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Voists WILLKOMMEN
 Vanhin kirjallinen todiste viininviljelysta Mauternin
kaupungista 400-luvulla WE I N LAN D

« limasto on mannermainen, talvipakkasia
« viljely on keskittynyt maan ita- ja koillisosiin, Tonavan ~

vesistoalueelle ja Neusiedlerseen jarven alueelle OSTE RRE I C H
* maapera on hyvin vaihteleva
« viinit ovat lajikeviineja, myydaan ”alue + lajike” -nimella
« parhaat viinit tehdaan rieslingista
« erittdin tiukka puhtauslainsdaadanto ja —kontrolli Ii %

-~

« tuotanto noin 52 500 ha, viljelijoitda noin 16 900

* luomuviljelya laajasti

* noin 65 % valkoviineja, 35 % punaviineja

« viinien laatuluokitus perustuu rypéleiden kysyysasteeseen
« tarhoilla ei ole luokitusta, mutta se on kehittymassa

Laatuluokitus — 4 porrasta

« viinilaki elada ja joustaa, jos laatu viin vaatii DAC-alueet
« viinit ovat hapokkaita, aromiltaan tuoreita ja mausteisia. Predikatswein — ylempi laatuviini
Kuivia mutta kypsié ja tayteliisia tai: DAC-alueviini 1. Weinviertel DAC
« valkoviinit ovat neutraaleja, vihreita, kirpeita, intensiivisia 2. Kremstal DAC
ja pahkinaisia | Qualitdtswein — laatuviini | 3. Traisental DAC
« punaviinit ovat mehumaisia, pippurisia, samettisia, 4. Mittelburgenland DAC
* Klosterneuburgin viiniviljelykoulu on maailman 6. Leithaberg DAC
vanhimpia alallaan | Tafelwein — poytaviini | 7. Eisenberg DAC
* Riedelin lasit

Erikoisuus e L Mutta!
Viinialueet, 4 paaaluetta:

Itdvallassa on onnistuttu kehittimaan i . ) DAC-luokitus:
* Niederosterreich — 32100 ha

hyvin vaheksytyista lajikkeista erittdin . . Districtus Austria Controllatus
laadukkaita huippuviineja. : 3\:_‘:?"‘%5 ﬁ;yna —3650 ha Kuten AOC Ranskassa jne. eli alue vaikuttaa
. Wien — L :
viinin luokitukseen.
Ainoa maa, jossa chardonnayti * Burgenland - 16 000 ha Viinit ovat kuivia (trocken tai halbtrocken)
uskalletaan kutsua omalla paikallisella
nimelld (morillon). P 16 varsinaista viinialuetta
-> Toinen poikkeus - Wachau
o . o nm
Wacha Viinityypit (paitsi Wachau) gmuuss®®
Y Wachaun viinit jaetaan kolmeen laatuluokkaan

Itivallallan arvostetuin ja kuuluisin alue.  Kabinett kuuluu Qualitétswein-luokkaan ?tt:jlnfed.erI ]
Wachaulla on oma luokitus. . o ; Se ersp(;e
Riesling menestyy erityisen hyvin. Predikaattiiviinit: marag

* Spétlese
Weinviertel + Auslese Wac.haun parhaat tarhat

* Beerenauslese . Lglbenb_erg
Griiner veltliner menestyy erinomaisesti. * Eiswein - "jaaviini” * Dirnsteiner Kellerberg
Ensimmiinen DAC-alue. + Strohwein — "olkiviini” * Achleiten

« Ausbruch — makea tokaji-tyyppinen * Klaus _
Burgenland « Trockenbeerenauslese « Spitzer Singerriedel

Alueen punaviinit ovat menestyneet Wachaussa ei kidyteta predikaattimerkintoja.

erinomaisesti.

Vaaleat lajikkeet » % :
« griiner veltliner y "
* welschriesling g

Muista muut

* Schilcher - rosee-tyyppinen viini
+ Osterreicher Sekt — kuohuviini
» Bergwein — ”vuoriviini”
Sanastoa viini — suomi

« miiller-thiirgau i Bongattavaa Abfiiller — pullottaja
* riesling . Alte Rebe — vanhoista kdynnoksista
* neuburger Tummat lajikkeet Rubin Carnuntum Fruchtic — hedelméinen
« weissburgunder Primus Carnuntum Gutsabfiillung - tilalla pullotettu
(pinot blanc) - zweigelt Pitnauer Pegasos (80 % syrah) Halbtrocken — puolikuiva
* blaufrankisch Friz_ Wei_ninger Alte Reben Heuriger — uuden sadon viini (viinitupa)
- portugieser Velich Tiglat Jahrgang — vuosikerta
Muita lajikkeita.... - blauburger Mittelbergenlandin blaufrankisch Lieblich — puolimakea
* bouvier « blauburgunder (pinot noir) Steiermarkin sauvignon blanc Probieren — maistelu
* blauer wildbacher . st. laurent Steiermarkin schicher (rosee) Qualititswein — laatuviini
* goldburger - Ried - viinitarha, palsta
* traminer , Rotwein — punaviini
* merlot Griiner veltliner ‘*% 4 Schaumwein — kuohuviini
* muskateller 40N Sekt — kuohuviini
* grauburgunder  Itavallan ylpeys Taan B Spétrotrotgipfler — sekoiteviini
(pmo_t gris) * runsassatoinen, suurikokoinen j‘-- Siss — makea
* sauvignon blanc « mausteisen hedelmainen YOS Trocken — kuiva
(muscat sylvaner? « usein tayteldisia, rakenteeltaan 6ljymaisia < Wein — viini
* chardonnay (morillon) « aromi: viherpippuri, laakerinlehti Weingut - viinitila

* muscat ottonel

« frithroter

* syrah

* viognier

* cabernet sauvignon
... ja paljon muita!

* muita: ruoho, omena, sitruuna, mausteet, manteli, hunaja.
« viinit ovat hapokkaita, elegantin kevytaromisia,
usein pippurisia
* yleensa nautitaan nuorena Lisatietoa
« palstaviinit kestaviat ~5- 10 v.
* Falstaff-viinilehti
* www.winesfromaustria.com

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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www.Supersaver.fi

Griiner Veltliner
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MATKANJARJESTAJIEN KERTOMAA

Aloitimme matkajdrjestelyt kaivamalla Itd-
vallan kartan esiin. Kumlinin Jukka etsi Pol-
Iowaarin Ulla Hikkisen avulla reissuumme
sopivia viinitaloja. Tavoitteena oli, ettd kaikilla
vierailukohteillamme olisi edustus Suomessa.
Ja 16ytyihédn niitd: Brundlmayer, Jurtschitsch
Sonnhof, Meinklang, Alois Kracher, Steinin-
ger, Schloss Gobelsburg, Domine Wachau...
sekd tietysti Itdvallan vanhin viinitila Nikolai-
hof, jonka hotelliin majoituimme.

Lento-, majoitus- ja viinitilavaraukset sujui-
vat kivutta, mutta bussivarauksen tekeminen
osoittautui védhintddnkin haasteelliseksi. La-
hetimme tarjouspyynnon 11 eri bussifirmaan,
neljistd paikasta saimme kirjallisen tarjouksen
(huima hintahaitari!) niistd valitsimme edulli-
simman - Zwolfer Reisenin — jolla bonuksena
oli vield se, ettd toimiston henkilokunta puhui
englantia.

Laadimme alustavan aikataulun viinitilavierai-
luille jo viime helmi- maaliskuun aikana.
Tarkoituksena oli jirjestdd joka piiville tar-
peeksi viinitilavierailuja. Tuumasimme, ettd
kaksi tilavierailua/ pdivé olisi sopiva maistelu-
tahti. Arvio osoittautuikin oikeaksi viimeistdin
siind vaiheessa, kun jouduimme vaihtamaan
torstai-illalle ajoitetun Nikolaihof-vierailun jo
keskiviikkoiltaan: kolmas viinitasting oli vi-
syttidvd kokemus energisoivasta Frau Christine
Saahsista huolimatta!

Synkkié pilvii Wienin taivaalla — tai aina-
kin hermohikei

Wienin lentokentélld Liisalla tuli eka kerran
hermohiki pintaan: bussikuskia ei ndkynyt
missdidn! Kolmen puhelinsoiton ja Timon ja

Macen tiedusteluretken jidlkeen selvisi, ettd
bussikuski luotti telepatian voimaan ja odotti
ryhmidimme parkkitalossa nro 4. Bussijirjes-
telyt eivit toimineet 'ihan joka pdivd' moitteet-
tomasti muutenkaan; Liisan aamurutiineihin
kuuluikin ldhes joka piivd soitto ajojérjesteli-
jélle.

Tiukkoja tastingejé, upeita viineja upeissa
maisemissa

Viinitilojen esittelyt hoidettiin 1immolld ja
suurella asiantuntemuksella. Olimmekohan
niin innostava ryhmd, etté lihes joka viinitilal-
la aikatalulut venyivit ja venyivit... ja meiltd
jdi lounas ldhes joka pdivd viliin — tai kutistui
suolapalaksi. Jédlkiviisaana toteamme, ettd olisi
kannattanut varata joka piivd runsas eviskori
mukaan bussiin.

#x% Jt's all about teamwork *%#*

Tami reissu suunniteltiin ja toteutettiin tiimi-
tyond. Kdytimme entisten viinimatkajarkkérei-
den (Macen ja Jopen) kokemusta apuna. Kum-
linin Jukan ja erddn tilastonikkarinkin ("En
ole mikdin Wikipedia”) asiantuntemuksesta
oli merkittdvdd hyotyd. Ahtikarin Jaana auttoi
tuliaisten jdrjestimisessi... Ja Heliltd saimme
saksan kdidnnospalvelua aina hididn hetkelld!
Reissun arvoa lisdi vield se, ettd saimme tutus-
tua paremmin klubimme jidseniin. Mieleen jii
mm. spontaani Zweigelt-tasting Billa-marketin
edessd... Ja MM-matsiakin ehdimme katsoa
porukalla paikallisessa baarissa.

Matkalaisia mukavasta matkasta kiittden (ja
uutta reissua odottaen)

Liisa ja Timo
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Maanantai 14.6.2010

Weingut Brundlmayer
www.brundlmayer.at

Synttari-
startti

Kello on 9.30. Ensimmadistd
aamua vietetddn tddlld Jyvas-
kyldan Viiniklubin jérjesti-
massd matkassa Nikolaihofis-
sa. Runsas aamupala on syoty
ja meikédlaisen syntymédpéii-
vikin on vield, joten odotan
innolla reissun ensimmaistd
viinitilakierrosta. T#ssd siis
lahtokohdat reissun alkuun.

Weingut Brundlmayer

Kello on 11.00 ja saavumme perille Weingut Brundlmayeriin...
tai ainakin luulimme niin. Varsinainen tila olikin hieman eri pai-
kassa, kun ensin tulimme toimistolle erehdyksissimme. Tésti al-
koikin sopiva kierre siihen, mita tilakierros saattoi sisaltaa.

Paikan piilld nuori neitonen alkoi esitelld tilaa ja pédstiin melko
nopeasti maan alle tutustumaan viinikellariin. Reippaalla ja iloi-
sella otteella neitonen kertoi tilasta ja viineistd matkaseurueelle:
tilan koko on mm. 75ha, josta 70% tuottaa valkoviinid (Gruner
Veltliner, Riesling) ja 30% punaviinid (St. Laurent, Pinot Noir,
Zweigelt, Cabernet Franc). Tila tuottaa vuosittain 300000 litraa
viinid. Kellariin tutustuttuaan yhtdkkid opas nédyttdd vanhaa rau-
taovea ja hinen kidessddn on avaimet siihen. Ne kuuluivat tilan
omistajalle, ja ettd hin ei saisi padstdd matkaseuruetta sisdin. Kui-
tenkin menimme siséén huoneeseen, jossa oli paljon homekerrok-
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sen peittdmid ja kymmenid vuosia vanhoja viinipulloja. Olimme
siis kabinetti-viinihuoneessa, johon emme edes unissamme usko-
neet koskaan pddsevimme.
Kellarikierroksen péityttyd aloimme maistelemaan viineji. Yh-
deksdd eri viinid maisteltiin ja joukosta erottuivat Gruner Veltli-
ner Ried Kiferberg 2009, Riesling Zobinger Heiligenstein Lyra ja
Steinmassel sekd itdvaltalaisten oma rypile Zweigelt 2007. Mais-
telutilaisuutta véritti “pieni” vilikohtaus. Nimittdin erds matkan
jasenistimme meni lahjakkaasti hajoittamaan — tietysti vahingos-
sa — arvokkaan viinitilalle kuuluvan 2010 saadun kansainvélisen
viinipalkinnon. Kyllad oli oppaan ilme nikemisen arvoinen. Het-
ken aikaa kaikki jopa vihin jarkyttyivit!
Kaiken kaikkiaan Weingut Brundlmayer viinitilakierros maiste-
lutilaisuuksineen oli mieleenpainuva. Viinit olivat erittidin laaduk-
kaita, eikd ihme, ettd matkaseurue osti heti ensimmaiseltd viini-
tilalta useamman laatikollisen viinid. Itselldni viinitilakierros oli
eldméni ensimmadinen ja pdiviksi sattui 14.6.2010, joka oli sopi-
vasti meikéldisen syntymépdivini. Ei siis ihme, ettd tulen muista-
maan tdmén viinitilan ja matkan lédpi eldméni!

Janne







Maanantai 14.6.2010

Jurtschitsch-Sonnhof
www.jurtschitsch.com

litapaivalla
jatketaan

Maanantaina iltapdiviin vierailukohteena oli Jurtschitsch-Sonn-
hof Langenloisissa. Talon seiniissid oleva teksti ”Sonnhof — Haus
am Kloster 1541” heritti jo kunnioitusta talon historiaa kohtaan.
Isantimme Karl Jurtschitsch kertoi, ettd hanen sukunsa omistaa
tilan vuodesta 1868 ldhtien, mutta Langenloisin viininviljelystid
on dokumentteja jo vuodesta 1083 ldhtien. Viime vuosikymmenet
tila on ollut kolmen veljeksen hoidossa; nykyisin kaksi vanhinta
veljestd on jo eldkkeelld ja Karl hoitaa tilaa veljenpojan kanssa.
1970-luvulla veljekset alkoivat kdyttdd biodynaamista viljelyd,
kompostointia ja vihredd lannoitusta maaperédn ravinnoksi. Vuo-
desta 2006 on siirrytty kontrolloituihin orgaanisiin menetelmiin.
35 % tilan viineistd on orgaanisia.

Ensiksi pddsimme tutustumaan tilan kellarilabyrintteihin, joista
vanhimmat ovat jo 700 vuotta. Veljesten isd rakennutti uudemmat
kellarit 53 vuotta sitten. Erikoisuutena ovat kellariterassit, joiden
avulla viltetddn rypilemehun pumppaamista. Viinirypéileet tyh-
jennetdin puristimeen ylimmilld tasolla. Ilman mitdédn painetta
mehu valuu alemmalla tasolla oleviin tankkeihin ja omalla pai-
nollaan seuraavalle tasolle luonnon kellariin kdyméaén ja ikdédn-
tymiidn. Kellarissa on tasainen 11:n asteen ldmpdtila ja sopiva
kosteus valkohomeen muodostumista varten.

Kellareissa ndimme kauniita, suuria tammisia viinitynnyreiti.
Teija voitti kisan, kun arvasi kuinka paljon viinid mahtuu suu-
rimpaan tynnyriin. Oikea vastaus oli: 28 000 litraa. Viinikella-
rissa on sekd isoisdn ettd isdn kokoelmia. Vanhin Sekt-pullo on
vuodelta 1936. 50- ja 60- luvuilta periisin olevia viineji tarjotaan
kuulemma ystiville, mutta meille niistd ei valitettavasti avattu
yhtéddn pulloa, vaikka oli Jannen syntymépiivid. Onneksi saimme
kuitenkin ennen viinien maistelua nauttia suuret vadilliset juustoa
“lounaaksi”.

Talon sommelier Christa Habison kertoi, ettd koko tuotannosta
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65 % on valkoviinejd, 35 % punaviinejd. Griiner Veltliner on tilan
tirkein lajike. Siitd valmistetaan kahdeksaa eri viinid. Kun pii-
simme nauttimaan viineji, niin olimme jo selvésti tottuneempia
Griiner Veltlinerin makuun ja monet alkoivat suorastaan pitdi sii-
td. Viineissd tuli hyvin esille se, miten erilainen kasvumaaperi
vaikuttaa viinin makuun. Tonavan seudun viinintuottajat (Tra-
ditionsweingiiter) ovat tehneet parin vuosikymmenen ajan tyotd
viinitarhojen luokittelemiseksi. Tdnd vuonna ty6 on saatu paatok-
seen ja viineihin on saatu DAC -jdrjestelmédédn perustuvat Erste
Lage -tunnukset (premier).

Emme olleet odottaneet Itdvallalta mitdédn erityistd punaviinien
suhteen, mutta télld tilalla punaviineilld on kuulemma aina ollut
suuri merkitys. Punainen Zweigelt tuntui olevan niin positiivinen
yllitys, ettd ehdotettiin periti Zweigelt-klubin perustamista.
Tastingissa maistelimme yhdeksidn viintd ja Niken pyynnostd
saimme “‘encorena” maistaa vield Rotspon Classic 2007, jonka
maku ei pddssyt ihan oikeuksiinsa makean Auslesen jdlkeen.

Heli ja Seija
Jyvaskylén Viiniklubi ry






Tiistai 15.6.2010

Meinklang
www.meinklang.at

Itavallan biodynaa

Itdvallan itdrajalla, Unkarin rajan tuntumassa Pamhagenissa si-
jaitsee viinitila Meinklang. Tilan viljelyala on 55 ha. Michlitschin
kolme poikaa perheineen omistaa biodynaamisen maanviljelysti-
lan. Tilalla on kolme eri tuotantoaluetta, viininviljelys, hedelmien
viljelys sekd maatalous, karjanhoito. Tilalla on noin 300 eldinta
angus-karjaa. Karjanhoito tdydentdd viininviljelyd. Angela ja
Werner Michlitschin viinitilan nimi tulee sukunimen M-Kkirjai-
mesta ja Einklang sanasta, joka viittaa 4dneen tai harmoniaan ku-
ten "sopusoinnussa luonnon kanssa".

Viinitilan tuotannosta punaisia lajikkeita on 70 % ja valkoista 30
%. Viljely on biodynaamista ja tehdddn ilman modernia tekno-
logiaa. Tyoskentelyssd tarhoissa ja kellarissa otetaan huomioon
my0s kuun ja tdhtien asento. Astrologia on tirkedd. Angela, joka
esitteli meille tilaa, oli koko syddmelldin mukana asiassa ja toi
voimakkaasti esiin luonnon merkityksen viinin tuotannossa.
My®6s tyoskentely viinin tuotannossa on harmonista ja rauhallis-
ta. Kaikkea vanhaa viinitietoutta arvostetaan ja sovelletaan myos
Meinklangin tuotannossa. Angela oli sitd mieltd, ettd kaikki vai-
kuttaa kaikkeen, luonto, astrologia, maa. Luonnonmukaisuus on
tiarkedd - myos tuleville sukupolville pitdd jittad puhdas maa.

Lisédksi Angela esitteli meille kuinka karjanhoidosta tuleva lanta
yhdistettyni lehmin sarviin lannoittaa riittdvasti viinikdynnoksia.
Vuorikristallia jauhetaan ja ruiskutetaan koynnoksille ruokalusi-
kallinen hehtaarille. Se tehostaa auringon valon vaikutusta.

Meinklangin tila on tdysin biodynaaminen, tuholaisten torjuntaan
kdytetddn yrteistd tehtyd torjunta-ainetta. Samoin sitd kdytetdin
sienirihmaston torjuntaan koynnoksistd ja rihmasto "ajetaan " ta-
kaisin maahan johon se kuuluu. Viinin valmistukseen kiytetidin
yksinomaan viinitilan luonnosta saatua hiivaa. Viinejd ei myos-
kiddn "stressata" valmistusvaiheessa, eli niitd ei puristeta vaan ry-
péleet saavat va-lua rauhassa.

Erikoisuutena mainittakoon esim. punaviini St.Laurent 2006, joka
on kypsytetty munanmuotoisissa, 600 litran betonitankeissa. To-
dellinen tilan erikoisuus oli Pinot Gris "Graupert" (villi ja hoi-
tamaton), muinaisten periaatteiden mukaan kasvatettu koynnos.
Koynnosti ei leikata vaan se saa kasvaa rauhassa vapaana.

Tilalla valmistetaan my6s kuohuviinejd, etikkaa, hedelmidmehuja
ja vanhoista viljalajikkeista olutta. Meinklangin tuotteissa on kai-
kissa etiketissd Angus lehmd. Etiketin on suunnitellut Burgenlun-
dissa asuva taiteilija Nikolaus Eberstaller.

Helena ja Sini

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Tiistai 15.6.2010

Alois Kracher
www.kracher.at

Lampimiit, kuivat kesit, erittdin kylmat talvet, sateiset keviit
seki pitkit, leudot ja aurinkoiset syksyt: tdllainen on alueen il-
masto. Neusiedler-jirven ympérilld on vield oma mikroilmaston-
sa, joka on ainutlaatuinen maailmassa. Jirven laajuus helpottaa
kesidn kuivuutta ja se aiheuttaa my6s syksyisin tiiviin iltasumun,
joka hilvenee vasta auringonnousun jilkeen. Nimai olosuhteet
ovat ideaaliset Botrytis Cinearin kehittymiselle. Tdmi jalohome
mahdollistaa jalojen makeiden viinien valmistuksen.

Viinitarhat on istutettu tiheéin, jotta ne taistelisivat maaperin
ravinteista: ndin niiden juuret kasvavat syville maan sisdén ja ne
tuottavat vihemmén, mutta konsentroituneimpia rypileitd. Tar-
keimmiit rypilelajikkeet ovat Welschriesling, Chardonnay, Tra-
miner, Scheurebe ja Muskat Ottonel.

Viinien makeus ja erilaiset maut sekd aromit eivit johdu kella-
ritekniikasta, vaan yksinkertaisesti rypéleiden luonnollisesta
konsentroitumisesta, joka tapahtuu kahdella eri tavalla: joko jalo-
homeen tai jddtymisen kautta. Auslese, Beerenauslese ja Trocken-
beerenauslese viinit on aina valmistettu rypéileistd, joissa on
jalohometta.

Zwischen den Seen viinit on kypsytetty isoissa puutynnyreissa
tai terdstankeissa ja ne ovat pitkdn aikaa kosketuksissa hiivan
kanssa. Sen sijaan Nouvelle Vague viinit on kypsytetty tammityn-
nyreissi.

Jaana

DOLBATEE e
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Cuvée Spiitlese
* 2008

* Predikatswein Spitlese

¢ Pinot Gris 50 %, Welschriesling 45 %, Muskat Ottonel 5 %
¢ hunajainen, kukkainen tuoksu

e alkupalojen tai juuston kanssa Kollection Scheurebe Trockenbeerenauslese Nummer 5
¢ sopivan hapokas * 2006
 Predikatswein Trockenbeerenauslese
Cuvée Auslese  Scheurebe
e 2008 ¢ Raikas tuoksu, hentoa kukkaiseuutta
¢ Predikatswein Auslese ¢ hapokas, hunajainen, kuivattuja hedelmié (persikkaa ja ananas-
e Welschriesling 70 %, Chardonnay 30 % ta)
¢ hunajaa, kukkaa tuoksussa
* ankanmaksalle loistava Kollektion Grande Cuvée Trockenbeerenauslese Nummer 6
* menee myos sellaisenaan * 2006
e pitkd jalkimaku * Predikatswein Trockenbeerenauslese
* 70 % Chardonnay, 30 % Welschriesling
Cuvée Beerenauslese e kuivattuja hedelmii, hunajaa tuoksussa
e 2007 e tdyteldinen maku
¢ Predikatswein Beerenauslese * hedelmit jadvit sokerin alle
e Welschriesling 70 %, Chardonnay 30 % e jilkiruoka
¢ kukkainen
* mieleton suuntuntuma Welschriesling Trockenbeerenauslese Nummer 11
e 1998
Zweigelt Beerenauslese ¢ Predikatswein Trockenbeerenauslese
* 2009 * Welschriesling
¢ Predikatswein Beerenauslese e raikas ja tdyteldinen tuoksu
o Zweigelt ¢ hedelmid, kukkaa ja vaikka mitd maussa, jopa mausteinen
¢ raikas, kukkainen tuoksu ¢ aika taivaallinen
¢ metsdmansikka hilloa * ei kaipaa muuta
¢ vadelmaa * vaniljaa, toffeeta, mokkaa

ltévalta 2010 11



Keskiviikko 16.6.2010

Weingut Steininger
www.weingut-steininger.at

Steiningeria
kaikille aisteille

Keskiviikon kolmen tilavierailun superpdivd alkaa
vesisateessa ja varsin ylldtyksellisen viinitilavierailun
merkeissd. Bussimatka hotellilta tukevan orgaanisen
aamiaisen jdlkeen oli lyhyt, tunnelma leppoisa ja kurs-
si tukevasti kohti Weingut Steiningeria. Pian olimme
perilld keskelld aukeata maaseutua ja edessamme
avautui harmaa vinopintainen, rutistettu alumiinitalo,
siis monenlaisia mielipiteitd heréttivi rakennus. Niky
oli mykistdvd, olimme tulleet selvastikin huippuark-
kitehtuurin ja toivottavasti myds huippuviinien pariin.
Steiningerilla vastaanotto oli limmin ja piisimme
heti tunnelmaan kuohuviinilasillisen kanssa. Op-
paamme Eva, yksi talon tyttéristd, vastaa Steininge-
rilla valkoisista ja kuohuista. Eva kertoi meille aluksi
talon historiasta sekd tarinan suomalaisillekin tutus-
ta arkkitehdista Steven Hollista, joka on suunnitellut
tilan modernit osat ja samalla Eva esitteli muutamia
Hollin ideoita. Esim. sisddntuloaulan visuaalinen ilme
on linjassa talon piituotteiden, valko- ja kuohuviinien
vérien ja pullon muotojen kanssa. Kirkas ja vihred véri
viittaavat viinipulloon, korkkiseini ja jéttildiskorkki-
poOytd vihjaavat taas pullon korkkiin tietty. Hollia ei
ollut aluksi ihan helppo houkutella suunnittelemaan
talon moderneja osia, mutta muutama viinipullo teki
tehtdvinsd ja mies suostui rakennusten lisdksi suun-
nittelemaan parit etiketit.

Spektaakkeli jiattisammiossa ja kellareissa

Steininger olikin sellainen eldmys, jota voisi verrata klubin Rans-
kan reissulta tuttuihin Pommeryn ja Veuve Cliquet'n samppanja-
taloihin. Odotuksemme olivat aika neutraalit, mutta mieli muuttui
heti alkusekunneilla. Steiningerilla ns. keltaisesta talosta alkoi
kellari-museokierros, jossa teemana oli viinirypéleiden matka vii-
niksi. Oli hieroglyfiméisid merkkeji ja erilaisia ddnii ja aika pian
pid pyorilla tistd kaikesta. Ilmeisesti Steven Holl oli juonut use-
ammankin pullon suunnitelmiaan tehdessi... Seuraavaksi siir-
ryimme jittipuristimen eli hissin kautta jittisammioon. Ainimai-
semat myotéilivit viininvalmistusta ja jittisammiossa oli hieno
vesi- ja valoshow kaiken muun piille. Myytitkin oli otettu kiyt-
toon, viininystivien kaveri Bacchus vilahteli eri puolilla kierrosta.
Eikd perheyrityksessd unohdeta perhetti, viinintekijoiden kasvot
nikyivit esitteiden lisdksi heijastuksina seinille. Kellarikierrok-
sen aikana huomioitiin kaikki aistit. Maun, nd6n ja kuulon lisdksi
koetuksella oli hajuaisti kun yritimme paasté perille mm. Griiner
Veltlinerille tyypillisistd tuoksuista viinin vaiheissa Jung, Mittel
ja Kriftig. Kellarin museo-osuudella oli lisdksi vanhoja filmeji
viininteosta ja mahdollisuus kosketella joitakin esineitd. Isolla ra-
halla tehty ympéristo, josta moni suomalainen kulttuurilaitos oli-
si kateellinen! Muutama muukin turisti oli kellarikierroksella ja
pikku hiljaa spektaakkeleiden jilkeen aloimme odotella maistelua
ja niitd talon péétuotteita.

12

12 viinia maisteltavina

Vihdoinkin sitéd viinid! Mukava yllitys oli, ettd maistelutilaisuu-
dessa meitd isdnnoi kahden sukupolven viinintekijit, isd ja tytar ja
pari lisdviinidkin avattiin maistelun lomassa. Steininger on Itdval-
lassa melko nuori viinitalo, se on perustettu vuonna 1980, joskin
kellareiden vanhimmat osat ovat noin 900 vuotta vanhat. Talon
piituotteita ovat valkoiset ja kuohut, joiden lisdksi maistelimme
parit punaiset ja upeasti rin-
nakkain Zweigelt ja sen kuohu-
versio. Talolla on lisdksi paljon
muitakin rypéleitd. Ja Itdval-
lassa tuli selvéksi, ettd possua
syodddn paljon ja eri tavoin
valmistettuna. Possun lisdksi
kesdiset salaatit ja pastat sopi-
vat ndiden viinien kanssa. Eva
kertoi vield, ettd he pyrkivit
korostamaan rypéleen vuosi-
kertaominaisuuksia ja juuri nyt
Griiner Veltliner on trendikés-
td. Steininger oli loistobongaus
Jyviskyldn viinimessuilta!

Joppe ja Teija
Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Schloss Gobelsburg
www.gobelsburg.at

Kokeilua linnassa

Keskiviikkona 16.6.10 tutustuimme iltapdivélld Langeloisissa
Schloss Gobelsburgiin,joka on Tonavan alueen vanhin tuottaja.
Linna on saanut nimenséd Kuenringin jaarli Azzo De Gobartsbur-
gilta vuoden 1074 tienoilla.Maat linnan ympérilld lahjoitettiin sis-
terildis-munkeille vuonna 1137, jonka jilkeen kdynnistyi viinin-
tuotanto.Itse linna vaihtoi tiuhaan omistajaa ja muotoaan.Munkien
omistukseen se piityi vuonna 1740 ja he vastasivatkin sen toi-
minnasta ja viininvalmistuksest aina vuoteen 1996, jolloin mun-
kit vuokrasivat linnan arvostetuille viininvalmistajille;Michael
Moosbruggerille ja Willi Briindlmayerille.

Viiniklubilaisille taloa esiteli itse Michael Moosbrugger, joka ker-
toi kellarikierroksella ja maistelutilaisuudessa hyvin mielenkiin-
toisesti ja asiantuntevasti viinin valmistuksesta ja historiasta.

Michael on kehittinyt ns.dynaamisen kellarin konseptin, jonka
tarkoituksena on hdiritd viinid mahdollisimman vihdn mekaani-
sesti.Mm viinitynnyreiden alla on pyorit, jotta itse viinii ei tar-
vitse siirtdd tynnyristi toiseen, vaan tynnyrit voidaan vieda oike-
aan lampotilaan.Tynnyrit on valmistettu paikallisesta tammesta,
joka luo viiniin tilalle tyypillisen hedelmillisyyden.Michael ker-
toi haluavansa tehdi viinit pitkdjénteisti enemmin seuraavalle su-
kupolvelle, kuin itselleen.

Saimme kuulla my6s alueen viininviljelyn historiasta ja kehityk-
sestd.Aikaisemmin alueella viljeltiin kerralla useita lajikkeita rin-
nakkain.Sodan jilkeen 1950-luvulla traktoreiden my6té siirryttiin
yhi enemmiin yhden lajikkeen viljelyyn ja 1950-70-lukujen aika-
na useat vanhat rypéleet hivisivit.Gruner Veltliner sekd Riesling
ovat hallinneet tuotantoa.Riesling kasvatetaan terassiviljelmilld
ja enemman vettd tarvitseva GV:d tasaisemmilla hiekkapitoisilla
mailla.Viime vuosina kiinnostus myos muita rypileitd erityisesti
punaisia lajikkeita kohtaan on lisddntynyt. Schloss Gobelsburgin
tuotannosta 55% on Gruner Veltlinerid ja 25% Rieslingii sekd lo-
put mm.punaviineji (St Laurent, Merlot ja Pinot Noir.)

Maistelimme Michael Moosbruggerin erinomaisen kerronnan ja
tunnelman myoté jidlleen yhdeksén viintd. Pekka
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Weingut Nikolaihof
www.nikolaihof.at

Energiavirtaa bio-
viinin viljelyssa

”Superpiivin” kolmannet ja viimeiset tastingit koettiin Itdval-
lan vanhimmalla viinitilalla, Nikolaihofissa. Rooman vallan
aikana perustettu tila on erikoistunut valkoviineihin ja tuottaa
kaiken biodynaamisesti.

Nikolaihofissa péddn pisti pyorélle muukin kuin viinit, sillé tilan
esittelyn ja aperitiivien jdlkeen rouva omistaja (Christine Saahs)
vei meidit tilan pihalle, jossa otimme hyvid energiavirtoja pyhés-
sd paikassa. Onneksi olimme kuulleet aikaisemmin Meinklangil-
la samoja asioita kuun asennoista, lantapalloista ja vuorikristallis-
ta, joten pienestd huppelista huolimatta kasvot pysyivit peruslu-
kemilla. Pyhéstd paikasta siirryimme kellareihin ja kierroksen
lopuksi Joppe sai mukaansa palan viinikived, joka raastettuna ja
veteen sekoitettuna auttaisi yskdédn. Tila myy viinikived homeo-
paattisena lddkkeend, mutta unohdimme kysyé sekoitussuhteen,
joten viinikivi saa odottaa todella pahaa yskéa!

Lisdksi Christine Saahs kertoi meille, ettd (ainakin heidén)
biodynaamiset viinit sdilyvit avattuina jopa kaksi kuukautta!
Tdma jad testattavaksi...




Nautimme illallisen ja 11 viinin tastingin Nikolaihofin ravinto-
lassa. Poytd oli kauniisti koristeltu, kun tulimme maan pinnalle
sekd henkisesti ettd fyysisesti. [l1lallinen oli maukas, mutta reissun
arvokkain. Bio-, ldhi- ja kausiruoka istuivat hyvin Nikolaihofin
viineihin, joskin viineihin keskittymisti haittasi pieni nousuhup-
peli ja tarjoilijan kiireinen tahti. Oli vdhin vaikeuksia pysyé ryt-

missd, kun uutta viinid tuli jatkuvasti. Maistelimme Griiner
Veltlineristi ja Rieslingistd valmistettuja viineji, joiden joukossa
oli pari smaragdiakin. Nikke ja Jukka S. osoittivat kiitettdvaa
muuntautumiskykyé eldytymilld Bacchuksen rooleihin. Viinin-
lehtiseppeleet korvilla keikkuen he yrittivit tehdd vaikutuksen
myds viehdttivédn tarjoilijaan, joka otti tilanteen sen vaatimalla
huumorilla.

Liisa ja Teija




Menu

alkuruoka

Bacon plums
Game terrrine with green nuts
Sheep cheese with pumpkin seed oil and herbs
air cured ham with horseradish
Crudité with walnuts
Marinates souse with onions, pumpkin seed oil and
herbs
Black pudding with horseradish and mustard apricots
Marinated vegetables with pumpkin seed oil and roasted
pumpkin seeds
Emmerice-salad with Parmesan and Sauerampfer
Herb cream cheese "Liptauer"
Grammelschmallz

pddruoka

Roast pork and Caraway pork with Waldviertel Dump-
lings
Kaiserfleisch, Saumaise
Smoked bullock tongue
Escalope of pork with sliced bread dumplings
Little fried chicken legs
Bacon lentils with sliced bread dumplings
Ribbon vermicelli with white cabbage
Black pudding "Grostl" and dumplings stuffed with meat
with Sauerkraut

Jalkiruoka

Nikolaihof Dessert
lajitelma tyypillisid itdvaltalaisia jalkiruokaherkkuja
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Domdine Wachau
www.domaene-wachau.at

Domane Wachau

Viimeisend, muttei suinkaan vidhdisempédni vierailukohteenam-
me oli Doméne Wachaun viinitila. Doméne Wachauta kuvaa ehkéa
enemman sana osuuskunta kuin viinitila joskin toiminta, johon
me tutustuimme, ei juuri eronnut muista ndkemistdmme tiloista.
Emintdndmme toimi Kerstin Klamm, Domidne Wachaun vienti-
paillikké ja saimmekin kierroksemme aikana kuulla mukavan
annoksen niin historiaa kuin nykypaivaakin.

Domidne Wachau sijaitsee Wachaun laakson keskelld. Koko
Wachaun laaksolla on pituutta vain 33 kilometrid, joten kovin
suuresta alueesta ei siis ole kysymys. Vaikkakin alue on hyvin pie-
ni sisdltdd se hyvin erityyppisid maaperid. Boomildinen massiivi
(Bohemian Massif) on Itdvallan vanhin geologinen kivimuodos-
telma. Sekoitekivinen graniitti gneissi (Migmatitic granite gneiss)
ja paragneissi olivat joskus magmakived seki pohjakerrostumaa.
Ne muodostivat Wachaun nykyisen maapohjan vuosien saatossa.
Gneississa on paljon kvartsia sekid mineraaleja kuten maasilpaa
jakiillettd. Tdma maaperd antaakin viineille mineraalisuutta sekd
eleganttia hedelmallisyytta.

Tilan historia juontaa juurensa pitkille menneisyyteen, silld toi-
minta alkoi sielld jo vuonna 1695. Historiallisia tapahtumia oli
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monia, kuten Domine Wachaun Kellaripalatsin ("Cellar Palace”)
rakentaminen vuosina 1714-1719. Palatsin suunnitteli sekd rakensi
Jacob Prandtauer ja alunperin se toimi Hieronymus Ubelbacherin
(Diirnteinin luostarin apotti) juhlahuoneistona. Palatsi peruskor-
jattiin vuosina 2005 ja 2006, jolloin my0s seinilld olevat maala-
ukset sekd painokuvat entisditiin ldhes tdysin. Nykyisin palatsi on
taas alkuperdisessd kiyttotarkoituksessaan eli sielld jirjestetdin
hiiti, viinitaistingeja ja muita juhlia.

Tilan historiaan liittyi myds vahvasti Leopold Figl, joka vieraili
sielld useasti Itdvallan vapautumiseen johtaneiden neuvottelujen
aikana. Hénen rintakuvansa 16ytyikin kellarista kunniapaikalta.
Tama lienee my0s syy siihen, ettd vuonna 1955 pidetyssi Itse-
niisyysjuhlassa tarjottiin Doméne Wachaun viinejd. Samasta pai-
kasta kellarissa 16ytyi my®s rivi tynnyreitd, joihin oli kaiverrettu
kuuluisuuksien nimii (erityisen suosittua 50- ja 60-luvuilla, mut-
tei tehty enid 80-luvun jéilkeen).

Historian havinasta on voikin siirtyéd itse vierailuun ja muihin
sielld kuulemiin asioihin. Kierros ei tilld kertaa kulkenut viinin
kronologisessa jérjestyksessd, joten tarinakin (kuten varmaan jo
huomasitte) saattaa poukkoilla hieman asiasta toiseen.

Domiéne Wachaun viinit tulevat viinitarhoista, joita on pinta-
alaltaan noin 420 hehtaaria eli noin 30 % koko Wachaun alueen
tarhoista. Omistajia niilld tarhoilla on kuitenkin noin 350 eli yk-
sittdisen viinitarhan koko ei kovin suuri. Itse asiassa maksimikoko

Jyvaskylén Viiniklubi ry



on 8 hehtaaria ja pienin saattaa olla vain kol-
me rivid mummon takapihalla. Sadonkorjuu
tapahtuu tarkan viikkosuunnitelman mukaan,
tosin sitd voidaan joutua muuttamaan jopa viisi
kertaa viikon aikana. Tdméd suunnitelmallinen
sadonkorjuu on osa niitd muutoksia, jotka ta-
pahtuivat noin kuusi vuotta sitten. Talloin tilan
enologiksi tullut Heinz Frischengruber (ja luul-
tavasti muukin johto) nostivat laatuvaatimuk-
sia, tavoitteena tietenkin parempi lopputulos.
Silloin viinitarhat luokiteltiin lajikkeiden ja
kaltevuuden mukaan. Emédntimme kertoi, et-
tei kaikille viljelijoille ollut helppoa hyviksyd,
kun noin 30-vuotias henkilo tuli kertomaan,
ettd asioita ei ollut tehty parhaalla mahdollisel-
la tavalla. Lopputuloksena on kuitenkin se, ettid
tidnd pdivind viljelijit saavat jopa kolme kertaa
paremman hinnan rypileistdin. Sadonkorjuu
voi kestid jopa joulukuun puoleen viliin, mikd
johtuu siitd, ettd Wachaun laakso on ilmastoon
vaikuttaa voimakkaasti Tonava. (Luvut hehtaa-
rilta saatavasta midrdstd vaihtelivat sen verran
ldahteestd riippuen, ettd jitdn sen tiedon tistd
tarkoituksella pois.) Viinitarhoilla kasvatetta-
vista rypéleistd 60 % on Griiner Veltlineria, 20
% Rieslingid ja loput valkoisista Neuburgeria,
Rivaneria, Pinot Blanc, Chardonnayta sekd
Muskatelleria. Noin 9 % on punaisia rypéleita:
lajeina Blauer Zweigelt, St. Laurent sekd Pinot
Noir.

Vuonna 2007 rakennettiin tilalle uusi kellari,
joka sijaitsee 14 metrid maanpinnan alapuo-
lella ja lampétila sielld on 14 °C. Kosteutta
oli riittdmiin, jopa 95 %. Taisipa jotkut meistd
saada muutaman pisaran niskaansa vierailun
aikana. Kellari on péésti pddhin mitattuna 300
metrid pitkd, mutta kaikki kdytdvit yhteenlas-
kettuna matkaa tulee yksi kilometri. Tilaa toki
tarvitaan, silld kokonaiskapasiteetti on 10 mil-
joonaa litraa, tosin siitd on vain osa kdytossd
vuosittain. Tilan vuosituotanto on normaalisti
noin kolme miljoonaa pulloa, mutta esimer-
kiksi vuonna 2009 valmistettiin vain 2/3 tisti.
Nédimme vierailun aikana myos miten kuukau-
sittainen rikinpoltto tapahtuu (tehdidin, jotta
tyhjat tynnyrit sidilyisivdat kéayttokelpoisina).
Pari liuskaa rikkid sisédltdvdad paperin (luulta-
vasti) palaa tuikattiin tuleen ja annettiin pa-
laa tynnyrin sisdlld muutaman minuutin ajan.
Suurin tynnyri oli tilavuudeltaan 22 000 litraa.
Tilalla kidytettiinkin péddosin isoja tynnyreitd,
barrickit olivat ainoastaan Pinot Noiria varten.

Valmistettavat viinit ovat useamman viini-
tarhan (“Terrassen”) tai yksittdisten tarhojen
(single vineyard) valkoviinejd. Yksittdisten
tarhojen viinit ovat selvdsti tilan prioriteet-
ti. Mehun kirkastumiseen kuluu kaksi pdivaa
ja kidyminen 16-18 °C (Smaragd viinit kayvit
hieman korkeammassa limpotilassa) alkaa té-
min jdlkeen. Rikki lisdtddn mahdollisimman
myohdisessd vaiheessa, jotta viineistd saadaan
stabiileja.
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Kellarikdynnilld kdvimme tietenkin myos tutkimassa kaikkein
vanhimpia viinejd. Télld tilalla vanhimmat 16ytyivdt vuodelta
1947, silld sitd vanhemmat olivat joko rikottu tai luultavimmin
juotu vendldisten valloittaessa Itdvaltaa toisen maailmansodan
aikana. Kellarin perilld oli my6s huone, jossa palatsin aiempi
omistaja oli grillaillut tarjottavaa vierailleen. Jotain kai oli jadnyt
vihdn hampaankoloon, silld edelleen siihen tilaan ei saatu toimi-
via sdhkojd. Arvelivat, ettd henkild oli jadnyt kummittelemaan???
Osa néisté viineistd onkin pullotettu ns. Diirnsteinin pulloon. Téta
0,7 litran pulloa kidytettiin vield 1980-luvulla ja tarina kertoo, etti
enkeli tuli taivaasta ja antoi sddekehin pullolle (jonka ndgimme-
kin pullon kaulassa). Ovat kuulemma harkinneet pullon uudelleen
kédyttoonottoa, mutta tuo tilavuus saattaa aiheuttaa ongelmia.

Sitten viimeiseksi se tirkein eli taisting. Saimme maistella viinit
parivertailuna. Kahden vierekkiisen vertailu (ei viimeistd) sujui
vauhdikkaasti ja joukosta 10ytyi niin suosikkeja kuin védhidn vi-
hemmin suosikkeja. Kaikin puolin mielenkiintoinen ja opettavai-
nen vierailu.

Jaana

Jyvaskylan Viiniklubi ry




Tiloilla maistelemamme viinit:

Weingut Briindlmayer
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Briindlmayer Sekt Rosé

Kamptaler Terrassen Griiner Veltliner 2009
Loiser Berg Griiner Veltliner 2009

Ried Kdferberg Griiner Veltliner 2009
Kamptaler Terrassen Riesling 2009

Ried Steinmassel Riesling 2009

Riesling Zobinger Heiligenstein Lyra 2009
Zweigelt 2007

Dechant Blauburgunder 2004

Weingut Sonnhof Jurtschitsch

10.

11.

12.
13.
14.
15.
16.

17.

18.
19.

Griiner Veltliner Stein 2009

Griiner Veltliner Loisenberg Erste Lage 2009

Griiner Veltliner Dechant Alte Reben Erste Lage 2009
Griiner Veltliner Kdferberg Erste Lage 2009

Riesling Platin 2009

Riesling Zobinger Heiligenstein Erste Lage 2009
Pinot Noir Reserve 2006

Zweigelt Tanzer Reserve 2006

Griiner Veltliner Schenkenbichl Auslese 2006
Rotspon Classic 2007

Meinklang

20.

21

22.
23.
24.
25.
26.

27.

Griiner Veltliner 2009
Graupert 2008

Zweigelt 2008
Blauburgunder 2008
Blaufrinkisch 2008

St. Laurent 2008

Konkret Sankt Laurent 2007
Urkorn-Bier

Weinlaubenhof Kracher

28.
29.
30.

31.

32.

33.

34.

Cuvée Spdtlese 2008

Cuvée Auslese 2008

Cuvée Beerenauslese 2007

Zweigelt Beerenauslese 2009

Kollection Scheurebe Trockenbeerenauslese Nummer 5
2006

Kollektion Grande Cuvée Trockenbeerenauslese Nummer 6
2006

Welschriesling Trockenbeerenauslese Nummer 11 1998

Weingut Steininger

35.
36.

37.

38.
39.
40.

41.

1.
43.
44.

45.

46.

47.

Burgunder Sekt 2006

Griiner Veltliner 2009

Griiner Veltliner Loisium Weingarten 2009
Griiner Veltliner Grand Grii 2009
Riesling Kamptal 2009

Riesling Steinhaus 2009

Riesling Sekt 2008

Sauvignon Blanc Sekt 2008
Griiner Veltliner Sekt 2008
Traminer Sekt 2008

Burgunder Sekt 2007

Zweigelt Sekt 2007

Zweigelt Novemberlese 2008

Schloss Gobelsburg

48.
49.
50.

51

52.

53.

54.

55.

56.

Domaine Gobelsburg Griiner Veltliner 2009

Schloss Gobelsburg Griiner Veltliner Steinsetz 2009
Schloss Gobelsburg Griiner Veltliner Lamm Erste Lage
2009

Schloss Gobelsburg Griiner Veltliner Tradition 2008
Domaine Gobelsburg Riesling 2009

Schloss Gobelsburg Riesling Heiligenstein Erste Lage 2009
Domaine Gobelsburg Zweigelt 2008

Schloss Gobelsburg St. Laurent Haidegrund 2007

Schloss Gobelsburg Griiner Veltliner Eiswein 2008

Nikolaihof Wachau

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

Gelber Muskateller 2009

Hefeabzug Griiner Veltliner 2009

Im Weingebirge Griiner Veltliner Federspiel 2009
Im Weingebirge Griiner Veltliner Smaragd 2008
Neuburger 2009

Elisabeth Tradition 2008

Vom Stein Riesling Federspiel 2009

Vom Stein Riesling Smaragd 2008

Steiner Hund Riesling Reserve 2006

Im Weingebirge Riesling Private Reserve 2006
Vinothek Griiner Veltliner 1993

Steinriesler Riesling 1999

Siissenberg Griiner Veltliner Auslese 1999

Doméine Wachau

70.

71.
72.
73.
74.
75.
76.
77.
78.

Griiner Veltliner Federspiel Terrassen 2009
Griiner Veltliner Federspiel Loibenberg 2009
Riesling Federspiel Terrassen 2009

Riesling Federspiel 1000-Eimer-Berg 2009
Griiner Veltliner Smaragd Axpoint 2009
Griiner Veltliner Smaragd Achleiten 2009
Riesling Smaragd Singerriedel 2009

Riesling Smaragd Achleiten 2009
Veltlinerbrand Reserve
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