


Tiloilla maistelemamme viin

t:

# tila v_ vk % luokitus/alue rypﬁ_leet hinta
I Acricola Cascina delle Rose Barbera d'Alba DOC Donna Elena 2004 14,0  Barbera d'Alba DOC barbera perheen
2 Acricola Cascina delle Rose Barbaresco DOCG Rio Sordo 2002 13,5 | Barbaresco DOCG nebbiolo EIED
3 Acricola Cascina delle Rose Barbaresco DOCG Rio Sordo 1999 135  Barbaresco DOCG nebbiolo varastoa
4 Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Langhe DOC Sauvignon 2011 14,0  Langhe DOC sauvignon blanc 12,50
5 Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Langhe DOC Grésy Chardonnay 2009 14,0  Langhe DOC chardonnay 20,00
6 Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Dolcetto d'Alba DOC Monte Aribaldo 2010 13,0  Dolcetto d'Alba DOC dolcetto 10,00
7 Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Barbera d'Asti DOCG 2010 14,0  Barbera d'Asti DOCG barbera 10,00
8 Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Langhe DOC Villa Martis 2009 13,5 Langhe DOC nebbiolo, barbera 11,00
9  Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Barbera d'Asti DOC Monte Colombo 2007 150  Barbera d'Asti DOC barbera 21,00
10 Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Barbaresco DOCG Martinenga 2007 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 39,00
Il Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Barbaresco DOCG Camp Gros Martinenga 2004 14,0  Barbaresco DOCG nebbiolo 55,00
12 | Tenute Cisa Asinari dei Marchesi de Grésy Moscato d'Asti DOCG La Serra 2011 5,0 Moscato d'Asti DOCG moscato bianco 8,50
13 Acricola Cascina delle Rose Dolcetto d'Alba DOC A Elizabeth 2011 13,0  Dolcetto d'Alba DOC dolcetto 7,00
14 | Acricola Cascina delle Rose Langhe DOC Nebbiolo 2011 13,5 Langhe DOC nebbiolo 10,50
I5  Acricola Cascina delle Rose Barbera d'Alba DOC 2009 14,0 Barbera d'Alba DOC barbera 8,50
16  Acricola Cascina delle Rose Barbera d'Alba Superiore DOC Donna Elena 2008 14,5 Barbera d'Alba Superiore DOC barbera 11,50
17 Acricola Cascina delle Rose Barbaresco DOCG Tre Stelle 2009 140  Barbaresco DOCG nebbiolo 25,00
18  Acricola Cascina delle Rose Barbaresco DOCG 2009 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 19,50
19  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Vino Spumante Brut Taliano Giuseppe N/A 12,5 chardonnay, pinot noir 7,20
20 | Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Roero Arneis DOCG Capural 2011 13,5 Roero Arneis DOCG arneis 6,60
21 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Langhe DOC Chardonnay Sigiuja 2011 13,0  Langhe DOC chardonnay 5,00
22  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Langhe DOC Chardonnay Stissa d'le Favole 2011 14,0  Langhe DOC chardonnay 5,40
23  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Rosato Sigiuja N/A 13,5  Vino Rosato nebbiolo 5,00
24  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Dolcetto d'Alba DOC Vagnona 2010 13,0  Dolcetto d'Alba DOC dolcetto 5,40
25 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Barbera d'Alba DOC Frere 2010 14,0  Barbera d'Alba DOC barbera 5,40
26 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Barbera d'Asti DOCG La Consolina 2010 13,5 Barbera d'Asti DOCG barbera 5,40
27  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco  Langhe DOC Rosso Tre Stelle 2009 14,0  Langhe DOC nebbiolo, dolcetto, barbera 5,40
28  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Langhe DOC Nicolini 2009 13,5 Langhe DOC nebbiolo, dolcetto 6,90
29 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Barbera d'Alba DOC Dii Gir 2009 145  Barbera d'Alba DOC barbera 10,50
30 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Langhe DOC Nebbiolo Gambarin 2010 13,5 Langhe DOC nebbiolo 9,40
31 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Barbaresco DOCG Palazzina 2009 14,0 Barbaresco DOCG nebbiolo 13,60
32  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Barbaresco DOCG Sori Montaribaldi 2009 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 20,00
33  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Barbaresco DOCG Ricii 2007 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 24,00
34  Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Barolo DOCG Borzoni 2007 14,5 Barolo DOCG nebbiolo 21,80
35 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Moscato d'Asti DOCG Righeij N/A 5,0 Moscato d'Asti DOCG moscato bianco 5,90
36 Montaribaldi Aziendo Agricola in Barbaresco Birbet N/A 5,0 mosto parzialmente fermentato brachetto 5,60
37 Moccagattas.s. a. Langhe DOC Chardonnay 2011 13,5 Langhe DOC chardonnay 8,00
38 Moccagattas. s. a. Langhe DOC Chardonnay Buschet 2010 14,0  Langhe DOC chardonnay 17,00
39 Moccagattas.s. a. Dolcetto d'Alba DOC 2011 13,5  Dolcetto d'Alba DOC dolcetto 7,00
40 Moccagattas.s. a. Barbera d'Alba DOC 2010 140  Barbera d'Alba DOC barbera 9,50
41 Moccagattas. s. a. Langhe DOC Nebbiolo 2010 13,5 Langhe DOC nebbiolo 12,00
42  Moccagattas. s. a. Barbaresco DOCG Basarin 2008 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 28,00
43  Moccagattas. s. a. Barbaresco DOCG Bric Balin 2008 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 28,00
44  Moccagattas.s. a. Barbaresco DOCG Basarin 2006 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 28,00
45 Moccagattas. s. a. Barbaresco DOCG Bric Balin 2006 14,5 Barbaresco DOCG nebbiolo 28,00
46  Cascina Cucco Azienda Agricola Langhe DOC Chardonnay 2011 13,5 Langhe DOC chardonnay 5,90
47  Cascina Cucco Azienda Agricola Dolcetto d'Alba DOC 2011 140  Dolcetto d'Alba DOC dolcetto 5,50
48  Cascina Cucco Azienda Agricola Barbera d'Alba DOC 2010 14,0  Barbera d'Alba DOC barbera 5,80
49  Cascina Cucco Azienda Agricola Langhe DOC Rosso Mondo 2009 14,5  Langhe DOC nebbiolo, barbera, merlot, cab. sauv. 10,00
50  Cascina Cucco Azienda Agricola Barolo DOCG Cerrati "Vigna Cucco" 2007 145  Barolo DOCG nebbiolo 19,60
51 Cascina Cucco Azienda Agricola Vino Spumante di qualita N/A 12,0  Spumante Brut Methodo Classico chardonnay 11,00
52  Poderi Lui naudi Dogliani DOCG Vigna Tecc 2009 14,0  Dogliani DOCG dolcetto 11,90
53  Poderi Lu audi Piemonte DOC Barbera 2010 145  Piemonte DOC barbera 13,50
54  Poderi Luigi Einaudi Barolo DOCG Terlo 2007 14,0  Barolo DOCG nebbiolo 31,70
55 Bersano Gavi del Comune di Gavi 2011 12,5  Gavi DOCG cortese 8,50
56 Bersano Ruché di Castagnole Monferrato DOCG San Pietro 2010 14,0  Ruché di Castagnole Monferrato DOCG  ruche 8,00
57 Bersano Barbera d'Asti Superiore DOCG Cremosina 2009 14,0  Barbera d'Asti Superiore DOCG barbera 9,00
58 Bersano Barolo DOCG Badarina 2005 140  Barolo DOCG nebbiolo 28,00
59 Bersano Brachetto d'Acqui DOCG Vino Spumante di Qualita N/A 7,0 Brachetto d'Acqui DOCG brachetto 8,50
60  Careglio Azienda Agricola Langhe DOC Favorita 2011 12,5 Langhe DOC favorita 4,50
61 Careglio Azienda Agricola Roero Arneis DOCG 2011 13,8 Roero Arneis DOCG arneis 5,00
62  Careglio Azienda Agricola Langhe DOC Nebbiolo 2010 13,5 Langhe DOC nebbiolo 4,50
63  Careglio Azienda Agricola Roero DOCG 2008 140  Roero DOCG nebbiolo 7,50
64  Careglio Azienda Agricola Barbera d'Alba DOC 2010 14,0  Barbera d'Alba DOC barbera 6,00
65  Careglio Azienda Agricola Barbera d'Alba DOC (tankkindyte) 2011 143  Barbera d'Alba DOC barbera 6,00
66 Careglio Azienda Agricola Birbet 2011 5,0 mosto parzialmente fermentato brachetto 4,50

Enoteca Regionale del Barolo
"Tempo di Barolo"

Tilavierailujen viinien lisdksi
oli vield mahdollisuus maistella
Barolon linnassa huimat 118
erilaista Baroloa, kaikki vuodel-
ta 2008. Kukaan ei tosin ehtinyt
maistaa kaikkia ;) Itselleni riitti
seitsemdn, sitten otti pddhdn iso
Jytky joku keksi heti mddritel-
mdn, ettd mun barolokeskus tuli
tiyteen! Vaikeassa valintatilan-
teessa mace, Pekka ja Janne.

mace
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Piemonte 2012

Rameran takana Juna

”Barolo — viinien kuningas vai kuningasten viini?”

ohjois-Italia taisi olla tarkkaan ottaen koh-

dealue, kun viiniklubin vuosikokouksessa
matkatoimikunta valittiin. Hyvin nopeasti (jo
samana iltana) alue tarkentui Piemonteksi ja
valmistelut 1dhtivit pikaisesti kidyntiin.

Majoituksen sekd lentojen jirjestely sujui
ongelmitta ja pitkin talvea hiottiin vierailu-
ohjelmaa, mietittiin kuljetusvaihtoehtoja pai-
kan péilld sekd selviteltiin monenlaisia pienid
yksityiskohtia. Ja sitten koitti 1dhdon aika. ..

Ryhmi osoitti heti ldhtohetkelld, ettd “tés-
méllisyys on hyveemme” eli pddsimme aika-
taulun mukaisesti liikkeelle. (Tdasméllisyytem-
me jatkui ldpi koko matkan, mistd iso kiitos
kaikille. Italialisille isdnnillemme se saattoi
joskus jopa olla hienoinen yllitys ...). Matka
Helsinkiin sujui suunnitelmien mukaan sekd
myds siitd eteenpdin, toki pienoisen viivihdyk-
sen jilkeen. Milanon Malpensassa meiti odotti
Luca, joka kuljetti meidit turvallisesti Tre Stel-
leen (Barbarescoon).

Cascina delle Rosen viinitilalta sekd ldhei-
sestd Veccio Tre Stellen hotellista huoneet
16ysivit nopeasti omistajansa ja illan himaérty-
essd kerddnnyimme Cascina delle Rosen piha-
maalle, josta isdntdperheemme johdatti meidét
viinikellariin. Ei tainnut kulua montaa hetkei,
kun jokainen sai aavistuksen siitd mitid viikko
tulisi meille tarjoamaan. Pitkéin matkapiivin

pditteeksi saimme nauttia juustoista ja sala-
mista, herkullisten melonien, tuoreiden leipien
ja ennen kaikkea hyvien viinien kanssa. Aina-
kin omasta mielestdni timd oli jokseenkin
tdydellinen aloitus. Grapan ystdvidkddn ei
unohdettu ensimmadiseni iltana ja timi kirvoit-
ti kanssakdymisen sekéd ryhmin jidsenten vilil-
Ia ettd isdntdperheen kanssa aivan uudelle
tasolle.

Itselleni ei matkan aikana ehkd tédysin kir-
kastunut onko “Barolo viinien kuningas vai
kuninkaitten viini?”, mutta se selkeentyi enti-
sestéddn, ettd Piemonten viinitarjonta on maail-
man huippuluokkaa. Loytyy arkisempaa Dol-
cettoa, hieman tuhdimpaa Barberaa ja kaiken
kruunaavat Barbarescot ja Barolot. Mutta kai-
ken tdmin punaviinitarjonnan liséksi tutus-
tuimme viehittdviin Sauvignon Blanc, Arneis
sekd Chardonnay viineihin, kuohuvia unohta-
matta. Viikossa téstd kaikesta nikee vain mur-
to-osan, mutta onneksi sinne voi aina palata
uudestaan. Hienot tilavierailut, majoituspaik-
kojemme loistava palvelu ja huolenpito, muka-
va matkaseura sekd meitd aivan ihanasti suosi-
nut sdd loivat puitteet, joiden mydtéd ei voinut
syntyd muuta kuin onnistunut viinimatka!!

Jaana



Maanantai 4.6.2012

Marchesi di Grésy
www.marchesidigresy.com

Upea
ensim-

mainen

uolustusvoimain lippujuhlanpédivin aamu valkeni Cascina

delle Rosen huoneessa Piemontessa klo 06,15 kilkatukseen,
kuin joku olisi takonut vasaralla junan radan pétkii, joka roikui
puun oksasta. Kukko kiekuu kajahti melkein vilittomisti perdin
ja ihmettelin missi ollaan?

Piemontessa - viinimatkalla, jippii - mitd nyt tapahtuu - ei saa
unta enéd - ei aamiaista vield, olikohan se klo 08,00. Nukkumi-
sesta ei tule mitéén, silld autojen 44niéd alkaa kuulua tasaisesti ohi
sijaitsevalta tieltd. Piemontelaiset kiirehtivit toihin- me ollaan
lomalla.

Tssuhh... , tutun tuntuinen 44ni aamiaishuoneessa, mutta ei kai
ndin aikaisin, kylld, kokenut klubilainen tuli kaatamaan lasiin
kuoharia - apua tistdko se alkaa ! Aamiainen oli ylldttdavin runsas
italialaiseksi: jogurttia, mehuja, oikeeta kinkkua, juustoa, hilloja,
kahvia ja teetd , hunajaa- ainoo, jota jdi vihdn kaipaamaan oli
kiekujan perusteella mahdolliset tilalla olevat munat.

Asiaan - ensimmdiselle tilavierailulle - kévellen. Tuntui aluksi
mukavalta, jotta nidkee vihin ldhiseutua ja upeita maisemia,
mutta tullessa takaisin jyrkéd savista rinnettd, mukavuus oli kau-
kana. Hauska yksityiskohta matkalla oli junanraiteet laakson
pohjalla ja vanha asema, joka oli piilossa maisemassa. Varmaan
satojen tunneleiden véyld, mutta aikoinaan tirked ja nopea liikku-
mavdayld.

Meidit otettiin vastaa tdsméllisesti klo 11,00 Marchesi di Gresy
pihalla, tummasilméinen Giulia tervehti ja aloitti tarinat pihalta,
josta eri rypéleiden kasvupaikat ja palstat selvitettiin. Perhe on
hallinnut tilaa 200 vuotta ja oli jalosukuista ja laakso oli toiminut
metsédstysalueena (villisikoja, jiniksid, fasaaneja jne), jossa met-
sdstysmaja Monte Ribaldo sijaitsi. Tosissaan viinid alettiin val-
mistaa myyntiin 1975. Vanha navetta oli wineryna ja keittio muita
toitd varten.

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Kaikki viinit kdly kaksi kertaa (viini- ja bakteerikdyminen)
Tilalla kdytetddn tammitynnyreitd useista maista hankituista tam-
mesta (Lavonia, Gajun) Yleisesti viinit pidetddn védhintddn 2
vuotta varastoinnissa ennen myyntiin laskemista. Tilalla perin-
teisten rypileiden (Barbaresko, Dolchetto, Arneis, Nebbiolo)
lisdksi viljeltiin myds Savignon Blancia ja Merlot. Hinnat 14hti 10
€ ylospiin ja ylédraja tuntui olevan aika korkealla. Pddosin punai-
set pitdisi vield varastoida 10-20 v. Maistelu péittyi La Serra
Moscato d'Astiin 5%. Yhdeksén eri viinid maisteltiin. Tilaaminen
kdvi joutuisasti ja viinit toimitettiin meiddn majapaikkaan —
hyvé palvelu. Olisi se ollutkin aikamoinen urakka kantaa itse
viinit sitd jyrkkii, savista tarhan polkua pitkin ylos.

Seuramme sai lahjapullon Martinenga 2007 Barbaresco, joka
on ostettavissa jossakin klubin maistelutilaisuudessa.

Pera & Kepa

Piemonte 2012
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Cascina delle Rose
www.cascinadellerose.it
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euraava maistelutila olikin oma majoituspaikkamme Cascina
delle Rose. Talon isdntd vei meidit tarhalle ja kertoi sielld,
missd mitdkin rypalettd viljeltiin, kuinka sitomiset tehtiin ja
kuinka poistetaan kasvuvarkaat (kasvoi jopa 10cm/pdivd). Niitd
joudutaan poistamaan jopa 4-5 kertaa akullisella leikkurilla, josta
isdntd oli ylped, koska "pakokaasut" eivdt kosketa rypileitd.
Rypileistd Dolcetto oli vaikein viljeltavd kylmén arkuuden takia.
Rypilesato poimittiin aikaisin aamulla viiledmmaén ilman aikaan.
Rypileitd yritettiin puristaa mahdollisimman hellésti, jottei kaikki
rikkoutuisi. Rypéleiden sokerin annettiin kidydd aivan loppuun ja
tietysti vield malolaktinen kdyminen pehmentdméén lopputulosta.
“Risto” maistatti viittd viinid; suussani viinit tuntuivat hiukan
tiukoilta ja kaikki vaativat kypsyttdmistd. Hinta oli hiukan koh-

tuullisempi majapaikkamme viineilld kuin Marchesilla. Lupa-

osannut paattia.

Nilkd painoi péille ja padtimme menni ldheiseen pizzeriaan,
mutta se olikin kiinni vaikka olisi pitdnyt olla auki. Majapaik-
kamme Riston ja emédnnén avulla saimme tuloiltana maisteltuja
juustoja pdydén tdyteen ja omia juomia ja nilkd oli taasen siirty-
nyt. Osa porukoista saivat “R-kiskalta” hddidn nédlkdénsid ja soivit
hyllyt tyhjiksi ja hotellissa majoittuneet kikkailivat omilla evailla.

[llalla kokoonnuttiin pihaan Pergalo-katoksen alle jutustelee ja
juomaan kuoharia.

Upea ensimmiinen pédivd Piemontessa.
Pera & Kepa

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Montaribaldi
www.montaribaldi.com

hanaa aurinko paistaa, tésté tulee hyvé pdivd — niilld ajatuksil-

la toiseen maistelupdiviimme.

Oven avattuani huomasin, ettd isdntd kattaa aamupalaa ulos
pergolaan. Mahtavuutta.

Aamupalalla nautimme ihanasta maisemasta, hyvistd aamupa-
lasta ja mukavasta seurasta . mace oli saanut hankittua, ystavalli-
sen isdntdmme avulla kuohuvaa aamiaiselle. Loistavaa. Arvioim-
me matkaa pdivin ensimmdiiseen maistelupaikkaamme olevan
noin 1 km, siis vartti ennen tapaamisaikaamme ldhdimme kével-
len vierailulle.

Montaribaldilla meidit otti vastaan talon eméinti ja kellarimes-
tari, joka ensimmaiseksi nédytti meille tilan palstat. Talon edessd
kasvoivat parhaat Nebbiolo-koynnokset.

Emiintd vei meidit kellarikierrokselle, kovin paljoa meille ei
viinintekomenetelmistd kerrottu koska kielitaito oli vdhédn vaja-
vaista. Niinollen péddsimmekin itse asiaan pikaisesti. Eminté
kysyi haluammeko maistella my6s valkoviineji ja tietenkin halu-
simme Aloin kylldkin hermoilemaan, kun neljittd pulloa maistel-
tiin ja edelleen olimme valkoisissa, ettd oliko tullut vaarinkésitys

ja punaiset jadvdt maistelematta. No onneksi ndin ei ollut vaan
maistelu jatkui ja jatkui ja jatkui... Valilld poytddn tuli lautasia
joissa oli tarjolla makkaroita, juustoja, ruokaisia salaatteja ja vaik-
ka mitd herkkuja. Viinit olivat maukkaita ja helposti juotavia.
Maistelimme 18 !!!l eri viintd ja jotkut maistelivat vield viimei-
seksi muutamaa grappaa. Olipa maistelu. Kauppakin kivi ihan
kiitettdvésti ja erindinen méérd viinilaatikoita vaihtoi omistajaa.

Tila on aina kuulunut Talianon suvulle Barbarescossa. Vuonna
1994 tilan hoito siirtyi pojille, Lucianolle ja Robertolle.

Tila tuottaa seuraavia viineji : Barbaresco, Langhe Nebbiolo,
Dolcetto D'Alba, BArbera D'Alba, Moscato D'Asti ja Langhe
Chardonnay.

Tuotanto  : n 75 000 pulloa vuodessa
Tilan koko : n 19 hehtaaria
Vienti : Montaribaldi myy ldhes 40% tuotannostaan Eu-
rooppaan (Sveitsi, Saksa, Tanska, Hollanti ja Belgia) ja noin 30%
USAhan.
Sylva ja Marcus

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Azienda Agricola Moccagatta
www.moccagatta.eu

Kestavaa kehitysta

Itapdivilld suuntasimme bussilla kohti Moccagattaa. Téélldkin

tutustuimme ensin viljelyalueeseen ja kellariin, jonka jdlkeen
alkoi maistelu. Isintd ja Martina Minuto toimivat oppainamme.
Viinit olivat aika hankalia maistella, tanniinit pukkasivat ikenet
melkein korviin. Pieni naposteltava olisi ollut tarpeen, joka olisi
neutralisoinut suuta ja helpottanut néin arviointia.

Tila on perustettu 1952 ja saanut nimensé alueesta, jossa se
sijaitsee. Tila omistaa kolme viinitarhaa Barbarescon ja Neiven
alueilla. Talon tuottamat Barbarescot tulevat Bric Balin- , Basa-
rin- ja Cole-tarhoilta. Alueiden korkeuserot vaihtelevat 240 ja 300
metrin vililld ja ilmasto on suhteellisen leuto. Viinintekijoiden
mukaan viinien luonne ei kuitenkaan perustu niin suurelta osin
alueen suotuisaan mikroilmastoon kuin maan koostumukseen.
Moccagatta tuottaa my6s hieman Barberaa, Dolcettoa ja Char-
donnayta. Yhteensd talon omistamien tarhoja pinta-ala on noin 12
hehtaaria ja tarhoja viljelldén luonnonmukaisesti kestédvédidn kehi-
tykseen sitoutuen. Tila on sitoutunut noudattamaan EU-asetuksen
2078/92 sadnnoksid (ympéristonsuojelun vaatimusten ja maaseu-
tuympdriston hoidon vaatimusten kanssa sopusointuisista maata-
louden tuotantomenetelmisti).

Barbarescon kidyminen ja uuttaminen kuorien kanssa tapahtuu
lampokontrolloiduissa tankeissa 6-7 pdivdd 30 asteen lampotilas-
sa. tdmin jilkeen viinit siirretdéin terdstankkeihin. Viini siirre-
tadn lopuksi ranskalaisesta tammesta tehtyihin tynnyreihin 18
kuukaudeksi. Tdmin jdlkeen viinid sdilytetddn pulloissa vield
vihintdin 10 kuukautta.

Moccagatta tuottaa myds hieman Barberaa, Dolcettoa ja Char-
donnayta.

Tilan koko on 12 hehtaaria ja vuosituotanto on noin 65 000
pulloa.

Sylva ja Marcus
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Keskiviikko 6.6.2012

www.castellilangheroero.it

Alba ja
Barolon linna

eskiviikkona 6.6 sydtydmme runsaan hotelliaa-

miaisen ldhdimme kohti Albaa 9.30. Bussimat-
kalla ihailimme kauniita maisemia, viinitarhoja ja
ruusupensaita. Saavuimme Alban vanhaan kaupun-
ginosaan. Aamupdivi oli vapaata oleskelua ja kuljes-
kelua Albassa. Ensimmaéiseksi haimme turisti-infos-
ta kaupungin kartat ja postikortit. Seuraavaksi met-
sdstimme postimerkkejd, jotka 10ytyivitkin paikalli-
sesta tupakkakaupasta. Ostettuamme postimerkit
lihdimme tutustumaan vanhaan Albaan, lukuisiin
kirkkoihin, aukioihin ja vanhoihin rakennuksiin.
Nihtdvyyksistd jdi erityisesti mieleen "Pertsan
aukio", olihan puheenjohtajamme Pera ja Pertinacen
patsas hyvin samannikoiset.

Nihtdvyyksien katselun lomassa pidimme pienen
tauon, nautimme virvokkeita ja antipastoja. Samalla
kirjoitimme postikortit Suomeen. Terassilta 1dhdet-
tydimme l0ysimme heti postilaatikon, mutta emme
uskoneet ettd se on oikeasti kidytdssid. Tarkistimme
asian paikallisilta ja he sanoivat ettd kylld se on pos-
tilaatikko, joten laitoimme kortit laatikkoon ja toi-
voimme parasta. Sen jilkeen jatkoimme kaupunki-
kierrosta.

Nilkd ja jano alkoi pikkuhiljaa vaivata seuruet-
tamme, joten pddtimme etsid ruokapaikan. Osa
ravintolaista oli vield suljettuna, mutta 16ysimme
sitten avoinna olevan ruokapaikan. Kyseessi oli pai-
kallisen rugby -seuran suosima La Birroteca -ravin-
tola. Yllitykseksemme huomasimme etté ravintolas-
sa oli runsas valikoima oluita. Tilatessamme ruokaa,
pyysimme myds viinilistan, mutta talossa ei tarjoiltu
viinid ollenkaan. Ei hitdi, olihan sielld kuitenkin yli
300 olutta tarjolla, joten jokainen loysi itselleen mie-
leisen ruokajuoman. Oluet olivat erinomaisia ja pas-
tatkin maistuivat kaikille. Suosittelemme tété ravin-
tolaa kaikille oluenystiville.

Kello 14.00 suuntasimme bussilla kohti Barolon
linnaa. Linnassa oppaanamme toimi Giulia, joka
ohjasi meidit hissilld ndkoalatasanteelle. Sieltd avau-
tuivat upeat maisemat linnan ympéristoon. Opas
kertoi linnanhistoriasta ja alueista sen ympdirilld.
Seuraavaksi tutustuimme viinimuseoon, jossa oli
lukuisia eri osastoja. Kolmas kerros, josta aloitimme,
kisitteli viinid ja aikaa. Viiniin vaikuttavia tekijoitd
olivat mm. auringon valo, kuunkierto ja vuodenajat.
Seuraava kerros tarjosi meille viinin historiaa ja
taidetta. Viinin historia alkoi Aatamista ja Eevasta,
heidét olikin ikuistettu sinne viinirypéleterttu kiddes-
sddn. Siitd sitten jatkettiin Anatolian kautta Mesopo-
tamiaan, kohti muinaista Egyptid ja Kreikkaa, ldpi
Rooman valtakunnan ja alkukristittyjen kautta kohti
keskiaikaa ja nykypdivéd. Taiteiden puolella oli esil-
14 teoksia, joissa oli viini vahvana vaikuttajana. Esi-
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merkkejd 10ytyi niin kuva-
taiteesta, musiikista, kirjalli-
suudesta kuin elokuvistakin.

Ensimméiinen kerros
tutustutti meiddt Fallettin
perheeseen sekd Barolon
viinien historiaan. Jiljelld
oli kolme alkuperdisesti
kalustettua linnan huonetta.

Museokierroksen jilkeen
siirryimme maistelemaan
Barolon viinejd kellariker-
rokseen. Sielld oli tarjolla
118 erilaista Barolo -viinid
eri tuottajilta vuodelta 2008.
Ripeidlld otteella aloimme
maistelemaan viineji, koska
aikamme oli rajallinen.
Maistelun jilkeen siirryim-
me bussilla takaisin Tre
Stelleen. Poikkesimme vield
Montardibaldilla noutamas-
sa "lastimme".

Ilta huipentui hienoon
illalliseen hotellimme Vec-
cio Tre Stellen ravintolassa.
Soimme 11 ruokalajia késit-
tavilld illallisella paikallisia
perinteisid herkkuja ja nau-
timme erinomaisia viineja.

Jorma ja Satu
Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Cascina Cucco
WWW.CASCINACUCCO.COM

Barolon ytimessa

Aamupala toistui normaalien lomarutiinien parissa sympaatti-
sen Riston huolehtiessa meisté: hiukan paikallista kuplajuo-
maa, kahvi/tee & sdmpylit lisukkeineen ja laakson maisemia
tuijotellen. Tunsimme olevamme yhtd suurta italiais-suomalais-
perhettd. Pikkubussissa kaikki istuivat vakiopaikalla kun kym-
menen paikkeilla 1dhdimme kohti pdivdn ensimmadistd kohdetta
Cascina Cuccoa. Matkamme vei Alban kautta Serralunga dAlbaa
kohden. Lihestessimme vierailukohdetta kuskimme viittoili
laaksoon, jossa on Sukuloiden viinitila.

Vierailun aluksi markkinointipdallikké Giovanni Sagliotti ker-
toi lyhyesti viinitalon historiasta ja tuotantomaéristd. Mukana oli
my0s tilan enologi, joka ei puhunut muuta kuin italiaa, mutta se ei
haitannut kommunikointia. Cascina Cuccolla oli myds huone,
jonka seinit olivat tdynni kunniakirjoja, joten ihan vaatimatto-
masta paikasta ei ollut kyse. Perusesittelyn jélkeen siirryimme
tilan takana oleville viinitarhoille, joilla viljellddn Barberaa ja
Nebbioloa. Tilalla poimitaan rypileet pelkéstddn késin eivétkid he
kdytd kemiallisia torjunta-aineita. Kellarissa ihmettelimme jil-
leen miten siistid Piemonten tuotantotiloissa on verrattuna noin 10
vuoden takaiseen Toscana-kokemukseen.

Maistelu ja lounas nautittiin linnamaisessa salissa, jossa oli
riittdvisti maisemalisdd. Maistelun aloitimme Langhe Chardon-
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naylla ja sivupoyddn alkupaloilla, jotka oli tehnyt talon oma
kokki. Erilaisia kinkkuja, pikku pasteijoita, salamia ja munakas-
ta, jotka istuivat viineihin mainiosti. Seuraavana alkupalatastin-
gini oli vuorossa Dolcetto D'Alba D.O.C. Dolcetton aikana selvi-
si, ettd Cascina Cuccon logon lintu oli todellakin kéki, vaikka
sanakirja vidhin muuta viitti.

Lounaalle siirryimme yhteisen pdydén ddreen ja talon kokki
alkoi kantaa eteemme annoksia toisensa jdlkeen. Alkusalaatin
kanssa nautimme Barbera D'Alba Superioren, 2010, joka sopi
yllattavian hyvin etikkaiseen kanasalaattiin. Piemonten viinietik-
kaisista alkusalaateista alkoi tulla porukan suosikkeja, niitd
kokeillaan kotonakin! Secondi piattina oli suussasulavaa pastaa,
jonka seurana oli Langhe Rosso Mondo, 2009. Pastat ylipdétdéin
olivat loistavia Piemontessa koko reissun aikana, nditd jad ikava.
Cuccon pastaviini oli sekoitus useasta rypileestd. Pdadruokana oli
yksinkertainen annos: pihvid ja perunoita, mutta viinini oli esit-
telijimme mukaan talon paras barolo: Barolo Vigna Cucco, 2007.
Isdantdimme Giovanni olisi tarjonnut vield ylimédérdisen Barolon,
mutta aikataulusyistd meidén piti siirtyd suoraan jilkiruokaan,
seuraava tilavierailu kun kutsui. Cuccon lounas huipentui jatti-
maljalliseen dolcettomarinoituja mansikoita ja vaniljajditelod.
Kesifiilistid lisdsi Spumante Brut, joka himmensi meité istumalla
todella hyvin myds jddteloon.

Teija ja Joppe

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Poderi Luigi Einaudi
www.poderieinaudi.com

Varttimiljoonaa

Viinitilan on aikoiaan perustanut Italian toinen presidentti Luigi Einaudi. Esit-
telijimme oli toista pdivdd toissd sairasloman jdlkeen, mutta sai hyvin kier-
roksen vedettyd varovasti askeltaen. Oppaamme Sonia Berrino oli yrittinyt nos-
taa viinilaatikoita normaalista poikkeavassa asennossa ja oli vendyttinyt selkén-
sd. Tdmdkin yritys on perheyritys, jolla niytti olevan muutama vierashuone
bed&breakfast turisteille. Ja harrastajaparvekeyrttiviljelijdn silmédin osuivat tilan
pihalla metrin korkuiset rosmariinipensaat, kateeksi kdy yrttien kasvuolosuhteet
Suomeen verrattuna.

Einaudin tila on melko suuri verrattuna edeltaviin vierailukohteisiin, tilan vuo-
sittainen tuotantomiiri on noin 250.000 pulloa. Kellarikierroksen aluksi ndimme
paikallista katoavaa kisityotd eli etikkettien liimaamista moscatoviinipulloihin.
Syy késityohon oli, etteivét erikokoiset etiketit menneet koneesta ldpi. Poderi
Luigi Einaudi on myds aloittanut jénnittidvit viinikokeilut. Ndimme hikillisen
viinid, jota ei periaatteessa ole olemassa! Kokeiluviini oli Rosato 2011 ja poik-
keuksellisesti silikonikorkeilla. Tila on tdhén asti luottanut pelkéstiin luonnon-
korkkeihin. Korkkien hinnat vaihtelivat viinin siilytysajan mukaan. Edullisim-
pien korkkien hinnat olivat n. 50 senttid ja pitkédédn sdilytettdvien viinien laaduk-
kaampien korkkien hinta liikkui 1 euron tuntumassa. Tdmékin opittiin, ettd viinin
tuotantokustannuksista korkin osuus vie yllittdvin ison osan. Maistelimme kolme
viinid: dolcettoa, barberaa ja baroloa. Ja viinitastingin jdlkeen mace ja Joppe
pédsivit taas grapan makuun ja pari pulloa grappaa ldhti kotiin, muille riitti vii-
niostokset.




DE [
s 0 "'\! *{v
‘.“ Al Dy -

=

N3 W20 !

o

EB X -
CONNU B | I
2009
DOCS

:. || | |IIH-“1.:{.: l'.-.!.__‘.:'

L mﬂ -t r]. 1

F =i 3
I f"""”.'f”ff”lf “1 1 . Tyt

My idiaail e
”"HHWM “iF AL 1

Paivin paéatteeksi

[llalla majapaikassamme avasimme porukal-
la ensimmdisen lahjapullon, jonka olimme
saaneet sympaattiselta Montaribaldilta, aamu-
proseccojen tilalta. Pikku mietinnin jilkeen
osa porukasta vetdytyi huoneisiin sitkeimpien
jatkaessa iltaa pihaterassilla kuohuvien seuras-
sa. Sitten kévi jako kahtia sukupuolten mukaan.
Miehet péittivit ldhted paikalliseen pizzeri-
aan, koska se oli juuri tidnd iltana auki. Pizzeria
oli avoinna omistajan fiilisten mukaan, joten
tilaisuutta ei kannattanut hukata. Naiset jdivit
majapaikan pihaterassille ja avasivat vield
yhden kuplajuoman, joka kivi hienosti iltapa-
lasta.

Teija ja Joppe

Piemonte 2012
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Bersano
www.bersano.it
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KONTRASTIPAIVA - TEHTAASTA ...

loitimme hyvin mielenkiintoisen

ja monipuolisen piivén ... tieten-
kin aamukuohuviinilld. Tutustuimme
piivin aikana kahteen tidysin erilai-
seen tuottajaan. Ensin oli vuorossa
Nizza Monferraton kaupungissa suu-
rehko tuottaja Bersano; tuotanto n.
1,8-2 miljoonaa pulloa vuodessa. Ber-
sanon kokonaistuotantoala on 350
hehtaaria. Bersano on tuottanut Baro-
loa jo kauan aikaa ennen kuin varsi-
nainen Baroloalue nousi kuuluisuu-
teen.

Tutustuimme Valentinan johdolla
ensin hyvin mielenkiintoiseen maata-
louskoneiden ja viinitekovilineiden
pihamuseoon, joka on nimetty jo
30-vuotiaana junaonnettomuudessa
kuolleen Arturo Bersanon mukaan.
Sdilyneitd kérryjd kéytettiin myos
hautajaisissa ruumiin saattamiseen.
Museokierroksen jidlkeen tutustuim-
me tuotantotiloihin kellarien tammi-
tynnyreisti pihan jéttitankeihin.
18
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Lidheisen joen tulvimisen takia tam-
mitynnyrit ovat rakennuksessa maan
pinnan yldpuolella ja terdstankit maan
alla. Pihalla oli myds macea suuresti
kiinnostavat grappasaavit.

Esittelyn jdlkeen pddsimme itse asi-
aan eli maistelemaan viinejd. Alussa
mace palautti viiniklubin 5-vuotispii-
viltd 18-vuotta sdilyneen Bersanon
kuohuviinipullon, joka oli korkattu
bussissa alkumatkan aikana. Valenti-
na hidmmisteli erityisesti kuohuvan
sdilyvyyttd. Mukaan tarttui viinien
lisdksi myds pieni grappalaatikko.

Siirtymdmatkalla lounaspaikkaan
nidimme useampia Bersanon viinin-
palstoja. Viehittdvé lounaspaikka 16y-
tyi lopulta navigaattorista ja kuskista
huolimatta. Aikataulullisista syistd
emme ehtineet tutustumaan kuin erin-
omaiseen ja monipuoliseen alkupala-
pOytddn. Ainakin yksi jdi kaipaamaan
pastaa.

Pekka ja Janne

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Perjantai 8.6.2012

Careglio
www.cantinacareglio.com

... PIENTILALLE

Toinen vierailupaikka oli sympaattinen pieni isd-poika 7 heh-
taarin perhetila. Careglio. Poika Andrea esitteli tilaa isédnsi
Pierron kanssa. Yritys tuottaa vain n. 20 000 pulloa vuodessa.
Pidituote, 75% osuudella, on valkoviini Roero Arneis. Muut viljel-
tavit rypéleet ovat Barbera, Nebbiolo ja Favorita. Viinid viedddn
myd6s ulkomaille mm. USA:han, Saksaan ja Belgiaan. Mainitta-
koon, ettd alueen Nebbiolo rypileestd tehtyjad
viinejd ei saa kutsua siis samasta rypileestid
huolimatta Baroloiksi tai Barbarescoiksi vaan
Roeroksi. Maistelun lopuksi pddsimme maista-
maan myds tuoretta vield pullottamatta olevaa
2011 Barbera Dalbaa. Janne sai "ajaa" myos
Ferraria.. siis traktoria .Isdntdperheen kiitosten
jalkeen kuva 8.siirryimme ostosten kanssa koti-
tilaa” kohti.
Pdivdn huipennukseksi siirryimme illalliselle,
joka tarjottiin — persoonallisessa ja erinomai-
sessa ravintolassa. Ovella tervehti tdyskokoinen
legosotilas ja kirjallisuutena oli italialaisia
“kuvalehtid”. Talo oli tdynnd ja iséntd hyvilld
showtuulella. Varsinaista ruokalistaa ei ollut.
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CANTINA CAREGLID
VINI TIFICI del ROERD
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Péi- ja jilkiruoan saimme kylld valita kolmesta eri vaihtoehdos-
ta. Tarjolla oli mahtava — myds hajultaan — juustokérry. Isdntd
kysyi ja samalla my0s valitsi itse erinomaiset viinit, kaikki mag-
num pulloja. Erinomaisen viiden tunnin ruokailun jélkeen saim-
me vield isdnniltd bussiin matkaeviisi pari tuorejuustoa, savuka-
laa ja lihakimpaleen. Tukevan ja maukkaan illallisen jdlkeen uni
maistui hyvin kuorsauksista ja kukosta huolimatta!

Pekka ja Janne
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Lauantai 9.6.2012 == m s gl = e
| Viinia vapaapaivana

Enoteca Regionale del Barbaresco

www.enotecadelbarbaresco.it

Lauantaille ei ollut yhteistd jdrjestettyd ohjelmaa, joten kukin sai
viettdd vapaapdivdd parhaaksi katsomallaan tavalla. Vinkiksi oli
annettu Barbarescossa sijaitseva Enoteca Regionale de Barbaresco.
Porukka hajaantui — péédosa kéveli Barbarescoon ja osa Treisoon.
Kepa, Pera, Sylva ja Marcus suuntasivat Treisoon, jossa oli muutamia
_ 4 B viehiittivid ravintoloita. Maisteluhetkeen valikoitui olutta ja kuohu-
- ‘ i vaa suolaisten naposteltavien kera. Myos Barolo Ginato tuli maistet-

_Aétrl_o : . g .

l CﬁSTﬁGH LEL 8 > ._ i Patikointi Barbarescoon

t N E l v E 3 L I Lihdimme pienelld porukalla (Teija & Joppe, Satu & Jorma,
Nikke, Janne ja Pekka) kohti Barbarescon enotecaa. Matka taittui
jouhevasti maisemia ihaillen ja perille pddstyamme otimme
ensimmaiset viinilasilliset kappelimaisessa enotecassa. Paikalle
saapui myohemmin muitakin ryhmastimme. Maistelulasillisten
jalkeen ldhdimme kylddn tutustumaan viidestddn, Nikke ja Pekka
jaivat omille teilleen. Barbarescon pikkukyld ylldtti! Janne oli
selvittanyt etukiteen, ettd kyldssd on yhden tihden Michelin-
ravintola, Antine. Se 16ytyikin helposti, mutta padtimme kayda
ensin aperitiivilla jossain muualla ennen lounasta. Sopivan paikan
Ioytdminen kdvi nopeasti. Loysimme ihanan terassiravintolan,
Casa Boffan ja nautimme viineistd, juustosta ja upeasta jokilaak-
somaisemasta. Sisddnpddsy Michelin-paikkaan ei kdynyt kovin
helposti. Ovi oli lukossa, mutta ovikelloa soittamalla ja kysymaélld
vapaata poytdd padsimme sisddn. Miehet jénnittivdt ovenavausta
odotellessa, ettd padseeko ravintolaan shorteissa sisdlle. Saimme
poydén ja naiset huomioitiin ruokalistoilla, joissa ei ollut hintoja!
Mitis sitd hintoja miettiméddn, pohdimme Sadun kanssa. Lyhyesti:
lounas, viinit, tarjoilu, ympéristo, ihan kaikki, olivat todella hyvid
ja laskun loppusummakaan ei aiheuttanut harmaita hiuksia.

Ennen paluupatikointia padtimme vield etsid valkoista balsami-
coa. Ei 10ytynyt, mutta sen sijaan 10ysimme pikku enotecan, jossa
luonnollisesti maistoimme viinid. Le Rocche de Barbari on perhe-
yritys, isd tekee viinit ja poika pitdd enotecaa. Kolmen viinin
maistelun jilkeen tuskailimme, miten matkalaukkuun mahtuisi
vield yhdet pullot. Ostoksien jdlkeen meille tarjottiin perheen
omaan kayttoon varattua viinia. Saimme valita kahdesta eri eri
tyylistd ja useista vuosikerroista. Vaikea paikka, mutta paddyim-
me vahvempaan tyyliin ja vuosikertaan 1990. 22-vuotias viini oli
Piemonten matkalla vanhinta, mitd padsimme maistamaan. Hieno
péédtos pdiville Barbarescossa, sielld olisi viihtynyt pidempddnkin.

| ( BARBARESCO 2 |

Teija ja Joppe

Iltapédivdn kovimman homman ahkeroivat Jaana, Juha ja mace seké
apuna Pekka ja Pera. Tiloilta ostetut viinit lastattiin ja kelmutettiin
valmiiksi lavoille Suomeen kuljetusta odottamaan. Majapaikkamme
isdntd Italo antoi pétevit neuvot kuinka lastaus pitdéd tehdd. Tyo teh-
tiinkin kympin arvoisesti, silld yhtdén pulloa ei kuljetuksessa hajon-
T SRR N nut. Illan suussa porukkamme kokoontui Cascina delle Rosen piha-
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- toditi tarjosi meille matkan lopuksi mieleenpainuvan es1tyksen.

Kaukana Alpeilla oli ukkonen. Toinen toistaan upeammat salamat

valaisivat pimedd iltataivasta aiheuttaen ryhmaéltamme urheilullisia

kommentteja. Taivaalla ndhtiin niin ylimummoja kuin ilmaveiveji-
kin.

Tuija

Jyvaskylén Viiniklubi ry
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Giovanna "Keijukainen" Riccardo "Risto"

STRACOTTO AL BAROLO
VIINISSA HAUDUTETUT HARANPIHVIT

1 kg naudan ulkofileetd (tai hyvdd naudanpaistia)
2 porkkanaa pieniksi paloiteltuina

1 keskikokoinen sipuli hienonnettuna

2 lehtisellerin vartta pieniksi paloiteltuna
5 rkl hienon- nettua persiljaa

2 laakerinleh- ted

1 rkl katajanmarjoja

1 tl mustapippuria

% dl kuutioitua sianihraa

%2 pulloa pitkddn kypsytettyd Baroloa

1 rkl voita

1 rkl oliviioljyd

Laita liha, kasvikset, yrtit ja viini kulhoon, peitd kannella ja anna
marinoitua jidkaapissa vihintddn 24 tuntia. Kadntele lihaa vdlilld
Valuta liha hyvin ja sddstd marinointiliemi. Tee lihan pintaan
pienid viiltoja ja tdytd ne sianihralla. Ruskista liha kunnollisesti
voissa ja oljyssd uuninkestdvdssd astiassa. Nostele marinointilie- *
messd olleet kasvikset reikdkauhalla lihan joukkoon, lisdd 1 Y dl
viinid ja mausta suolalla.
Peitd astia kannella anna
hautua 175 asteen uunissa
noin 3 tuntia valilld valellen
lihaa, jottei se kuivu.
Viipaloi kypsd liha ja aseta
se tarjoiluvadille. Soseuta
kasvikset ja viini. Ldmmitd
sose ja kaada se ennen tar-
Jjoilua lihan pddille. Lisciksi
tarjotaan polentaa.

* 6 annosta




