
Toiminta 2000 
Klubin toimikunnat ym.  

Johtokunta v. 2000:  
- puheenjohtaja Liina Lehtonen 
 
- varapuheenjohtaja Jouko Harjula 
 
- rahastonhoitaja Sylva Mannsten 
 
- sihteeri Ari Lehtonen (ylläpitää näitä sivuja) 
 
- jäsenet Kaisa Hytönen, Tapani Piilonen ja Markus Boman. 
 
Toimikuntien kokoonpanot: 
Beaujolais Nouveau toimikunta: Arja Jokinen, Olli-Pekka Huovari ja Iiris Suutarinen 
Petanque toimikunta: Petri Voudinmäki, Tapani Piilonen ja Mauno Kauppinen 
Viinilistatoimikunta: Tuija Tyrväinen, Pentti Nikula ja Kaisa Hytönen 

Kevään 2000 toimintaa 

- 1.2.: Itä-Euroopan punaviinit: Bulgaria & Romania 
 
- 25.2.: Punaviinien perusmaistelutilaisuus, jossa käydään läpi maistelutekniikkaa ja opitaan 
erottelemaan punaviinirypäleitä. Ruvetkaapa houkuttelemaan jo nyt mukaan myös niitä 
viinistä kiinnostuneita ystäviänne, jotka eivät ole vielä klubimme jäseniä 
 
- ViiniExpo lauantaina 18.3., yhteiskuljetus järjestetään 
 
- 22.3.: Australian valkoviinit (vieraileva alustaja) 
 
- 11.4.: Kevään Kuohut eli kuohuviinit puntarissa (vieraileva alustaja) 
 
- 13.5.: Kevätpäivällinen 
 
- 11.6.: Perinteinen petankkikisa (kiertopalkinto on nyt entistä ehompi) 
 
- Kuopiossa järjestetään viinitapahtuma 29.-30.6. 
 
Syksyn 2000 toimintaa 

- 14.9.: Sancerre ja Sauvignon Blanc 
 
- 9.10.: Chilen viinit; Chile on Alkon lokakuun teemana, miksei meidän (vieraileva alustaja) 
 
- 17.11.: Beaujolais Nouveau ja vuosikokous 
 
- 12.12.: Juustoja ja pateita, paikkana Lyhty 



Bulgarian ja Romanian punaviinit 
Birra & Bella 1.2.2000 klo 19:00 

Pruuvissa maistettavana ovat viinit:  
Nro Nimi Koko Hinta 

6063 Saint Triffon Merlot Reserve 0,75 l 40,00 mk 
6462 Lupu Negru Cabernet Sauvignon -Merlot 0,75 l 34,20 mk 

6525 Balkan Crest Cabernet Sauvignon Reserve 0,75 l 46,50 mk 
6753 Saint Triffon Cabernet Sauvignon 0,75 l 34,10 mk 

6935 Merlot Valeverde 0,75 l 34,60 mk 

6834 
Oriachovitza Merlot & Cabernet Sauvignon 
Reserve 

0,75 l 38,10 mk 

Ilmoittautumiset su 30.1. mennessä suoraan B&B:hen, puhelin 643 438. Pruuvin hinta on 50 
mk.  

 

Edellinen pruuvi 

Edelliseen Jyväshovissa pidettyyn portviinipruuviin osallistui 19 maistajaa. Viinit arvioitiin 
seuraasti:  
   
Nro Nimi Koko Hinta Sija/pisteet 

3301 White Port  0,75 l 96,90 mk V/24 
3211 Old Invalid 0,75 l 96,90 mk IV/42 

3181 Conde de Monsul Tawny Port 0,75 l 78,60 mk II/60 

3294 
Graham's Late Bottled Vintage Port 
1994 

0,5 l 69,70 mk I/61 

3231 Quinta de Terra Feita Vintage Port 1982 0,75 l 160,00 mk III/53 
 

Maistelun perustekniikka 
Lyhty (yliopiston kampusalueella) 25.2.2000 klo 18:30 

Alustajana on klubilaisten hyvin tuntema Helena Rantasuo, joka kertoo punaviinien 
valmistuksesta, viinin maistelutekniikasta sekä tietysti maisteltavista rypäleistä. Maisteltavat 
viinit ovat puhtaita yhden rypäleen viinejä ja maisteltavina rypäleinä ovat mukana Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Tempranillo, Malbec, Pinot Noir ja Syrah. Viineistä ei tällä kertaa kerrota 
enempää kuin että hintahaarukka on 40-100 mk/pullo. 
Huom. Saamme järjestetyksi vain 25 osallistujalle lasit (6 kpl), joten vanhat konkarit tuovat 
omat lasit mukanaan. Ilmoittautumiset Liinalle ja Arille ti 22.2. mennessä puhelimitse 



numeroon 641056 tai 040-507 7294. Ilmoittautua voi myös sähköpostilla: 
liina.lehtonen@nokia.com. Jäsenille pruuvin hinta on 80 mk ja muille 100 mk. 

Lyhty sijaitsee yliopiston kampusalueella Philologica-rakennuksen yläpäässä, kartalla P-
rakennus 

Edellinen pruuvi 

Edelliseen pruuviin (Bulgarian ja Romanian punaviinit) Birra & Bellassa osallistui 19 
maistajaa. Viinit arvioitiin seuraasti: 

Nro Nimi Koko Hinta Sija/pisteet 

6063 Saint Triffon Merlot Reserve 0,75 l 40,00 mk III/65 
6462 Lupu Negru Cabernet Sauvignon -Merlot 0,75 l 34,20 mk V/64 

6525 
Balkan Crest Cabernet Sauvignon 
Reserve 

0,75 l 46,50 mk I/79 

6753 Saint Triffon Cabernet Sauvignon 0,75 l 34,10 mk II/69 
6935 Merlot Valeverde 0,75 l 34,60 mk VI/61 

6834 
Oriachovitza Merlot & Cabernet 
Sauvignon Reserve 

0,75 l 38,10 mk IV/64 

 

ViiniExpo 18.3.2000 klo 08:00 

 

Viiniklubi järjestää bussikuljetuksen ViiniExpoon lauantaina 18.3. Lähtö on tilausajolaiturista 
klo 8:00 ja paluumatka alkaa ViiniExpon sulkeuduttua n. klo 18:00. 
Matka on jäsenille ilmainen; muilta peritään 100 mk. Sisäänpääsylippu Expoon maksaa 60 
mk ja viinin maisteluliput 6 mk/kpl. 

Ilmoittautumiset Arille: puh. (014)641056, (040)5779063, tai e-mail. 

Luettelo viinien esittelijöistä löytyy mm. Munskänkarnan www-sivuilta. 

 

Australian valkoviinit 
Alba 22.3.2000 klo 19:00 

Ennakkotietoa (muutokset mahdollisia): Alustajaksi on saatu Jukka Mäenpää Alkosta. Maisteltavana 

ovat viinit (joista kaksi on Alkon ns. toimitusvalikoimasta; valikoimasta löytyy paljon mielenkiintoisia 

viinejä, eivätkä kaikki ole edes tavattoman kalliita):  



Nro Nimi Koko Hinta 

7916 Dalwood Chardonnay 0,75 l 49.50 mk 

6006 Lindemans Chardonnay Bin 65 0,75 l 55.00 mk 

7792 Wolf Blass Chardonnay 1998 0,75 l 72.80 mk 

5689 Leasingham Domaine Chardonnay 1994 0,75 l 76.20 mk 

7889 Rosemount Chardonnay 1998 0,75 l 76.90 mk 

7806 Cape Mentelle Semillon Sauvignon Blanc 1998 0,75 l 96.10 mk 

Ilmoittautumiset suoraan Albaan ma 20.3. mennessä puhelimitse numeroon 636 311. Pruuvin 
hinta on n. 70 mk (periaatteella pullo/10 hlöä).  

 

Edellinen pruuvi 

Edelliseen pruuviin (25..2., punaviinirypäleet) Lyhdyssä osallistui 28 maistajaa sekä alustaja toiminut 

Helena Rantasuo. Viinit arvioitiin seuraasti:  

Nro Nimi Koko Hinta Sija 

5795 Beringer Merlot 1997 0,75 l 79.50 mk I 

7156 Oriachovitza Cabernet Sauvignon Reserve 1995 0,75 l 39.60 mk VI 

6431 Luigi Bosca Malbec Reserve 1989 0,75 l 83.50 mk II 

6665 Marqes de Grinon 1997 0,75 l 65.00 mk V 

4939 Indigo Hills Pinot Noir 1995 0,75 l 80.10 mk IV 

6513 Cornas 'Les Nobles Rives' 1995 0,75 l 96.90 mk III 

Sihteerin kommentteja: Merlot'n voitto oli selvä ja vuoden takaisten Merlot ja Tempranillo -
pruuvien jälkeen iloinen yllätys. Silloin todettiin jopa, että "kurjin Tempranillokin on 
parempaa kuin paras Merlot". Samoin Oriachovitza oli melko selvästi viimeinen, vaikka 
kannattaa pitää mielessä, että muut viinit olivat selvät kalliimpia (Oriachovitza kuuluu 
sihteerin listalla luotettavien arkiviinien kastiin; sitä voi lorottaa yhtä lailla lasiin kuin lihan 
marinadiin). Marqes de Grinon ja Indigo Hills olivat melko tasavertaiset (vaikkakin tietysti 
hyvin erilaiset), samoin Luigi Bosca ja Cornas (Luigi Boscasta on hyvä huomata, että se oli 
selvästi iäkkäin viini, kuitenkin se oli vielä melko tavalla siniseen vivahtava, jonka pitäisi 
viita nuoreen viiniin).  



 

Kuohuviinit 

 

Alba 11.4.2000 klo 19:00 

Ennakkotietoa (muutokset mahdollisia): Alustajana on klubin kunniajäsen Jukka Kumlin. 

Maisteltavana ovat viinit (4 shamppajaa, 1 muu kuohu; yksi shamppanja tulee Tampereen 

viinitukusta, kolme Kesko ravintolamyynnistä; vain Veuve Clicquot löytyy Alkon listalta):  

Nro Nimi Koko Hinta 

Kesko Codornieu Chardonnay Brut Cava Penedes 0,75 l 45 mk 

Kesko 
Champagne Nicolas Feuillatte Brut Premier Cru 

Reserve Particuliere 
0,75 l 133 mk 

Tre Pierre Peters Extra Brut Champagne Grand Cru 0,75 l 160 mk 

8611 Veuve Clicquot Ponsardin Sec 0,75 l 177 mk 

Kesko Champagne Bollinger Special Cuvee 0,75 l 171 mk 

Ilmoittautumiset suoraan Albaan su 9.4. mennessä puhelimitse numeroon 636 311. Pruuvin 
hinta on n. 100 mk (periaatteella pullo/10 hlöä). Alba on luvannut laatia ruokalistan, jonka 
anti sopisi kuohuilla alas huuhdottavaksi (mikäpä ei sopisi).  
Mukaan kannattaa kutsua myös tuttuja, shamppanjasta kiinnostuneita.  



 

 

Edellinen pruuvi 

Edelliseen pruuviin (22..3., Australian valkoviinit) Albassa osallistui 19 maistajaa sekä alustajana 

toiminut Jukka Mäenpää. Viinit arvioitiin seuraasti:  

Nro Nimi Koko Hinta Pisteet/Sija 

7916 Dalwood Chardonnay 0,75 l 49.50 mk 50/V 

6006 Lindemans Chardonnay Bin 65 0,75 l 55.00 mk 48/VI 

7792 Wolf Blass Chardonnay 1998 0,75 l 72.80 mk 86/I 

5689 Leasingham Domaine Chardonnay 1993 0,75 l 76.20 mk 65/III * 

7889 Rosemount Chardonnay 1998 0,75 l 76.90 mk 60/IV 

7806 
Cape Mentelle Semillon Sauvignon Blanc 

1998 
0,75 l 96.10 mk 69/II 

Sihteerin kommentteja: Viinien hinnat poikkesivat hieman kutsukirjeestä mainituista. Syynä 
tähän on Alkon suhteellisen ripeä hinnoittelupolitiikka (kirjettä varten tiedot oli poimittu jo 
helmikuun puolella).  
* Leasingham ja Rosemount on saatavana Alkon toimitusvalikoimasta. Leasinghamista oli 
tullut eri vuosikerta kuin kirjeessä mainittiin, ja viinissä oli havaittavissa lievää 
maderoitumista/oksidoitumista (eli viini oli jo elinkaarensa loppupuolella; toisen pullon viini 
oli jopa aika pahoin vanhaa). Vivahteet värissä, tuoksussa ja maussa on hyvä koittaa pitää 
mielessä, jotta ilmiön osaa tunnistaa myöhemmin.  
Wolf Blass oli melko selkeästi kaikkien mieleen. Cape Mentelle puolestaan jakoi mielipiteet: 
sen sijoitukset olivat lähinnä 1. tai 2., tai 5. tai 6. Viini oli valittu mukaan edustamaan muuta 
Australiaa kuin "Southeastern Australiaa", jollaista aluetta hallinnollisesti ei ole, mutta kuten 
Jukka totesi, varsin suuri osa Australian viineistä tulee sieltä (tuotantoteknisistä syistä).  



 

Kevätpäivällinen 
Varjolan tila, Laukaa, 13.5.2000 

Menu  

Alkupalat pitopöydästä  
Rosvopaistia valkosipuliperunoiden kera  

Kahvi 

Juomiksi on hankittu kuohuvaa alkupaloille ja kahta punaviiniä pääruualle.  
Tilalle järjestetään bussikuljetus (lähtö tilausajolaiturista klo 15:00).  
Ilmoittautumiset Joukolle ke 10.5. mennessä puhelimitse numeroon 372 2071 tai (050) 771 
2626. Kevätpäivällisen hinta on n. 200 mk.  

 

Edellinen pruuvi 

Edelliseen pruuviin (11.4.., kuohuviinit) Albassa osallistui 22 maistajaa sekä alustajana toiminut Jukka 

Kumlin. Viinejä ei tällä kertaa laitettu järjestykseen. Jukka oli shamppajain sekaan ujuttanut yhden 

(shamppajamenetelmällä tehdyn) tavallisen kuohun, mutta löytyi se sieltä helposti. Toinen, hieman 

muista eroava shamppanja oli vaikeammin löydettävissä; Veuve Clicquot oli muista poiketen 

puolikuiva, sokeria 25 g/l. Maisteltavana olivat viinit:  

Nro Nimi Koko Hinta 

Kesko Codorniu Chardonnay Brut Cava Penedes 0,75 l 45 mk 

Kesko 
Champagne Nicolas Feuillatte Brut Premier Cru 

Reserve Particuliere 
0,75 l 133 mk 

Tre Pierre Peters Extra Brut Champagne Grand Cru 0,75 l 160 mk 

8611 Veuve Clicquot Ponsardin Sec 0,75 l 177 mk 

Kesko Champagne Bollinger Special Cuvee 0,75 l 171 mk 



 

 

Viinipetankki 
Kokoontuminen sataman kahvilaan sunnuntaina 11.6. klo 13:00. Matka jatkuu pelipaikalle 
polkupyörillä.  
Ilmoittautumiset Petri Voudinmäelle 7.6. mennessä puhelimitse numeroon (040) 588 4015.  
Mukaan tarvitaan petanquekuulat (kuulattomille kuulia saataneen lainaan, joten se ei ole 
este).  
Klubi järjestää pientä purtavaa; kukin kisailija hankkii kisajuomat oman maun mukaan. 

 

Kevätpäivällinen 

Kevätpäivällinen järjestettiin 13.5. Varjolan tilalla Laukaassa. Matkalle mukaan oli lähtenyt 
21 klubilaista. 
 
Menu 

Alkupalat kalaisasta pitopöydästä  
Vouvray Tete de Cuvee Brut 1996 

Rosvopaistia valkosipuliperunoiden kera  
Rosemount Shiraz 1997  
Beringer Merlot 1997 

Tokaji Aszu 5 puttonos 1994 

Kahvi  
Berneroy 18 years old Calvados 

 



Syksyn avaus 
Syksyn avaus tapahtui hieman varkain. Leivonmäen Rutajärvelle järjestettiin rapujuhlat, joihin osallisui 12 henkilöä. Tarjolla oli saunomista, 

sienestystä, rapuja ja rapujuomia. Rapuja huuhdeltiin alas seuraavilla viineillä:  

• Verdicchio dei Castelli di Jesi 1999 Gabbia d'Oro classico 

• La Regate 1999 Muscat 

• Marelys Picpoul de Pinet 1999 Rapuviini 

Kiitokset Pirkolle paikan lainasta ja Sylvalle järjestelyistä.  

Syyskuun ensimmäinen maisti pidetään 14.9. klo 19, paikka Mirka (omia laseja ei nyt tarvita), jolloin Marcus maistattaa 
Sauvignon Blancceja.  
Ilmoittautumiset Marcukselle 10.9. mennessä puhelimitse numeroon (014) 610 848 (koti), (014) 330 4214 tai sähköpostilla 
bomma@jypoly.fi.  

Viinilistalla ovat:  

Nro Nimi Koko Hinta 

8052 Chateau Los Boldos Sauvignon Blanc 0,75 l 49.90 mk 

7211 Touraine Sauvignon Blanc 1998 0,75 l 58.10 mk 

7522 Beringer Sauvignon Blanc 1997 0,75 l 76.40 mk 

7681 Poilly-Fume Domaine de la Forge 1997 0,75 l 80.60 mk 

? Sancerre la Cresle de Laporte 1999 0,75 l 88.60 mk 

 

Chilen viinit 
Ma 9.10. klo 19:00 ravintola Vesilinna 

Alkon lokakuun teemana ovat Chile viinit. Tutustumme niihin heti lokakuun alussa. Alustajaksi on 

saatu Jukka Mäenpää Alkosta. Paikaksi on valittu kesällä uusittuna avattu Vesilinna (Jyväskylän ainoa 

Sommelier-ravintola). Ruokalistalta löytynee jotain viineille sopivaa.  

Maisteltavana ovat viinit (yksi valkoinen, viisi punaista):  

Nro Nimi Koko Hinta 

8085 Tarapaca Reserva Chardonnay 0,75 l 64.90 mk 

6602 Carta Vieja Merlot 0,75 l 49.70 mk 



5703 Santa Rita Merlot 0,75 l 55.00 mk 

6532 Castillo de Molina Reserva Cabernet Sauvignon 0,75 l 67.70 mk 

5645 Las Casas del Toqui Cabernet Sauvignon 0,75 l 76.60 mk 

5806 Vina Tarapaca Gran Cabernet Sauvignon 0,75 l 79.90 mk 

Ilmoittautumiset Liinalle to 5.10. mennessä puhelimitse numeroon (040) 507 7294, (014) 641 
056 tai sähköpostilla liina.lehtonen@nokia.com. Pruuvin hinta on n. 75 mk (periaatteella 
pullo/10 hlöä).  

Edellinen pruuvi 

Syyskuun 14. maisteltiin Mirkassa Sauvignon Blancceja. Paikalle oli päässyt 18 maistajaa, jotka 

arvostelivat viinit seuraavasti:  

Nro Nimi Koko Hinta Pisteet/sija 

8052 Chateau Los Boldos Sauvignon Blanc 0,75 l 49.90 mk 46/IV 

7211 Touraine Sauvignon Blanc 1998 0,75 l 58.10 mk 42/V 

7522 Beringer Sauvignon Blanc 1997 0,75 l 76.40 mk 66/II 

7681 Poilly-Fume Domaine de la Forge 1997 0,75 l 83.40 mk 50/III 

7992 Sancerre la Cresle de Laporte 1999 0,75 l 88.60 mk 70/I 

Sihteerin kommentteja: Yllä Poilly-Fumen hinta on korjattu syyskuun alun tilanteen 
mukaiseksi. Poilly-Fumen kohdalla sattui hieman ikävästi, kun avatut pullot osoittautuivat 
olevan eri vuosikertaa (toinen -97, toinen -98), ja ne olivat erilaisia.  
Viinit jakoivat mielipiteitä kohtalaisesti. Beringeristä pidettiiin, mutta sen voimakas 
tammisuus sai sen tuntumaan Chardonnaylta ja, kuten Markus meille kertoi, Sauvignon Blanc 
on osin muodustunut rypäleviiniksi silloin, kun halutaan ABC, "Anything But Chardonnay". 
Useimmat sijoittivat Tourainen viimeiseksi, siinä määrin pistävä ja purevan kuiva se oli. 
Tosin kuusi maistajaa sijoitti sen ykkös- tai kakkossijalle. Eniten ykkösijoja napsivat 
Sancerre ja Beringer. Ykkös- ja kakkossijojen määrässä ne olivat jopa lähes tasavertaiset.  
Sylva oli järjestänyt (Mirkan avulla) viineille sopivaa salaattia. Kiitokset.  
Mukavan yllätyksen järjestivät Tuula ja Ilkka Pekkala. He olivat lomailleet koko kesän 
Saksassa ja saimme maistaa matkan tuomisia. Kiitokset myös heille.  

 

  



Juustoja ja pateita 
Ti 12.12. Lyhty klo 18:30 

Vuositeemamme mukaisesti seuraavassa pruuvissamme joulukuussa yhdistämme viinin ja ruoan 

maistelemalla monipuolisesti juustoja ja pateita niihin sopivien viinien kera. Tarkoitus ei ole tällä 

kertaa tunnistaa viinejä vaan löytää itselleen sopivia pareja viineistä ja ruoasta kiireeettömässä 

jouluisessa hengessä. Pruuvi pidetään tiistaina 12.12. klo 18:30 alkaen. Paikkana on yliopiston 

Kampuksella sijaitseva Lyhty (sijaitsee Lozzin yläpuolella, Philologica-rakennuksen yläpäässä, kartalla 

P-rakennus).  

Pruuvia on lupautunut kunnioittamaan läsnäolollaan myös joulupukki kaikkien kiireiden 
keskellä (ei kai hyvää viiniä voi kukaan vastustaa!). Jotta pukki voisi myös jakaa kullekin 
lahjoja, pyydän Sinua tuomaan puuviin mukaan pullollisen viiniä, josta itse pidät ja 
haluaisit antaa viininharrastajaystävällekin. Mielellään pullon mukaan saisit laittaa tarinan, 
jossa kerrot, miksi olet tämän viinin valinnut. Viinin voit valita vapaasti, hinnan tulisi 
kuitenkin olla vähintään 40 mk. Ilmoittautumiset juusto & viini -pruuviin tulisi tehdä 
viimeistään sunnuntaina 10.12. Liinalle, email: liina.lehtonen@nokia.com (Liina Lehtonen), 
p. 641056, (040) 507 7294.  

Vuosikokouksesta 

Uusi toimintavuosi on jälleen alkanut viiniklubissa ja uusi johtokunta on aloittanut toimintansa. 

Tämän vuoden teemamme on siis 'Ruoka ja viini' ja tätä teemaa lupaamme parhaamme mukaan 

tuoda monipuolisesti esiin vuoden toiminnassa. Myös kaikki jäsenistön ehdotukset ja kommentit 

toimintaan ovat aina tervetulleita, joten tuokaa niitä rohkeasti esiin! Palatkaamme vielä 

vuosikokoukseen ja siellä tehtyihin valintoihin. Allekirjoittanut jatkaa vielä toisen vuoden 

puheenjohtajana ja kiittää saamastaan kannatuksesta. Vuosikokouksen jälkeen valittu johtokunta on 

ehtinyt jo järjestäytyä ja johtokunnan kokoonpano tehtävineen on seuraava: varapuheenjohtaja 

Petri Voudinmäki, sihteeri Iiris Suutarinen, rahastonhoitaja Markku Pöyhönen, tiedostusvastaava 

Arja Jokinen ja jäsenet Kaisa Hytönen sekä Markus Boman. Vuosikokouksessa valittiin myös 

seuraavat toimikunnat:  

• Beaujolais Nouveau toimikunta: Tuija Tyrväinen ja Teija Luukkanen  

• Petanque toimikunta: Ari Lehtonen ja Jorma Hirvikoski  

• Viinilistatoimikunta: Tuula Pekkala ja Tuula Markkunen. Lisäksi johtokunta valitsee vielä 

keskuudestaan yhden jäsenen toimikuntaan.  

Tilintarkastajiksi tulevalle vuodelle valittiin Maiju Huovari ja Kaija Harjula. Vuoden viinilista valittiin 

tällä kerta jäsenistön äänestyksellä. Voittajaksi kipusi Jyväshovin El Toro. Viinitekoa ei tänä vuonna 

keskustelun jälkeen valittu. viinisitruuna myönnettiin sen sijaan kansanedustaja Eva Biaudetille siitä 

hyvästä, että hän valitsi Petri Viglionen Alkoholipolitiikka 2000 -työryhmän puheenjohtajaksi. 

Joulukuussa juustoja ja pateita  

Tärkeää: Muutoksia viiniklubin tiedotuksessa 

Sekä vuosikokoukessa että johtokunnassa on keskusteltu viiniklubin tiedotuksen muuttamisesta 

enemmän sähköiseen muotoon. Meillähän päätiedotuskanavana on ollut tähän saakka jäsenkirjeet. 

Niiden lähettäminen vaatii klubilta sekä varoja että aikaa ja koska useimmilla on nykyisin sähköposti 



käytössään, olemme päättäneet siirtää tiedotuksen sähköpostin ja www:n kautta hoidettavaksi. Tällä 

tavalla saamme myös helpommin ja nopeammin tiedotettua mahdollisista muutoksista ohjelmassa.  

Jotta saamme kattavan söhköpostiosoitteiston aikaan, pyydämme nyt kutakin lähettämään 
sähköpostin sihteerillemme Iirikselle (iiris.suutarinen@nokia.com), jossa kerrotte, että teille 
voi lähettää kirjeet sähköpostilla. Niille, joilla ei sähköpostiosoitetta ole, lähetämme kirjeet 
vanhaan tapaan postissa. Kuitenkin tavoite siis on, että kirjeiden määrä vähenisi 
huomattavasti nykyisestä!  

Käykääpä myös tutustumassa www-sivuihimme. Suositeltavin tapa on käyttää osoitetta 
www: http://viinitupa.inet.fi/ (Sonera Plazan Viinitupa) ja sieltä valita viinikerhot/Jyväskylän 
viiniklubi. Jotta pääset tätä käyttämään, sinun tule kuitenkin rekisteröityä viinituvan 
jäseneksi. Suorempi sivu yhdistyksen sivuille on http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/ 
(huomaa iso alkukirjain Viini-sanassa). Tämä ei vaadi rekisteröintiä. Sen huono puoli on, että 
osoite ei välttämättä ole niin pysyvä kuin viinituvan.  

Edellinen pruuvi 

Perinteinen Beaujolais Nouveau juhla vietettiiin heti BN:n saapumisen jälkeen, eli perjantaina 17.11. 

Laukaanhovissa. Ohjelmassa oli myös Klubin vuosikokous.  

Maistettavana oli "nouveaumpi" Alkoon tulleista Nouveausta:  

Nro Nimi Koko Hinta Sija 

8244 Beaujolais Nouveau 2000, Georges Duboeuf 0,75 l 45 mk I 

Sinipunainen; tuore 
Tuoksu: runsaahko, hedelmäinen 
Maku: kevyt, lievästi banaaninen, vadelmainen, pirteä 
Rypäleet: Gamay (100 %) 

 


