Toiminta 2001

Klubin toimikunnat ym.

Johtokunta v. 2001:

- puheenjohtaja Liina Lehtonen (email liina.lehto@nokia.com)
- varapuheenjohtaja Petri Voudinmaki

- rahastonhoitaja Markku Poyhénen (email mace@jjo.n

- sihteeri liris Voudinmaki (email iiris.voudinma@nokia.com)

- jasenet Kaisa Hytonen, Markus Boman ja Arja JeRkin
Toimikuntien kokoonpanot:

Beaujolais Nouveau toimikunta: Teija Luukkanen {ajd Tyrvainen
Petanque toimikunta: Jorma Hirvikoski ja Ari Lehéon
Viinilistatoimikunta: Tuula Markkunen ja Tuula Pelk
Osoitteenmuutokset yms tulee toimittaa sihteeelidirikselle (email
iiris.voudinmaki@nokia.com).

Kevaan 2001 toimintaa

Jasenkirje 01/2001: Viinin ja ruuan liitto, alustap Jukka Kumlin.

Jasenkirje 02/2001: Maaliskuussa sherryt ja Viipi&x

Jasenkirje 03/2001: Kokkausilta Mankolassa.

Jasenkirje 04/2001: Huhtikuussa Alsacen rypaleet.

Toukokuussa brunssi.

Jasenkirje 05/2001: Perinteinen petankkikisa; taupkin s&&nnot ovat paasseet unohtumaan,
ne loytyvat taalta.

Syksyn 2001 toimintaa

Jasenkirje 06/2001: australialaisten viinien iltalgssa Keski-Suomen Suomi-Australia
yhdistyksen kanssa.

Jasenkirje 07/2001: Matkalle maailmalle.

Jasenkirje 08/2001: Valkosipulin tuoksua.

Jasenkirje 09/2001: Beaujolais Nouveau ja vuosiksko

Joulukuussa vakevat viinit (jasenkirje 09/2001).



Jasenkirje 01/2001, 8.1.2001

Viinin ja ruuan liitto

Heti alkuun hyvia uutisia, silla tammikuun pruuyémjestelyt ovat jo pitkélla. Onneksemme
saamme Kumlinin Jukan kertomaan meille ruoan jaiwiiiitosta. Paitsi mielenkiintoisia
viineja (jotka eivat talla kertaa I6ydy Alkon listia) maistellaan tilaisuudessa erityisesti
ruoan vaikutusta viineihin. Viineind on kaksi Sagnon Blancia - teraskypsennettya ja
tammikypsenettya, kahta Chardonnay'ta - teraskyygr ja tammikypsennettya ja kahta
muuta keskitaytelaista valkoviinia - matalahap@oiSampania ja teréksista Alsacen
Rieslingia. Maistamisen jalkeen viinit nautitaateséin kera, jossa on mukana hapokkaita
raaka-aineita ja myos katkarapuja sek& tAman jéliestataan viinit paistetun lohen ja
kermaisen metsasienikastin kera (ruoka-annoksedtetaannoksia, ei taysi ateria).

Pruuvi jarjestetaan pe 19.1. klo 18:30 ja paikkanavintola Birra & Bella Kuokkalan
likekeskuksessa. Maistettavat viinit ovat:

- 1998 Sauvignon Vin de Pays de la Bénovie "AvaliesPrieuré Saint Sever Languedoc-
Roussillon 66,-

- 1998 Sauvignon DOC Girolamo Dorigo Friuli 93,-

- 1998 Chablis 1er Cru Montmains Jean Collet 116,-

- 1996 Ghiaie Bianche Chardonnay Col d"Orcia ToaddV,-

- 1997 Riesling Réserve Kiezler Alsace 83,-

- 1998 Falerno del Massico bianco classico VillaiMa Campania 72,-

Korjaus. Kirjeen lahettamisen jalkeen on tullutdiesttd Rieslingin tilalle tulee:

- 1999 Muscadet des Cotes de Grandlieu sur LieeSRadard Loire 57,-
Muscadet-rypéaleista valmistettu, poikkeuksellisgkgéin aromaattisen sakkansa kanssa
kypsytetty, raikas, omenaan ja hieman karvasmamtgliahtava, pirskahteleva, kuiva
valkoviini. Hienostunut seurustelujuoma, kevyidextidkuokien ja ayridisten, erityisesti

rapujen ryydittaja.

Tilaisuuden hinta on tingittyna 130 mk. limoittantiset suoraan Birraan ja Bellaan, 16.1.
mennessa, p. 643 438.

Huom! Toisinaan joku pruuviin ilmoittautunut jattiidematta paikalle siité ilmoittamatta.
Muistathan, etté siind tapauksessa viiniklubi l&#&taskun tilaisuudesta, silla ne jarjestetaan
omakustannushinnoin ja viineja seké ruokaa varatdaa maara ilmoittautumisten
perusteella.

Edellinen pruuvi

Viime vuoden viimeinen yhteinen tilaisuutemmehadegiiin Lyhdyssa ja teemana oli juustot
ja viinit. Allekirjoittanut alusti aiheesta ja lopjta kuluikin sovittaen yhteen viinien ja



juustojen/pateiden makuja. Maisteltavana olivasjaista Valion Mustaleima, Charme
Kreivi, Aura Gold ja Juhla Cheddar seka englardit ylpeys Stilton. Pateet olivat Henaffin
ankanmaksapatee seké Fischerin hirvipatee. Viiniaio

- keskitayteldinen punaviini Paternina Banda AzdaGza 1995

- taytelainen punaviini Cabernet Sauvignon Yelloabkl 1999

- makea valkoviini Lenz Moser Trockenbeerenausl€gs seka

- Conde de Monsul Tawny Port

Makuyhdistelmia ei laitettu tarkasti jarjestyksesntta kullekin ruoalle etsittiin sopivin

viini. Tulokset l6ytyvat kokonaisuudessaan www-#ileimme, mutta mainittakoon, etta

suurimman kannattajajoukon kerasi pari Aura Goldgaz Moser.

Seuraavassa taulukossa on lueteltu vain voittagatgullekin juustolle/pateelle se viini, joka
enemmiston mielesta oli paras:

Viini Cheddar Mustaleima Kreivi Aura Stilton Ankka Hirvi
Banda Azul 1 1

Wolf Blass 1 1
Trockenbeerenauslese 1 1

Tawny Port 1

lllan kohokohta oli tietenkin se, ettd myos joulipiukavi vierailulla ja jakoi kilteille
klubilaisille viinia lahjaksi. Taytyy myontaa, et#énakin allekirjoittanut nautti jo oman
pullonsa ja kiittaé hyvasta viinistéa - tietenkinkgia!

Kevaan ohjelmaa

Elamaa on tammikuun jalkeenkin, joten tassa hieemarakkotietoa tulevista kevaan
tapahtumista: helmi/maaliskuussa on luvassa sheglkg ruoanlaittoa yhdessa - ja tietysti
viiniexpon matka. Huhtikuuksi luvataan seitsemanrksta (rypéalettd) Alsacesta,
toukokuussa suunnataan brunssille ja kesakuuskeassa perinteinen petankki. Kaikissa
pruuveissa on tietysti mukana jotenkin teemamnakaya viini'. Tekemista siis riittaa, joten
pysykaa kanavalla!

Viela sdhkopostiosoitteistal

Kuten jo viime kirjeessa mainostin, siirramme tirtbamme entistdé enemman www:hen ja
sahkdpostiin, jolloin tiedotus tulee nopeammaksuyliksemmaksi ja joustavammaksi.

Hyva esimerkki on seuraava pruuvi, josta sahkopssiiteensa lahettaneet saivat
ennakkotiedon jo viime viikolla! Eli: jos ette adité viela tehneet, niin ilmoittakaapa
sahkopostiosoitteenne lirikselle (iiris.suutarinerg®ia.com), jotta saamme kattavan
sahkopostiosoitteiston aikaan.

- Liina



Yhteystiedot:

pj Liina Lehtonen sihteeri liris Suutarinen
email:liina.lehtonen@nokia.co email:iiris.suutarinen@ nokia.cc
p. 641056, (040) 507 7294 p. (040) 506 8322

www: http:/nviinitupa.inet.f ja
sieltd viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/

Jasenkirje 02/2001 12.2.2001

Terve sherryjen aikaan viiniexpoa odotellen!
Seuraavaksi sherryt

Seuraava pruuvimme vie meidat sherryjen maailmaatyisesti kuivat sherrythén sopivat
erinomaisesti kylméana talvipaivana nautittavan kaaorkeitton seuraksi. Myds pruuviimme
sisaltyykin kala-ayriaiskeitto seuraavien shernjjséiksi (hinnat Alkon
vahittaismyyntihintoja):

- Tio Pepe 79,00

- La Guita Manzanilla 35,00 (0,375 1)
- Dry Sack 78,30

- Nutty Solera ei Alkossa

- Bristol Cream 95,00

Alustajana meilla on Petri ja tilaisuus jarjestetdivashovin El Toro ravintolan Banketti-
kabinetissa to 1.3. klo 19. Pruuvin hinta on 12Q Hrkoittautumiset ma 26.2. mennessa
Jyvashoviin p. (014) 651 440 (klo 8-16) tai sahlsipla sales@jyvaskyla.sok.fi
(mieluummin sahkopostilla, silla puhelin saattda alka varattu).

Viiniexpo

Perinteiseen tapaan lahdemme yhdessé bussimatkallexpon yleisopaivaan. Lahtd on
lauantaina 10.3. klo 7:30 tilausajolaiturista jéupanatkalle Helsingista lahdemme klo 16.
Paluumatkalle jarjestamme ruokailumahdollisuudeenomatkalla pidetdan vain kahvitauko.
[Imoittautumiset Macelle viimeistaan ke 28.2. messiep. (014) 3393911 (tyo) tai
sahkdpostilla osoitteeseen mace@juo.nu. Pitak&api&ilmoittautumisten kanssa, silla
talla hetkella meille on varattu 17 hengen bussisilisi tiedettava mahdollisimman pian,
mikali meilla olisi tarvetta yrittda vaihtaa bussommaksi. Eli jos olet [Ahddss&, niin otapa



heti yhteyttd Maceen. Ja kuten ennenkin: matkaadisan viiniklubin jasenille penniakaan,
ulkopuolisille hinta on 100 mk. Paasymaksun expakin maksaa itse.

Maaliskuussa kokataan riistaa

Maaliskuun tilaisuutemme suunnittelu on myods jodssé vauhdissa. Silloin jarjestamme
kokkausillan riistan hengessa Mankolassa Jyvaskytamattikorkeakoulun tiloissa. Illan
aikana valmistamme kolmen ruokalajin illallisen§piokana janista) ja lopuksi nautimme
valmistamamme illallisen, tietenkin sopivien viinigera. Kouluttajana meilla on Elisa

Pollari. Tama tilaisuus korvaa tdna vuonna kevatpbsen. Hintaa illalle kertyy 300

mk/henki ja ajankohta on to 29.3. klo 18 alkaenk®hn kokkaamaan mahtuu 20 henke&. Jos
iltaan haluavia on useampia, voi osa tulla mukasstasruokailuvaineeseen. Laittakaapa
paiva kalentereihin, tarkemmat tiedot ilmoittautsesta jne. tulee seuraavassa kirjeessa.

Tammikuun viinin ja ruoan liitto

Kumlinin Jukan vetama ilta Birrassa ja Bellassaatiellinen menestys niin osallistujien
maaran kuin sisallonkin suhteen. lllassa myo6s viitid pitkan kaavan mukaan. Suuret
kiitokset Jukalle seka Tapsalle, joka néki paljanvaa illan onnistumisen eteen! Tarkkoja
taulukoita ruokien (katkarapusalaatti ja paistégtu sienikastikkeella) seké kuuden
maistetun viinin sopivuudesta toisilleen ei kerathyakuelamyksia siitd, miten ruoka muuttaa
viinin makua radikaalistikin, koki varmasti kuiteénkokainen.

Jasenmaksut

On taas se aika vuodesta, jolloin on aika maksalairkjasenmaksu. Jos et siis ole maksanut
viela klubin jasenmaksua talta vuodelta, joka @3 mk/talous, niin tee se 5.3.2001
mennessa. Maksun voit joko suorittaa rahastonladigayme Macelle sherrypruuvin
yhteydesséa tai maksamalla maksun pankkiin tilllkeofia) 800018-2063058. Huom! Maksu
tulee maksaa viitteellisena, viitteen 10ydat tarkéjeen osoitelipukkeesta (paperiversio,
muilla sShk3postitse).

Viinillisin terveisin,

- Liina & liris

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtone! sihteeri liris Suutarine
email:liina.lehtonen@nokia.conemail: iiris.suutarinen@ nokia.com
p. 641056, (040) 507 7294 p. (040) 506 8322

www: http://viinitupa.inet.f ja
sielta viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/




Jasenkirje 03/2001 11.3.2001

Viiniexpon rasituksista on selvitty kunnialla ja aika hypéaté seuraavia haasteita kohti
viiniharrastuksessa. Maaliskuussahan meilla or&ogjelmassa yksi kevaan kohokohdista
eli kokkausilta illallisineen Mankolassa. Koulutiap meilla on Elisa Pollari. Tata
kevatpaivallista vietamme to 29.3. klo 18 alkaepa#kana on siis Mankola. lllallisen hinta
on 300 mk pitaen sisallaén koulutuksen seké #lailijuomineen. Valmistamamme menu on
seuraava:

- Freixenet Brut Nature

*k*k

Metséasienicappucinokeitto

- sherry: La Guita Manzanilla

*k*k

Janiksen fileeta riistakastikkeella juurespaistoldsera
- Yalumba Bush Wine Grenache 1997

- Nozzole Chianti Classico

*k*%

Puolukassa haudutettuja paarynoita kahdella kaestikk
- Otima 10 years old Tawny Port

Nyt on aika ilmoittautua tilaisuuteen, joten otdeys viela taman viikon aikana eli su 18.3.
mennessa Markukseen joko puhelimitse numeroon @1@848 tai mailitse osoitteeseen
markus.boman@ijypoly.fi. Sitovat ilmoittautumiset @inkeaa saada hyvissa ajoin, jotta
raaka-aineita voidaan tilata tarvittava maara. Radkittamaan mahtuu enintdan 20 henkea.
Liséksi meilld on mahdollisuus ottaa 10 lisaherkitokailemaan, jos halukkaita 16ytyy.
Hetkeksi sherryihin

Jyvashovissa maistelimme sherryja 1.3. ja toimitersamalla El Toro -ravintolaan vuoden
2000 viinilista -kunniakirjan. Petri alusti ansi@dsti meita sherryjen maailmaan ja tietysti
nautimme erilaisia sherryja kirkkaan kala-ayriaiske kera. Ruoka vaikutti varmasti hieman
lopputuloksiin, jotka olivat seuraavat:

- Tio Pepe 1V/48 p.

- La Guita Manzanilla V/35p

- Dry Sack 1 /97 p.

- Nutty Solera 11/86 p.

- Bristol Cream Il 64 p.

Selkea voittaja oli siis puolikuiva Dry Sack, josoittautui monikayttdiseksi sherryksi ja
sopi liséksi erinomaisesti keittomme kera.



Matka Espanjaan

Klubimatka Espanjaan on heréttényt paljon mielenka, joten tdssa alustavaa tietoa, jota
matkatoimikuntamme Mace ja Pera ovat suostuneétasiat antamaan:

Matkan ajankohta on 20.-29.9.2001. Lahtopaivandldnen aamulento Barcelonaan ja
tutustumme kolme ensimmaista paivaa PenedesitenSitirrymme junalla jokivartta
Logronoon, Riojaan, jossa vierailemme paivittaimeain viinitarhoilla.

Matkan hinta-arvio 5.500,-, johon kuuluu matkahgellimajoitukset aamupalalla.
lImoittautumiset heti mace@juo.nu tai (014) 339 B nnakkomaksu 1000,- (jota ei
palauteta mahdollisen peruutuksen yhteydessa)itairallisena ilmoittautumisjarjestyksena,
oman viitesiirron numeron saa Macelta. Osallistdari on rajattu 20 henkeen. Ole nopea,
niin varmistat paikkasi matkalla!

Jasenmaksut

Viimeista kertaa tana vuonna muistuttaisin jasersuaknaksamisesta, koska tdméa on
viimeinen kirje, joka toimitetaan viime vuoden jasekisterin pohjalta. Suurin osa onkin jo
maksunsa hoitanut, mutta jos se on jaanyt tekepriitdmars maksamaan, jos haluat postia
jatkossakin. Viitenumeron, jota tulee kayttdd miksssa, sait jo viime kirjeessa.

Tapaamisiin Mankolassa,

- Liina & liris

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtone! sihteeri liris Suutarine
email:liina.lehtonen@nokia.conemail: iiris.suutarinen@ nokia.com
p. 641056, (040) 507 7294 p. (040) 506 8322

www: http://viinitupa.inet.f ja
sielta viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/

Jasenkirje 04/2001 10.4.2001

Luvassa Bratwurstia ja shamppanjaa!

Tervehdys pajunkissojen ja mammin aikaan. Tasssigidt odotellessa tietoa klubin kevaan
ohjelmasta, joka alkaa olla toteutusta vaille vatmi

Alsacen tuliaisia huhtikuussa



Huhtikuussa ohjelmassa on Alsacen seitseman rypajeihin meidat johdattelee Mace,
kunhan ehtii viinit kayda paikan paaltd hakemakssassa on siis viineja, joita et Alkosta
I6yda! Viinien kyytipojaksi on luvassa perinteigdsacen keittion antimia sauerkrautteineen
ja bratwursteineen.

Pruuvi pidetaan lounasravintola Mirkassa (TapioalkBtke 25.4. klo 19. Hintaa pruuville
kertyy n. 120 mk. Omat lasit mukaan. lImoittautueti8lsace-pruuviin Liinalle su 22.4.
mennessa. Yhteystiedot 16ytyvéat kirjeen lopusta.

Shamppanjabrunssi toukokuussa

Perinteiseen tapaan kevaan ohjelmaan kuuluu myatsukal ja shamppanjaa. Niin tallakin
kertaa, mutta hieman uudessa muodossa. Nimitt&adtmumme yhteiselle brunssille
ravintola Alban Clubi-kabinettiin su 20.5. klo 12.

Brunssiin, jonka hinta on 145 mk, kuuluu sillikeara, toast skagenia, gingraavattua lohta,
katajasavustettua porsaanfilettd, aurajuustolleetiya kalkkunanrintaa, marinoituja
vihanneksia, juustotarjotin, hedelmi&, tuorejudattytettyja tuulihattuja,
metsasienimunakasta, croisantteja, sampyloitaadpittakoita, munavoita, tuoremehua,
kahvia ja teeta. Jalkiruoaksi tarjolla Romanofimnsi&oita, vohveleita ja vaahterasiirappia.

Juomaksi olemme valikoineet yhden kuohun (cavaghgen shamppanjan, jotka ovat:

Freixenet Brut Nature, hinta Alkossa 66,70

Ruinart 'R' Vintage 1995, hinta Alkossa 224,-

Juomia kuuluu brunssin hintaan kumpaakin yksiliasih. Lisaa naité juomia kukin voi ostaa
janonsa ja kukkaronsa mukaan.

limoittautumiset Alban pruuviin tulee tehda liriklgema 14.5. mennessa. Yhteystiedot
|6ytyvat kirjeen lopusta.

Huom! Erillista kirjetta ei tule enaa ennen toukoRypruuvia. Muistakaa siis ilmoittautua
seka huhtikuun ettd toukokuun tilaisuuksiin taméje&n perusteella!

Petankki kesakuussa

Petankkitoimikuntamme Joppe & Ari on aloittanutyénsa ja petankkipéiva on valittu.
Varatkaapa kalenteristanne péiva su 17.6. petaisiddkvarten. Tarkempaa tietoa
tilaisuudesta tulee ensi kirjeessa, joka ilmestykb-kesadkuun vaihteessa.

Maaliskuun paivéllinen peruuntui

Ikavia uutisia meilla on kerrottavana maaliskuuaypista, jolloin meidan piti menna
Mankolaan kokkaamaan ja nauttimaan paivallistaiJilus nimittdin piti perua, koska
ilmoittautuneita tuli vain kymmenkunta. lImeisestiasyyna vahaiseen kiinnostukseen ol
tilaisuuden korkea hinta. Toivottavasti tama eilaldenkaan mikaan yleisempi ilmi6, vaan
tapaamme kevaan tilaisuuksissa suurella joukolla!

Matka Espanjaan



Ja sitten lopuksi positiivisiin tunnelmiin. Espamjaatkan (20.-29.9.2001) kysynta on ollut
erittéain hyva ja matkaporukka alkaa olla kasasssatelikin, jos matka Riojaan kiinnostaa,
etka ole vield ilmoittautunut, niin ota yhteys Maoeikimmiten paastaksesi mukaan.
[Imoittautumiset mace@juo.nu tai (014) 339 3911.

Mukavaa Paasiaisen aikaa toivottaen,

- Liina & liris

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtone! sihteeri liris Suutarine
email:liina.lehtonen@nokia.conemail: iiris.suutarinen@ nokia.com
p. 641056(040) 507 729 p. (040) 506 83z

www: http://viinitupa.inet.fija
sielta viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/

Jasenkirje 05/2001 27.5.2001

Petankkikuulat esiin!

Kuten otsikkokin kertoo, jokavuotinen petankkikisamlahestyy. Tapahtuman jarjestavat
Ari ja Joppe eivat vield paljasta kisapaikkaa, miahto tapahtuu polkupyorilla Lutakon
satamasta su 17.6. klo 13:00. Kuten ennenkin, kkitaimikunta jarjestaa sopivaa
piknikruokaa kohtuuhintaan pelipaikalle. Peliviitai muut juomat hankkKii ja ottaa mukaan
sen sijaan jokainen itse. limoittautumiset petamkRiri Lehtoselle ke 13.6. mennessa, p.
(014) 641 056 tai 040 577 9063 tai sahkopostitsmten@cc.jyu.fi.

Petankin sdannot 16ytyvat klubin www-sivuilta, jotsiita vain kaikki harjoittelemaan!
Kerrottakoon niille, jotka eivat ole ennen olleatkana, ettéa aiempi pelikokemus ei ole
tarpeen ja tarkeinta ei tassa kisassa ole voitin vaukava sunnuntai-iltapaiva yhdessa. Ja
sitten viela muistutus niille, jotka omistavat petkikuulat, ettéd ottakaa ne mukaan.

Alsace ja brunssikuulumiset

Kaksi edellista tilaisuutta ovat olleet oikein ostuineita ja suosittuja. Huhtikuussa vietettiin
Alsace-iltaa Macen johdolla. Bratwurstien, hapatikga kanankoipien seka juustokakun
kyytipojaksi maisteltiin seuraavat Alsace-rypaleidalustajat, jotka Mace oli itse kaynyt
paikan paaltd noutamassa:

- Paul Buecher et Fils Cremant Brut Prestige R&969) (kuohu)

- Jean-Baptiste Adam Pinot Blanc 1999



- Au Chateau Sylvaner 1999

- Schoffit Muscat Cuvée Tradition 1999

- Wolfberger Tokay Pinot Gris - Grand Cru Steirfe398

- Schoffit Riesling 'Harth' Cuvée Alexandre 1997

- Schoffit Gewurztraminer Vendange Tardives 19@&k{juokaviini)

Viineja ei pisteytetty erikseen, mutta niiden sajpitta ruokien kanssa arvioitiin. Parhaiten
sopiviksi paaruoalle osoittautuivat Riesling jadifsris.

Brunssille kokoonnuimme Albaan toukokuun 20. pdikisen jarjestelyjen ansiosta.
Brunssiesittelyn hoiti Alban puolesta Marika Pynaina lisaksi kokkimme Tarmo esitteli
poydan runsaat antimet. Ruoka oli erinomaista jgimane sita pitkdn kaavan mukaan kuten
my0s juhlajuomiamme Freixenetin Brut Nature 199¥d2gja Ruinartin 'R’ Vintage 1995
vuosikertasamppanjaa. Brunssi tapahtumana oliomimstunut, etta sielta taalta alkoi kuulua
jo vaatimuksia tehda tasta perinne. Katsotaan,mtitievaisuudessa kay; tuskin tama
kuitenkaan oli viimeinen viiniklubin yhteinen brusis

Ruusut ja risut

Viimeaikainen aktiivisuus tilaisuuksissa on sagohtokunnan suut hymyyn, mutta on myos
syyta jalleen muistuttaa yhdesta asiasta eli tileksiin ilmoittautumisista. Me kerdédmme
ilmoittautumiset sita varten, etté niiden peruséetlataan ruoat ja viinit tilaisuuksiin ja
maaritellaan tilaisuudelle hinta. Jos joku ilmaitiznut jattaa tulematta eika ole peruuttanut
osallistumistaan, syntyy klubille ylimaaraisia karshuksia ja klubi l&ahettaa laskun peraan
poissaolijoille. Eli: jos olette ilmoittautuneetyuviin ja teille tulee este, niin ilmoittakaa
ehdottomasti asiasta tilaisuuden vastuuhenkilplibeenjohtajalle tai sihteerille
mahdollisimman aikaisessa vaiheessa!

Syksyn ohjelma

Petankin jalkeen klubilla on vuorossa kesalomajaneti loppukesasta aloitamme syksyn
runsaan toiminnan. Syksyn ohjelma on jo pitkali@ylukkoon, joten laittakaapa
kalenterivaraukset seuraaville paiville:

- ma 27.8.: Australia-ilta yhdessa Keski-SuomennSitustralia-yhdistyksen kanssa Tieto-
Talon ravintolassa. Luvassa tietoa Australiastmgan sopivaa ruokaa ja tietysti Aussi-
viineja.

- ti 11.9.: Riojan viinit. Espanjan matkalaisetallt paasta matkatunnelmaan ja muut saavat
vahan lohdutusta siihen, etteivat paase mukaan ...

- pe 12.10: Yhteisilta valkosipulikillan kanssaMassa tietysti mukavaa yhdesséoloa,
valkosipulin tuoksuista ruokaa ja ruokiin sopiviaeja

- pe 16.11.: Vuosikokous ja perinteinen BeaujoNasiveau -ilta.



Lisda ohjelmasta seuraavasssa kirjeessa, jokatailleeelokuun puolivalin tietamilla. Siihen
saakka: lamminta kes&a ja hyvia kesaviineja toazott

- Liina & liris

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtonen sihteeri liris Suutarinen
email:liina.lehtonen@nokia.conemail: iiris.suutarinen@ nokia.com
p. 641056, (040) 507 72 p. (040) 506 832

www: http://viinitupa.inet.fija
sieltd viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/

Jasenkirje 06/2001 3.8.2001

Keski-Suomen Suomi-Australia yhdistys ja JyvaskylarViiniklubi proudly present
AUSTRALIALAISTEN VIINIEN ILTA

maanantaina 27.8.2001 klo 18 Tietotalon Ravintalakdpisenkatu 1
Maistelemme australialaisia viineja ja nautimmebleaue-illallisen aussityyliin.

Hinta jaseniltamme 110,-/hl6, muilta 125,-/hl6. BRkoilmoittautumiset 17.8. mennessa
Tietotalon Ravintolaan, p. 615 775 (ark. klo 8-16).

TERVETULOA!

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtonen sihteeri liris Suutarinen
email:liina.lehtonen@nokia.co email:iiris.suutarinen@ nokia.cc
p. 641056, (040) 507 7294 p. (040) 506 8322

www: http://viinitupa.inet.f ja
sieltd viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/




Jasenkirje 07/2001 29.8.2001

Didgeridoo!

Kesédlomat on vietetty ja syyskauden ohjelmakinmpgassyt vauhtiin. Australialaisten
viinien ilta 27.8. olikin oikea menestys: meita pdikalla lahes 120 henkea! Alku venahti
vahan pitkaksi, joten jotain opittavaa meille j&la tamankokoisten tilaisuuksien
jarjestamisesta, mutta kun vauhtiin paastiin, tiinsujui oikein mukavasti ja rennosti.
Viiniklubilaisten ja Keski-Suomen Suomi-Australiidistyksen jasenten liséksi paikalla oli
iloksemme myds paljon muita asiasta kiinnosturjaisaimme myos joitakin uusia jasenia
klubiin. Tervetuloa heille mukaan klubin toimintdan

Ruokana Australia-illassamme oli mainion barbecagd@n antimet, jotka Tietotalon
ravintolan vaki oli meille valmistanut. Viinit, jkéa kaikki olivat Yalumban tuottamia, tulivat
Heinon Tukun kautta ja saimme Korpimaen Peranedsittaan viinit meille. Maistettavana
olivat seuraavat viinit, kaikki muuten Alkon tilarsikoiman kautta saatavilla:

- Hinta
Nro Nimi (Alko)
7908 Oxford Landing Sauvignon Blanc 59,70
786¢ Oxford Landin¢Chardonnay 19¢ 61,6(

4618 Oxford Landing Cabernet Sauvignon & Shiraz 769,
465¢ Yalumba Barossa Bush Grenache 1997 & 86,0(

seka Peran extrana
3589 The Mawsons 1998 118,00

Viineja ja ruokien maistuvuudesta keskenaén eitigetdastoja, mutta ainakin oma
suosikkini melko maustetun barbecue-ruoan kans$sush wine, joka tuntui olevan
balanssissa ruuan kanssa oikein hyvin, vaikka wikin ehk& parhaimmillaan riistan kera.

Espanja ja Torres

Seuraava yhteista iltaamme ei tarvitse kauan ddptedan jo parin viikon paasta siirrymme
Australiasta Espanjan tunnelmiin ja maistelemmed&n viineja Jari Lahdenojan johdolla
pienen tapas-tyyppisen suolaisen palan kera. Sasdittelemme Espanjan viinimatkalle
lahtijat henkisesti matkaan. Paikkana on lounastala Mirka Tapionkatu 4:ssé ja ajankohta
on torstaina 13.9. Hintaa illalle kertyy 60 mk/hEEspanjan matkalle lahtevien osalta tilaisuus
alkaa matkainfolla klo 18:30 ja yleinen tilaisuulsaa klo 19:30.

Huom! Talla kertaa tulee ottaa tilaisuuteen omatifasit (kuusi kappaletta) mukaan.

lImoittautumiset Torresin viinitilaisuuteen Liinallsu 9.9. mennessa joko emaililla
osoitteeseen liina.lehtonen@nokia.com tai kannykkéineroon 040 507 7294.

Ja ohjelma jatkuu...



Lokakuussa jatkamme yhteistyolinjalla ja talla kerkumppanimme on Valkosipulikilta.
lltaan kuuluu tietysti niin valkosipulin tuoksuistaokaa kuin myds mielenkiintoisia viineja.
Valkosipuli-ilta on luvassa pe 12.10. lltaa valralktan parhaillaan, mutta paikka ei ole viela
selvilla. Lisatietoa seuraa seuraavassa kirjeessa.

Marraskuussa pe 16.11. on tietysti vuorossa pémgreBeaujolais Nouveau ilta ja
yhdistyksemme vuosikokous. BN-toimikunta on kuuleanjmjarjestaytynyt ja emmekohan
saa tastakin tilaisuudesta lisatietoja seuraavagekeen mennessa.

Néakemisiin Espanjan viinien parissa,

Liina & liris

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtonen sihteeri liris Suutarinen
email:liina.lehtonen@nokia.co email:iiris.suutarinen@ nokia.cc
p. 641056, (040) 507 7294 p. (040) 506 8322

www: http://viinitupa.inet.f ja
sielta viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/

Jasenkirje 08/2001 23.9.2001

Valkosipulin tuoksu johdattaa Blomstedtiin!

Espanjan matkalaisten nautiskellessa parhaillagjaRviinikellarien antimista on aika jo muistugekirjeen mut
ohjelmasta. Lokakuun valkosipulinen viitiallinen nimittain nautitaan yhdessa Jyvaskylétkosipulikiltalaiste
lokakuuta klo 19:00 ravintola Blomstedtissa. lig#in lomassa luvassa asiaa niin valkosipulista ikwidis nautitt

Menu

Kuorellisia sinisimpukoita valkoviini-valkosipulidemakastikkeessa, valkosipulileipaa
Kendall-Jackson Vintner's Reserve Chardonnay 199%,

*k*k

Valkosipulidljyssa marinoitua lampaanfilettd, timjapunaviinikastiketta, haudutettu kokonainen valkaBjpall

KWV Merlot, Etela-Afrikka
Cabernet Sauvignon Yellow Label,Wolf Blass, Auséral
Murrieta Reserva Especial 'Prado Lagar' 1995, Bapan

*k*k



Mansikoita rosepippuri-galliano marinaadissa, vaigali-kermavaahtoa

lllallisen hinta on 180 mk (ruoka 130 mk + viinid 5nk). lImoittautumiset suoraan Ravintola Blomsiiediumer:
3550 perjantaihin 5.10. mennessa. limoittakaa ssangsteydessa myds mahdollisista ruoka-aineallistgio

Syyskuun Torres-ilta

Edellinen tilaisuutemme Espanjan viinien teemad#ii Mirkan tayteen vékea ja paikalla oli lahes €dikea. Tori
edustaja Jari Lahdeja esitteli monipuolisesti Torresia viinintuottagaseka tietysti itse viineja. lllan aikana m
seuraavat viinit, joista osa Espanjasta ja osae6Hii

- Vifia Sol 2000, Penedes (44,90 Alko)

- Santa Digna Sauvignon Blanc 2000, Chile (50,@@itasvalikoima)
- Santa Digna Cabernet Sauvignon Rosé 2000, CHI8Q Alko)

- Gran Sangre de Toro 1998, Cataluna (67,50; alkaen Alkossa)
- Santa Digna Cabernet Sauvignon 1999, Chile (58IR60)

- Gran Coronas 1997, Penedés (75,00 Alko)

Tassdyhteydessa muistuttaisin kaikkia jalleen ilmoittamaisten merkityksesta. Yrittdkaa muistaa hoitaaittau
madaraaikaan mennessa ja muistakaa myds peruaeyfosrette padse, vaikka olette ilmoittautuneem# tilais
yhteydessa kavi niin, ettemme voineet ottaa jé@tkoittautumisia vastaan ja niin kaikki halukkaaté paasseet
Toimikaa siis ajoissa, ettei tule turhia pettymyksi

Vuosikokous ja BN tulossa

Toivottavasti kaikilla on jo kalenterivaraus vuasilousta ja Beaujolais Nouveailiaa varten, joka on pe 16.11
ravintola Figarossa. Tilaisuus alkaa perinteen nsaisti vuosikokouksella ja sen jalkeen nautitakafiisgen kera
viinid. Tarkempi ohjelma seuraavassa kirjeessasWoouksessa valitaarusi johtokunta ja toimikunnat. Klut
uusia innokkaita toimihenkilditd, joten olisitkohamnri Siné innokas ottamaan vastuuta viiniklulmmtinnasta s
vuonna?

Syysterveisin,

- Liina & liris

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtone! sihteeri liris Suutarinel
email:liina.lehtonen@nokia.com email:iiris.suutarinen@nokia.com

p. 641056, (040) 507 72 p. (040) 506 832

www: http://viinitupa.inet.fija sielta

viinikerhot/Jyvaskylan viiniklubi (vaatii http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/

rekisteréinnin), tai



Jasenkirje 09/2001 28.10.2001

Kohta se tulee taas, mars Figaroon!

Beaujolais Nouveau- toimikunta (Teija ja Tuija) bwdleet ahkerina ja BN-illan, joka
jarjestetaan pe 16.11. klo 19.00, jarjestelyt azdiniina. Ohjelma alkaa vuosikokouksella,
jonka agendan l6ydat erillisesta liitteedtékki vuosikokousagendagnKokouksen jalkeen
jatkamme illallisella ja luvassa on my6s arpajaibiken viinitrivia ja muuta mukavaa
ohjelmaa. Paikkana on ravintola Figaro (Asemakatiosika toimintafilosofiaan kuuluu
hyvan ruoan ja viinin yhdistaminen. lllallismenanka hinta on 170 mk, pitda sisallaan:

- Alkuruokana vihrea salaatti

- Paaruokana barbecuemarinoitua broilerin filelé@pimia vihanneksia, kermaista
herkkusienikastiketta ja rosmariiniperunat

- Jalkiruokana metsdmarja-jogurttikakkua ja marjéoae
- Ruokajuomaksi pullo Beaujolais Nouveauta per fénk

[Imoittautumiset iltaan tehddan suoraan ravintagmfoon ke 7.11. mennessa,
puhelinnumeroon (014) 212 255. Muistattehan ilnaoittia ajoissa ja kertoa ravintolalle
myo6s mahdollisista ruoka-ainerajoitteista ilmoittanisen yhteydessa!

Joulukuussa vakevat viinit - erilainen umpisokko

Elamaa on myos Beaujolais Nouveaun jalkeen jakfiibikaan ei suinkaan jaa viela
joulutauolle. Joulukuussa to 13.12. klo 19 on lseagdkevien viinien umpisokko el
maisteltavista juomista emme kerro tadssa sen eriendptain pienté naposteltavaa on myos
tarjolla. Hintaa tilaisuudelle kertyy 60-70 mk. Reana on Kuokkalan konditoria
(Syottajankatu 2), joka sijaitsee Kuokkalan liikekeksessa. Tervetuloa katsomaan paikan
paalle, mista on kysymys!

[Imoittautumiset Macelle maanantaihin 10.12. meséesahkdpostilla mace@juo.nu tai
puhelimitse numeroon (014) 339 3911 (ty6). Huomatldta tasta tilaisuudesta ei tule enda
erillista kirjetta, joten muistakaapa ilmoittautid@nan kirjeen perusteella. Tiedoksi viela, etta
Kuokkalan liikekeskukseen paéasee keskustasta muassa busseilla 18, 18K (Kuokkalan
sillan yli) tai 15 (Ristonmaan kautta).

Blomstedt ja valkosipuli

Edellinen tilaisuutemme valkosipulikillan kanssai\Bomstedtiin talon tayteen eli 67
henkead, joista suurin osa meidan klubilaisia. |t ja viineja nautittiin pitkdn kaavan
mukaan ja illan aikana esiteltiin maistellut viiritallisruoat ja viinit olivat varsin hyvin
balanssissa kesken&an, joten valinnat olivat siigdessa onnistuneita. Mitd&n aanestyksia ei
viineista tehty, mutta oma suosikkini ainakin hitgatu -suhteeltaan oli illan edullisin viini
KWV:n Merlot. Jalkiruokana olleet varsin valkosimgdt mansikat tuntui jakavan mielipiteita
jonkin verran, allekirjoittanut kyllakin piti niigtkovasti.



Onnistuneeseen iltaan aiheutti pienen saron illatahjoka oli 10 mk suurempi kuin alun
perin ilmoitettu. Tama johtui siita, ettd asioitaBut sovittu riittdvan tarkasti klubin ja
ravintolan valilla, eika tata voi laittaa yksin lark&éan viaksi. Tosiasia oli kuitenkin, etta
ravintola tarjosi meille viinit erittain viiniystéliseen hintaan. Pahoittelen kuitenkin tata
sekaannustal

Kiitos!

Tassa vaiheessa, kun naputtelen viimeista klubtkéni, haluaisin omasta puolestani Kiittaa
kuluneesta kahdesta vuodesta klubin johdossa. 8eaujasenkirje onkin sitten jo uuden
klubin johdon k&sialaa. Viimeiset kaksi vuotta ogHéet erittédin mukavaa, antoisaa ja
opettavaistakin aikaa. Erityisen mukavaa on okuirata jaAseniston aktivoitumista ja uusien
jasenten tuloa klubiin viimeisen vuoden aikana. dlytaika uusien ideoiden ja henkildiden
astua esiin. Toivon onnea ja menestysta tulevalikunnalle ja puheenjohtajalle!
Tapaamisiin vuosikokouksessa,

- Liina

Yhteystiedot:

pj Liina Lehtonen sihteeri liris Suutarinen
email:liina.lehtonen@nokia.conemail: iiris.suutarinen@ nokia.com
p. 641056, (040) 507 72 p. (040) 506 832

www: http://viinitupa.inet.fija
sieltd viinikerhot/Jyvaskylan
viiniklubi (vaatii rekisterdinnin),
tai

http://www.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/




