Toiminta 2004

Klubin toimikunnat ym.

Johtokunta v. 2004:

- puheenjohtaja Ari Lehtonen,

- varapuheenjohtaja Maisa Nurminen,

- rahastonhoitaja Ulla Virta,

- sihteeri Tiina Siitonen,

- jasenet Olli-Pekka Huovari Anssi Kuoppala ja @i@ksanen-Timms.
- Viiniklubin tiedottajana toimii Anssi Kuoppala.

Toimikuntien kokoonpanot:

- Beaujolais Nouveau toimikunta: Sylva Mannstenrida Boman ja Jorma Hirvikoski
- Petanque toimikunta: Marjo Huovari, Arja Jokifjarnrimo Meskanen

- Viinilistatoimikunta: Liina Lehtonen, Tuula Markken seka Olli-Pekka Huovari
johtokunnasta

Osoitteenmuutokset yms tulee toimittaa sihteeglidiinalle.
Vuoden 2004 jasenkirjeet

Jasenkirje 1/2004: USAnN valkoiset

Jasenkirje 2/2004: Makeat saksalaiset

Jasenkirje 3/2004: Viinitalo Antinori ja ViiniExpo

Jasenkirje 4/2004: Kevaan kuohut

Jasenkirje 5/2004: Kevatpaivallinen, josta nahtéwiluutama kuva
Jasenkirje 6/2004: Petankki; petankin (yksinkergaig) sdannot 10ytyvat taalta, tarkemmat
sivulta http://www.petanque.fi/?page=saannot2.

Jasenkirje 7/2004: Ravut ja saksan valkoiset

Jasenkirje 8/2004: ViiniExpon parhaat

Jasenkirje 9/2004: Viinitalo In Vino Veritasin edajgn vierailu
Jasenkirje 10/2004: Vuosikokous ja Beuajolais NauNe
Jasenkirje 11/2004: Glogit

Vuoden 2004 tapahtumakalenteri

Linkkeja tapahtumiin ilmestyy sitd mukaa, kun yiskohdat ovat selvilla. Huom. Lista on
viela alustava, eli aiheisiin ja paivamaariin saatilla muutoksia.



- Tammikuu: USAn valkoiset 19.1.

- Helmikuu: Saksan makeat (viikko 8)

- Maaliskuu: Viinitalo Antinorin talon viinit 10.3.

- Maaliskuu: ViiniExpo perjantaina 19.3.

- Huhtikuu: Kevaan kuohut 22.4.

- Toukokuu: Sherryaiheinen kevatpaivallinen Mundd@nan kanssa perjantaina 14.5.
- Kesékuu: Petankki

- Elokuu: Ravut ja saksan valkoiset (viikko 35)

- Syyskuu ja lokakuu: Viinitukun edustajan vieraitiiniExpon parhaat

- Marraskuu: Vuosikokous ja Beaujolais Nouveau 19.1

- Joulukuu: Gldgit

Jasenkirje 1/2004 7.1.2004

USAnN valkoiset

Uusi vuosi aloitetaan teemalla, jonka jo vuonna22@éistynyt johtokunta jatti vime vuoden
teemaksi, USAnN valkoviinit. Tilaisuus pidetaan ma@taina 19.1.2004 klo 18:30
lounasravintola Mirkassa (Tapionkatu 4).

lImoittautumiset Anssille sahkopostitse tai puhétsm 050 522 8698 tiistaihin 13.1.
mennessa.

lllan hinnaksi kertyy noin 12 euroa/hlo. Muistakaaata maksua varten kateistéa (miel.
tasaraha) ja ottaa omat viinilasit (5 kpl+vesilasikaan! Mukaan mahtuu 40 nopeinta.
Muistakaa, etta ilmoittautuminen on sitova.

Vuosikokous ja Beaujolais Nouveau 2003

Vuoden 2003 Beaujolais'ta maisteltiin vuosikokoystiettdessa Ravintola Ideassa. Kokous
sujui Jouko Harjulan johdolla ripeésti, ja aikaBhyvasta ruuasta nautiskeluun ja
illanviettoon. Kiitokset Beaujolais Nouveau -toimiknalle ja koko Ravintola Idean vaelle
viihtyisan illan jarjestamisesta.

Kokous valitsi Klubin puheenjohtajaksi uudelleelekijoittaneen seka seuraavat uudet
jasenet johtokuntaan (suluissa on mainittu johtdiktnvaihtokokouksessa uusille jasenille
tulleet tehtavat):



- Olli-Pekka Huovari

- Pirjo Oksanen-Timms

- Tiina Siitonen (sihteeri; vuodeksi Tarja Apiratie)

- Ulla Virta (rahastonhoitaja)

Johtokunnassa jatkavat Anssi Kuoppala (tiedotjajd)aisa Nurminen (varapuheenjohtaja).

Johtokunnasta "lepovuoroon" siirtyivat Tuija, Jopadlervi; kiitokset teille menneesta
vuodesta.

Vanhan ja uuden johtokunnan vaihtokokouksessa wvu@@84 tapahtumiksi suunniteltiin
seuraavaa:

- Tammikuu: USAn valkoiset 19.1.

- Helmikuu: Saksan makeat (viikko 8)

- Maaliskuu: Viinitalo Antinorin edustaja esitteledon viineja (viikko 12)

- Maaliskuu: ViiniExpo (viikko 12)

- Huhtikuu: Kuohuviinit (viikko 17)

- Toukokuu: Sherryaiheinen kevatpaivallinen Munst@nan kanssa la 15.5.

- Kesékuu: Petankki

- Elokuu: Ravut ja saksan valkoiset (viikko 35)

- Syyskuu ja lokakuu: Viinitukun edustajan vierailtiiniExpon parhaat

- Marraskuu: Vuosikokous ja Beaujolais Nouveau 19.1

- Joulukuu: Glogit

Metsoviinit

Joulukuun alussa paasimme vieraiksi Metsolle Rdygam. Isantaémme Jari Hamalainen ja
Mervi Kuoppamaki olivat jarjestaneet meille hyvétijuruuat ja jouluviinikokelaat edulliseen
hintaan.

Maistettavina olivat viinit:

- Montana East Coast Chardonnay 2002 Uusi-Sed&lZfe

- Baron von Heyl Estate Riesling 2002 Saksa 10,54e



- El Coto Crianza 2000 Rioja, Espanja 9,30e

- La Celia Merlot Reserva 2001 Argentiina 10,99e

- Robert Mondavi Woodbridge Zinfandel 2000 USA B&9

Viineja maisteltiin kinkun ja kalkkunan, lisukkeideseka kolmen erilaisen kastikkeen kera.
Viineista valittiin paras kinkulle ja paras kalklalle. Kinkkuviiniksi &anestettiin Mondavin
Zinfandel, vaikkakin Baron von Heyl Riesling ja Celia Merlot saivat vain yhden aénen
vahemman. Kalkkunaviiniksi valittiin varsin suugekanivyorylla Baron von Heyl Riesling.
Terveisin, Ari

Yhteystiedot:

pj Ari Lehtonen

p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 2/2004 2.2.2004

USAn valkoiset

Mirkassa pidettyyn tilaisuuteen osallistui 28 klaista. Viineiksi oli valittu kaksi Sauvignon
Blancia, molemmat Beringerilta, kaksi Chardonnajtalemat Gallolta, ja yksi Viognier.
Tosin muiden kuin Sierra Valley Chardonnayn ja Vi@gin kohdalla Alkon www-sivuilta
kay ilmi, etta viinit eivat ole puhtaita yhden rygiplajikkeen viineja. Beringer Sauvignon
Blanc oli valittu mukaan "jatkuvuuden” vuoksi: tasgima viini oli elokuun 2003
lohiviinimaistissa mukana ja sijoittui ykkoseksitkn nytkin. Beringer Stone Cellarsin
arviointia hankaloitti se, etta yksi kolmesta Vété oli jonkin verran viallinen!
Maistettavina olivat viinit (sijoituksineen):

- 589037 Beringer Stone Cellars Sauvignon Blan@ ¥/15

- 007522 Beringer Sauvignon Blanc 12,18 1/93

- 007526 Gallo Turning Leaf Chardonnay 9,99 IV/30

- 007434 Gallo Sierra Valley Chardonnay 8,98 111/69

- 583367 Bonterra Viognier 18,24 11/74

Makeat saksalaiset



Mika virkistaisikdan mielta paremmin nain talviagcakuin hyva illallinen ja jalkiruuaksi
lasillinen makeaa viinia! Seuraavassa tilaisuudagsstumme Saksan makeisiin
valkoviineihin. Maistettavaksi tulevat:

- 583396 Kendermanns Late Harvest

- 586887 Bernkasteler Graben Spéatlese Riesling 2002

- 564647 Graacher Himmelreich Riesling Auslese 1998

- 953404 Kendermanns Eiswein 2002

- 004788 Konigschaffhauser Vulkanfelsen Scheurelidese 1998

Tilaisuus on torstaina 19.2. klo 19:00. limoittaminen maanantaihin 9.2. mennessa
sahkopostilla tai soita 040 577 9063.

Paikkana on yliopiston kampusalueella sijaitsevhtyyylioppilastalon ylapaassa; www-
kartassa rakennus htp://www.jyu.fi/tiedotus/wwwkartat/osapohjala.hjnmillan hinnaksi
kertyy noin 20 euroa/hlé. Muistakaa varata maksaréewn kateista ja ottaa omat viinilasit (5
kpl+vesilasi) mukaan! Mukaan mahtuu 40 nopeintaistéikaa, etta ilmoittautuminen on
sitova.

Jasenmaksut

On jalleen aika maksaa klubin jasenmaksu 15 ediitaumero on 800018-2063058.
Muistakaa kayttda saamaanne viitenumeroa.

Ne, joille kutsut eivat kulje sahkopostitse, I6yd#viitenumeron kirjeesta.
Dot. TK

Kun Viiniklubin jasenkirjeiden postitus aikoinaairettiin sdhkoisesti tapahtuvaksi, alettiin
kirjeitd myos arkistoida www-sivuiksi. Varsinaiset@soitteena" toimi Soneraplazan
Viinitupa, jossa toimi moni suomalainen viiniseulasenkirjearkisto sijaitsi www-sivujeni
joukossa syysta, etta a) sellainen www-palvelsatitavilla, ja b) satuin olemaan silloin
Klubin sihteerina. Viinitupa kuitenkin lakkautettjija uusi helppo osoite oli tarpeen. Mace
hankki puheenjohtajakaudellaan Klubille nykyisirykissa olevan osoitteen
www.viiniklubi.tk.

Kyseinen piste-TK tarkoittaa, ettd sivustomme tge (loogisesti ajatellen) Tokelau-saarilla!
Tokelau-saaret sijaitsevat Tyynessa Valtameress#rdliasta itékoiliseen, Uudesta-
Seelannista pohjoiskoiliseen, aivan Samoasaartejigpuolella. Tokelaun asukkaat myyvat
piste-TK -osoitteita hankkiakseen tekniikkaa javpalista nykyaikaiseen viestintaan,
terveydenhuoltoon ja koulutukseen. Meidan osoitteeron ilmainen, kunhan sita kaytetaan
riittavasti. Kaykaa tutustumassa Tokelauhun osestta http://www.dot.tk/

Terveisin, Ari

Yhteystiedot:
pj Ari Lehtonen



p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 3/2004 24.2.2004

Tassa kirjeessa on kahden seuraavan tilaisuudist (@ntinorit Vesilinnassa ja
ViiniExpomatka). Jasenkirje 1:ssa mainitsemani gdigiara kevatpaivalliselle kaipaa
korjausta: esitettyjen toivomusten vuoksi tilaisoasperjantaina 14.5.

Makeat saksalaiset

Lyhdyssa pidettyyn tilaisuuteen osallistui 28 inasta klubilaista. Palaute tilaisuudesta ol
hienoa, "ihania viineja". Kiitokset kaikille osatuneille ja jarjestelyssa avustaneille (Liina,
Maisa, Nikke,...). Kun tilaisuuden lopussa totesitta onhan téallainen makeiden valkoviinien
maistelu Klubilla jarjestetty, ei kukaan tuntunstaa muistavan (ennenkuin Murfatlar
mainittiin). Asia piti kotona tietysti tarkistaag Joytyihan sieltd vanhojen klubikirjeiden
arkistosta maininta "Mirkan uudessa kabinetissa@4997" (maistettiin Chateux Guiraud
ler Cru, Sauternes; Lenz Moserin TBA; DisznokondjoAszu 5 putt.; Fantinelin Picolit; ja
Maistettavaksi oli valittu kaksi Spatlesea (Late\ést oli se toinen), kaksi Auslesea ja yksi
Eiswein; kaksi viinia Markus Molitorilta Moselisfa kaksi viinia Kendermannilta
Rheinhessenistd; ja kaksi viinia tilausvalikoimgstsin siksi, ettéd Alkon normaalivalikoima
makeiden saksalaisten osalta on suppea, tasamalgaa talla hetkelld). Maistetut viinit
sijoituksineen (sarake e/l=euroa per litra):

Nro Nimi Alk. Sok. Koko Hinta e/l Sija/pist.

586887 Bernkasteler Graben Spétlese Riesling 2% 80g 0,75 12,66 16,75 V/17
564647 Graacher Himmelreich Riesling Auslese 19986/0g 0,75 19,63 26,04 IV/53
583396 Kendermanns Late Harvest 1999 10,0% 1008,0%19,78 111/58

004788 Konigschaffhauser Vulkanfelsen Scheurebdefasl 998 10,0% 120g 0,375 15,72
41,65 1/99

953404 Kendermanns Eiswein 2002 8,5% 1409 0,37%/139,65 11/61

Kuten pisteista ilmenee, ensimmainen ja viimeirngndivat melko selvat, mutta kakkonen,
kolmonen ja nelonen olivat melkein tasasijoja.

Viineistéa Bernkasteler Graben ja Graacher Himmelfrelivat varsin hapokkaita, mika
heikensi nilden makeuden tuntua. Makeat viinit gyt& aina nauttia varsin hyvin
viilennettyind, ja viileina nama Molitorit tuntuvdtanan raikkailta, eivat juurikaan
jalkiruokaviineilta.

Vaikka Bernkasteler Graben jaikin selvasti vimé&sgei kukaan moittinut sita, se vain oli
liian "kuiva" tahan seuraan. Kotona olen todeneut slevan suuren hapokkuutensa ja
kohtalaisen makeutensa takia erinomainen viini rab&ehililla maustetulle ruualle, miksei
muullekin maustetulle itAmaiselle ruualle. Josiviimtuu liian kalliilta téllaiselle ruualle,
kannattaa kokeilla tavallista Konigsmoselia (Alkae 007651, tuottaja Drathen, hinta



6,96e). Bernkasteler Graben, Konigsmosel ja Graadimmelreich sopinevat myds hyvin
suolaisen alkuruuan kanssa.

Kendermannin Late Harvest oli rusinainen ja humagaj ja olisi saattanut sijoittua viela
hieman paremmin, jos kaikki nelja viinia olisivdkeet kunnollisia. Nyt yksi oli lievasti
korkkivikainen. Mielenkiintoista oli myds asia, nkifahuomasin kotona: ainakin yhdessa
viinissé alkoholia oli 11%, kahdessa 10%, vaikkasikerta oli sama 1999. Alkoon on
nakojaan myaos tullut uusi vuosikerta 2001, josgeett on muuttunut ja alkoholiprosentti on
tippunut 8,5:een. Taulukosta ilmenee, etté Latevetstron varsin edullinen makea
jalkiruokaviini (ks. sarake e/l).

Konigschaffhauser Vulkanfelsen oli viineista ainpeta havaitsin selvésti jalohomeen
aromin. Viini oli muutenkin varsin tasapainoinenjtta ei kovin hapokas. Toisin kuin
Molitorin Auslese tama viini on mielestani "ait@lkiruokaviini, ja erittéain hyva sellaiseksi.

Eiswein ei ollut oikein makuni mukainen. Liekd syyse, etta se saksalainen Eiswein, joka
mieleeni on pysyvasti jaanyt, oli Moselin RiesliBgwein, erittain hapokas ja maultaan
raikkaan sitruunainen, vaikka olikin erittéin mak@mneksi Kendermannin Eiswein I6ysi
monta muuta ystavaa.

Antinorit Vesilinnassa

Antinori on vanha Toscanalainen viinitalo, jokataliut kuuluisaksi mm. 1970-luvulla
maailmanmainetta niittaneilla "epéaitalialaisillalippuviineilla (joista kahta oli varattavissa
helmikuun alussa: Tignanello 47,90e ja Solaia 9,40

Antinorin viineja padsemme maistamaan Vesilinn&eskiviikkona 10.3. klo 18 alkaen.
Maistettavaksi tulee 7 viinia (4 cl kutakin), kamakoista ja viitta punaista (mukaanlukien
Guado al Tasso 1998 ja Tignanello 1998). ViinisaHisi edulliseen hintaan 30 euroa kuuluu
buffet-illallinen. Viineja ei ole saatavilla Alkast(muuten kuin Alkon varausohjelman kautta)
ja Vesilinnastakin normaalisti vain pullottain, rtautllan ajan viineja on saatavana laseittain
lisda, joten tilaisuus on ainutkertainen.

Tilaisuuden alustajaksi tulee Maxxium Finlandin st@hja Kari Kovamaki. Lisatietoa
Antinorin tilasta ja viineista I6ytyy osoitteestth//www.antinori.it/

Imoittautumiset suoraan Vesilinnaan puhelimitse4j72799 mahdollisimman pian, mutta
viimeistaan torstaina 4.3. Tama tilaisuus on avoyds "suurelle yleisolle”, joten muistakaa
iimoittautumisen yhteydessa mainita, etté osatlistWiiniklubin péytéakuntaan.

ViiniExpo

Viiniklubi matkaa perinteiseen tapaan ViiniExpotma vuonna toista kertaa
ammattilaispaiville, eli jo perjantaina. Kayttonokratussa pikkubussissa paikkoja on vain
16. Lahto on perjantaina 19.3. klo 7:40 perintédsphikalta, eli tilausajolaiturista.
lImoittautumiset Maisalle pikimmiten puhelimitse®592 8269. Matkan hinta on 26 euroa.
ViiniExpon ammattilaispaiville tarvitaan kutsukaertinutta johtokuntakin onnistunee
muutaman I6ytamaan viime vuotiseen tapaan.



Tietoa tulevasta

- Kevaan Kuohut 22.4. Figarossa

- Kevatpaivallinen perjantaina 14.5. Vesilinnassa

Muuta

Portugalin matkalaiset ovat kirjoittaneet matkastagttéin hienon matkakertomuksen.
Kertomus I6ytyy Klubin www-sivun http://www.viinikibi.tk alaosassa olevasta linkkien
kokoelmasta (tiedosto on Adobe Acrobat PDF-muotaime 850 Kt).

Saksalaista viinitilastotietoa 10ytyy osoitteestip i/ www.deutscheweine.de. Tilasto 16ytyy
myds sivultamme em. mainitusta linkkien kokoelmasta

Terveisin, Ari

Yhteystiedot:

pj Ari Lehtonen

p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 4/2004 5.4.2004

Antinorit Vesilinnassa

Antinoreja maistamaan oli saapunut kolmisenkymmehitkiilaista, ja kaikkiaan tilaisuuteen
osallistui n. 70 viinin ystavaa.

Maxxium Finlandin edustaja Kari Kovaméki kertoilinten ominaisuuksista ja Antinorin
tilan viinintekoperiaatteista samalla kun maistefienviineja, jotka olivat:

- Campogrande Orvieto Classico 2002

- Castello della Sala Chardonnay 2002

- Peppoli 2000

- Tenute Marchesi Antinori Riserva 1997

- Badia A Passignano Riserva 1998

- Guado al Tasso 1998

- Tignanello 2000

Naista kaksi ensimmaista olivat valkoisia, lopusibunaisia. Viinien hinnat vaihtelivat n.



kahdeksasta eurosta 65 euroon.

Omaksi suosikikseni muodostui Castello della Saumaisten jattdessa kuvan, etta niita olisi
pitanyt kypsytella viela muutama vuosi. Antinoriimeja varten laadittu menu tosin
pehmensi viineja mukavasti. Kaiken kaikkiaan iliavarsin onnistunut.

Kevaan Kuohut

Vappuviinien valinnan aika alkaa olla jalleen kisiHyvaa harjoitusta on saatavana torstaina
22.4. klo 18 alkaen ravintola Figarossa (AsemakatiMaistettavaksi tulee nelja erilaista
kuohuviinid, kaikki Cavan alueella kuohuviineja tiawalta Vallformosalta:

- Brut Rose

- Extra Seco

- Semi Seco

- Vintage 2000

Viinien liséksi illan hintaan 22 euroa sisaltyy déérellinen lautanen (kalaa, ayridisia). Jos
jollakulla on erityisia allergioita, ilmoittakaa is# ilmoittautumisen yhteydessa.

Tilaisuuden alustajaksi tulee Vallformosaa maal@van Heinon Tukun edustaja Kimmo
Syrjanen.

limoittautumiset Tytti Laitiselle puhelimitse 040@0 489 viimeistaan perjantaina 16.4.
Tietoa tulevasta

Sherryaiheinen kevatpaivallinen perjantaina 14 &siNhnassa yhdessa Munskénkarnan
kanssa

Piknik-henkinen petakkikisa kesakuussa (tarkemradbt myohemmin)

Terveisin, Ari

Yhteystiedot:

pj Ari Lehtonen

p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 5/2004 29.4.2004

Kevaan Kuohut

Vappuviineja valitsemaan ravintola Figaroon olimaaut 25 Klubilaista. Tilaisuudessa
viineja maistatti Vallformosaa maahan tuovan Heiflakun edustaja Kimmo Syrjanen.



Viinit kaikki sopivat Figaron erinomaiseen "valinedirsen lautasen" antiin. Vuosikertakuohu
oli (lahes) kuivin ja selvasti kehittynyt, Extrac®emiellyttdvan hedelmainen, Brut Rose
maultaan intensiivinen ("pienia punaisia marjoj@jiolimakea Semi Seco jai hieman pliisun
tuntuiseksi, liekd syyna ollut se, etté sitd maisteviinille varsin voimakasmakuisen
suklaakakun kanssa. Parasta kuohua haettaesseSEgtrga Brut Rose saivat tasapisteet,
Vintage 2000 vain pinnan véhemman. Semi Seco jaitamian pinnan paahan. Kiitokset
Ullalle ja Tytille seka koko Figaron vaelle hienasilaisuudesta.

Muuten, Wappukavelylla kannattaa poiketa Figaraiingja on talldin saatavana laseittain.
Alkosta saatavana on vain vuosikertakuohua.

KUTSU VIININYSTAVIEN KEVAT-ILLALLISELLE

Jyvaskylan Viiniklubin ja Viiniseura Jyvaskylan Msk@rkarna ry:n yhteinen sherry-tasting
ja kevat-illallinen pidetaan ravintola Vesilinnaggh05.2004 klo 19.00.

Maistelemme maineikkaan viinitalo Emilio Lustaureslyja, joista mm. Robert Parker ja
Jancis Robinson ovat antaneet ylistavia lausunttj#ta sherryja ei ole Alkon valikoimissa,
joten kannattaa osallistua tahéan tilaisuuteen.dwsn myds lahjoittanut kullekin
osallistujalle yhden copita-sherrylasin muistoksité tilaisuudesta. Sherryt esittelee
espanjalaisten viinien asiantuntija Ramén Sanchega®h. Omia laseja ei tarvitse tuoda
mukanaan.



Maistelemme seuraavia sherryja:

- Lustau Solera Reserva Fino "Puerto Fino"

- Lustau Solera Reserva Amontillado "Los Arcos"
- Lustau Almacenista Oloroso "Pata de Gallina"

- Lustau "East India" Solera

lllan menu ja sherryt:

Ayridgismuhennoksella taytetty vol-au-vent
Lustau Solera Reserva Manzanilla "Papirusa”

*k*k

Miedosti savustettua ankanrintaa, mantelikastikattzataattipaistosta
Lustau Almacenista Palo Cortado "Vides 1/50"

*k*k

Paahtovanukasta ja valkosuklaamoussea, mandagiideknummacoulis
Lustau Solera Reserva Moscatel Superior "Emilin"

Tastingin ja illallisen hinta jasenille on 45,00 etilaisuuteen ovat myds vieraat
tervetulleita, hinta 50,00 eur.

lImoittautumiset suoraan Vesilinna RestaurantiirDI®004 mennessd, puh. (014) 27 27 99.
Lampimasti tervetuloa!

Ari Lehtonen Pirjo Oksanen-Timms Helena Rantasuo
puheenjohtaja toimitusjohtaja puheenjohtaja

Tietoa tulevasta

Kevatkauden paattaad piknik-henkinen petankkikisamaina 12.6.
Terveisin, Ari

Yhteystiedot:
pj Ari Lehtonen
p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033



Jasenkirje 6/2004 21.5.2004

Kevatillallisesta

Viiniklubin ja Munskankarnan yhteiseen sherrymaéatain ja kevatillalliselle ravintola
Vesilinnassa osallistui hieman alle 40 hyvan viipatavaa, mukana myos Rotisseurien
edustaja.

Sherryjen valmistuksesta ja ominaisuuksista kerssaali espanjalaisten viinien asiantuntija
Ramoén Sanches-Beyrath. Pari tavanomaista virhledé@dietamyksestani ilmeni:

- Finot ja Manzanillat tulee tarjota jAdhdytettyna

- Finojen ja Manzanillojen alkoholipitoisuus on ndi5%-15.5%, joten sailytyksen suhteen
niité tulee kasitella kuin valkoviineja (vertailwoksi: aussichardonnayssa alkoholipitoisuus
voi nousta yli 14%)

Maistelimme seuraavia viinitalo Emilio Lustaun slygi ("Verrattuna tavallisiin sherryihin
ne ovat kuin scampit verrattuna kalapuikkoihin'hcla Robinson):

- Lustau Solera Reserva Fino "Puerto Fino"

- Lustau Solera Reserva Amontillado "Los Arcos"
- Lustau Almacenista Oloroso "Pata de Gallina"

- Lustau "East India" Solera

Puerto Fino oli erittain viehattava, esimerkikseapiviksi sopiva fino. Amontillado ja
Oloroso olivat taysin kuivia ja jattivat suuhun tuman, ettd ndma olisivat parempia ruuan
kanssa. Amontilladolle Ramén ehdotti mustaleimaentaii&. East India Solera oli
voimakas ja makea (voimakkaille juustoille).

Pirjo oli viela paria paivaa ennen illallista siingkossa, etta pelkastaan sherryyn pohjautuvaa
menuta ei Suomessa ole aiemmin jarjestetty. Mltsakuulemma on, joten olemme

tiettavasti toinen, joka tallaisen erinomaisenlifan on saanut kokea. Palo Cortado sopi niin
hyvin yhteen miedosti savustetun ankanrinnan kamd&ajokusista taisi tulla sherryn ystavia
taman kokemuksen perusteella. Jalkiruualle vaitilin oli my®s erinomainen.
Mielenkiintoista on, etta jalkiruokaviiniksi helpibsnielellava East India Solera ei sopinut
lainkaan niin hyvin paahtovanukkaan tai valkosukiaassen kanssa kuin Emilin.

Petankkikisa

Kesén aloitamme urheilullisissa merkeissa eli gekiasalla. Pelipaikka on perinteiseen
tapaan salaisuus (sen tietavat vain jarjestajatjtanpaikalle on helppo I6ytaa ;-)
Lahtokokoontuminen (polkupy®rilld) on lauantaina6lgo klo 11.00 perinteiseen paikkaan
eli Jkl:n sataman kahvioon. Taaltd matka jatkuustgituna pelipaikalle. Talla kertaa matka
on vahan pidempi, joten varautukaa sen mukaiddstaan kannattaa varata piknik-
henkinen viini, mahdolliset petankkikuulat, sekénapuku. Petankkitoimikunta jarjestaa



paikalle pienta purtavaa.
Petankkiin lahtijoiden (sitovat) ilmoittautumisatrmeistaan maanantai-iltaan 31.5.2004 klo
21.55 mennessa. limoittautumiset Maijulle joko s#gdstina tai puh. 044-541 2550.

Hinta maaraytyy vasta kun tieddmme |ahtijoiden hakéran.

Petankkipelin saannot |6ytyvat osoitteesta
http://mww.math.jyu.fi/~lehtonen/Viini/Petankki.htrtai klubimme nettisivulta
http://www:.viiniklubi.tk kohdan "Vuoden 2004 jasarjket ... Jasenkirje 6/2004: Petankki"
yhteydesta.

Terveisin, Ari

Yhteystiedot:
pj Ari Lehtonen
p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 7/200 9.8.2004

Petankista

Perinteinen petankkikisa jarjestettiin kesékuunlipéibssa Kauppalaisseuran séation
mokilla. Hieman sateisesta sédété tasapainottanoéisatthieno paikka ja erinomaiset
jarjestelyt. Kiitokset Marjo, Arja ja Timo. Saastéolimatta kisaan osallistujia oli
tavanomaiset puolentoista kymmenta. Petankin umetogalkinko péatyi lopulta lahes
ylivoimaiselle joukkueelle Huvisnadikillers (Per&ja ja Eemeli).

Ravut ja kuivat saksalaiset

Syyskautta lahdetdan aloittelemaan maistelemallasksaksalaisia viineja. Aitoja rapuja ei
niiden korkean hinnan takia kuitenkaan otettu makaa

Tilaisuus jarjestetaéan ravintola Vesilinnassadirs 31.8. klo 19. Maistettavaksi olemme
valinneet viinit

Moselland Riesling Trocken, Mosel-Saar-Ruwer, 6,75e

Molitor Weisser Burgunder Trocken, Mosel-Saar-Ruyvi€x,24e

Hattenheimer Wisselbrunnen Riesling Spétlese 2RG@jngau, 19,29

Lind Gewdrztraminer Trocken, Pfalz, 9,95e

Molitor Riesling 2002, Mosel-Saar-Ruwer, Vesilinngllarista

Viinien liséksi illan hintaan 25 euroa sisaltyy lashkatkarapumuhennoksella. Jos jollakulla
on erityisia allergioita, ilmoittakaa naista ilmatitumisen yhteydessa.

lImoittautumiset suoraan Vesilinna RestaurantiirB2Z004 mennessa, puh. (014) 27 27 99,
tai sdhkodpostitse (osoite sivulla www.vesilinnataesant.fi).



Viinimatka

Syksyn vuosikokouksessa Klubin seuraavan viinimak@hteeksi tultanee ehdottamaan jo
joskus aiemmin esilla ollutta Saksaa. ViimekertaiBertugalinmatkan jarjestelyvaikeuksien
voittamiseksi matkasta ja ennen kaikkea matkargtefgen hoitamisesta kiinnostuneet
ottakoot yhteyttd allekirjoittaneeseen.

Tietoa tulevasta

Syksyn ohjelmaan on suunniteltu:

- Viinitalo In Vino Veritasin edustajan vierailu
- ViiniExpo 2004:n parhaat

- 19.11. vuosikokous ja Beaujolais Nouveau
- Joulukuussa Glogit

Terveisin, Ari

Yhteystiedot:
pj Ari Lehtonen
p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 8/2004 7.9.2004

Ravut ja kuivat saksalaiset

Syyskautta aloiteltiin Vesilinnassa maistelemalldvia saksalaisia viineja. Paikalla oli 28
Klubilaista ja raatimme arvioi viinit seuraavasti:

Nro Nimi Hinta Pisteet/Sija

007695 Moselland Riesling Trocken, Mosel-Saar-Ruéy@be 72/

584487 Molitor Weisser Burgunder Trocken, Mosel+Saawer 10,24e 16/V

564427 Hattenheimer Wisselbrunnen Riesling Spaléee, Rheingau 19,12e 64/Il|
007781 Lind Gewdurztraminer Trocken, Pfalz 9,954 76/

Molitor Riesling 2002, Mosel-Saar-Ruwer n. 13e ¥3/I

Mielipiteet jakautuivat jéalleen kerran melkoise$fiineja valitessamme olin ajatellut
Mosellandin Rieslingin olevan sopivan esimerkin Elos kuivasta Rieslingista (sokeria vain
4 g/l), josta nékisi miksi monen Rieslingin kohdaliinin "kuivuutta” ei kannata mitata vain
jadnndssokerin, vaan kokonaisuuden perusteellaalMuse niin purevan kirpeéta ollutkaan!
Molitorin Weisser Burgunder oli yllattdvan tunkkaim jalkimaussa "halpaa” tammea.
Yllattavaa siksi, ettd olen monesta yhteydest&oit pitaméaéan Molitoria varsin hyvana



viinintuottaja. TAmankertainen Vesilinnan viinia#ia valittu Molitorin kuiva Riesling oli
omaan makuuni, muttei nakéjaan kovin monen muunnifA, tuo y.o. hinta on Vesilinnan
arvio siitd, mita viini saattaisi maksaa Alkosszs §ité sieltd saisi, ei Vesilinnan listahinta).

Expon parhaat

Vuosittain jarjestettavassa ViiniExpossa valitadrvinikategorioiden parhaimmat (itse
asiassa punaviineille on 5 ja valkoviineille 4 atiggoriaa; ks. www.vuodenviinit.com).

Maistamme vuoden viineista parhaat (punkkujen Jekeaien osalla monia kiinnostava
ryhma yli 7, mutta enintaan 8,50 euroa) ja katsonmatko viineja valinneet osanneet
asiansa. Maistettavaksi tulevat nain viinit:

- Punaviinit: Hardy's Stamp Series Shiraz-Cabe®agtvignon 2002, Australia

- Valkoviinit: Santa Digna Sauvignon Blanc 2003,l€h

- Roseviinit: Mateus Rose, Portugali

- Kuohuviinit: Furst von Metternich Riesling Bri@aksa

- Shamppanjat: Nicolas Feuillatte Blanc de Blar@86] Ranska

- Portit: Ferreira LBV 1997, Portugali

Tilaisuus on tiistaina 28.9. klo 18:00. limoittamtinen tiistaihin 21.9. mennessa
sahkdpostilla lehtonen@cc.jyu.fi tai soita 040 S0B3.

Paikkana on yliopiston kampusalueella sijaitseviatiyylioppilastalon viereisen
rakennuksen eli Philologican ylapaassa; www-kagagkennus P
http://www.jyu.fi/tiedotus/wwwkartat/osapohjala.hjmiillan hinnaksi kertyy noin 20
euroa/hld. Muistakaa varata maksua varten katgisitaa mukaan omat viinilasit (2

kuohuille ja 4 muille sek& vesilasi)! Mukaan mah#funopeinta. Muistakaa, etta
ilmoittautuminen on sitova.

Tietoa tulevasta

Syksyn ohjelmaan on suunniteltu (huom. paivat vioiwauttua):
- 19.10. Viinitalo In Vino Veritasin edustajan \vaééiu

- 19.11. vuosikokous ja Beaujolais Nouveau

- 9.12. glogit

Terveisin, Ari

Yhteystiedot:

pj Ari Lehtonen
p. 040 577 9063



sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 9/2004 4.10.2004

Expon parhaat

Expon parhaita oli saapunut maistamaan vain 18lkista. Puna- ja valkoviineista olimme
valinneet hintaryhman yli 7, mutta enintdan 8,5fbawoittajat, ja naita viineja maistoimme:

- Kuohuviinit: Furst von Metternich Riesling Bri@aksa, 16,00e

- Shamppanjat: Nicolas Feuillatte Blanc de Blar@36] Ranska, 29,80e

- Valkoviinit: Santa Digna Sauvignon Blanc 2003,l€h8,30e

- Roseviinit: Mateus Rose, Portugali, 6,99¢e

- Punaviinit: Hardy's Stamp Series Shiraz-CabeBagivignon 2002, Australia, 7,61e
- Portit: Ferreira LBV 1997, Portugali, 7,90e (687

Metternichiin minulla on tiettya lukkarinrakkauttautta olen silti oppinut pitdmaan sita
hieman kalliina laatuunsa nahden. Kuitenkin illaitt@an alkoi tuntua silta, ettei se ihan
ansiotta vuoden viiniksi ole paéssyt. Feuillattensikerta on kuluneen puolen vuoden aikana
ehtinyt vaihtua, joten aivan samaa viinia, joka &ga oli arvioitu parhaaksi shamppanjaksi,
emme siis maistaneet. Toinen Santa Digna -pullbielinan korkkivikainen, eika sen
kunnollisenkaan "rypaleelle tyypillinen" kissan@sgehattanyt. Mateus Rosen mehumaisuus
taisi olla kaikille pettymys. Hardyn Shiraz-CS d&amutui sopivaksi lAmmettyaan varsin
hyvéksi viiniksi, kunhan muistaa, etta sen hintagélvasti alle kahdeksan euron. Ferreira
LBV on erinomainen portti ja pakattu kayttajaystéisasti pikkupullohin. Liséksi se on
muuttunut huomattavasti tasapainoisemmaksi siitfainen se oli kauppaan saapuessaan.

Viinitalo In Vino Veritas

Lokakuun tilaisuuteemme saamme Viinitalo In Vinoritéesin edustajan Erkka Schénbergin
vieraaksemme ja paasemme maistamaan heidan taatteKaikkia maistiin valittuja viineja
on saataviilla Alkosta. Viinitalo In Vino Veritasiwalikoima koostuu l&hinna eurooppalaisista
viineista, mutta niiden kirjo on melko laaja; valimmasta 16ytyy edullisia kayttoviineja (alle
6e), mutta myos kellarointia kaipaavia harvinaisiakliki 100e) [6ytyy.

Maistettavaksi saamme nelja punaista ja kaksi vstiwiinid. Viinien lisaksi illan menu
siséltéad Shanghain kanaa riisipetilla.

Tilaisuus pidet&an tiistaina 19.10.2004 klo 18@@lasravintola Mirkassa (Tapionkatu 4).

lImoittautumiset Maisalle s&hkodpostitse maisa.pegsuomi24.fi tai puhelimitse 050 592
8269 sunnuntaihin 10.10. mennessa.



lllan hinnaksi kertyy noin 20 euroa/hl6. Muistakaaata maksua varten kateistéa (miel.
tasaraha) ja ottaa omat viinilasit mukaan (6 kpstesi)! Mukaan mahtuu 40 nopeinta.
Muistakaa, etta ilmoittautuminen on sitova.

Tietoa tulevasta

Syksyn ohjelmaan on suunniteltu (huom. paivat vioiwauttua):

- 19.11. vuosikokous ja Beaujolais Nouveau

- 9.12. glogit

Terveisin, Ari

Yhteystiedot:

pj Ari Lehtonen

p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 10/2004 2.11.2004

Viinitalo In Vino Veritas

Mirkassa pidettyyn lokakuun tilaisuuteemme saimneeaaksemme Viinitalo In Vino
Veritasin edustajan Urpo Kinasen ja padsimme nmasta seitsemaa heidan maahan
tuomistaan ja nyt Alkosta saatavilla olevista vigt&an (punaviineille pisteet/sija):

- Chatonniere Chardonnay, J. Pellerin, Vin de Rieyklle de Beaute, Korsika, Ranska 8.32 e
- Terre de Solari, IGT Terre de Solari, Sisilialiti 8.74 e 23/V

- Nerello de Bastardo, Vino da Tavola C.V.B.M.Ji#ial3.70 e 23/IV

- Don Aurelia Reserva, Bodegas Navarro Lopez, DQ@i&znas, Espanja 8.11 e 50/IlI

- Gran Cantaro Reserva, Bodegas Navarro Lopez, Bidegenas, Espanja 10.83 e 55/

- Valduero Reserva, Valduero, Ribera del DueroaBp24.20 e 57/1

- Traminer Eiswein, Altenberg, Itdvalta 15.30 ef%3

Chardonnay oli vileana mukavan hedelmaisen railéasmettyaan sen tammikypsytys alkoi
tuntua hieman liikkaa. Punaviineista kolme espaigtakaikki Tempranilloja, erottuivat

selvasti joukosta. Vaikka viineissa oli kohtalatsesoja voimakkuuden, hedelmaisyytensa,
tammisuutensa yms osalla, jaivéat piste-erot naidditia pieniksi; kullekin viinille 16ytyi



monta kannattajaa. Vaikka kaksi muuta punaviinggyityksessa jatettiinkin vahille, en voi
niitéd huonoiksi sanoa. Ne vain sattuivat sellaisssuraan. Sopivan ruoan kanssa kumpikin
maistuisi varsin mukavasti. Ja mita Eisweinistasveanoa? Vastustamaton!

Vuosikokous

Vuosikokous pidetaan ravintola Albassa Mattilanress#é perjantaina 19.11.2004 klo 18
alkaen. Alban menu l6ytyy jaljempaa.

Kokouksessa kasitellaan sadntomaaraiset vuosikak@is

- Esitetaan johtokunnan toimintakertomus ja tiliafis edelliselta tilikaudelta seka
tilintarkastajien lausunto

- Paatetaan tilinpaatoksen vahvistamisesta sekéuagpauden myodntadmisesta johtokunnalle

- Vahvistetaan johtokunnan laatima seuraavan td¢aauoden talousarvio ja
toimintasuunnitelma seké maarataén varsinaistkarjaattajajasenten jasenmaksujen
suuruus

- Valitaan klubin puheenjohtaja seuraavaksi vuodeks
- Valitaan johtokunnan jasenet erovuoroisten 8lall

- Valitaan kaksi tilintarkastajaa seuraavaksi viksile

- Valitaan toimikunnat

- Valitaan vuoden 2004 viiniteko ja viinisitruuna

- Valitaan vuoden 2004 viinilista
- Vuoden 2005 viinimatkasta paattaminen

Kaikki mukaan valitsemaan uutta puheenjohtajagEtimaan muista tarkeista Klubin
asioista.

Le Beaujolais Nouveau 2004 Est Arrivée !!!

Uuden viinikauden satoa paasemme maistamaan tostikakouksen jalkeen (tai ehka jo
vahan ennenkin). lllan tarjoilu sisaltaa:
Pullo Beaujolais Nouveau'ta

Buffetruokailu

* Chilimarinoituja katkarapuja

* Aurinkokuivattuja tomaatteja, valkosipulioliiveja
* Broiler-ananassalaattia

* Tonnikalasalaattia

* Kasvissalaattia

* Pippurikermahéarkaa

* Vihannesriisia



* Kahvi tai tee + avec
(Calvados Berneroy Hors d'age tai Amaretto)

Tama kaikki vain 26 €! Hinta saatiin ndin edullisekkoska klubi 15-vuotisen taipaleen
kunniaksi tukee omalla osallaan ja Alba pystyijemaan kokonaisuudessa hyvin vastaan.
Ne jotka kaipaavat lisdpulloa, saavat uuden sadeuplaista edulliseen 15 euron
pullohintaan.

lImoittautumiset sunnuntaihin 14.11. mennessa sunfdbaan joko puhelimella (014) 636
311 tai sdhkopostilla info@hotellialba.fi (mainitk&iiniklubin Beaujolais Nouveau -
tilaisuus). limoittakaa osallistujien nimet sekdeystietonne (puhelinnumero tai
sahkopostiosoite). limoittautukaa ajoissa! Ededlisélaisuuteen osallistuneista vain alle
puolet oli ilmoittautunut ilmoittautumisajan padttiseen mennessa. Ja muistakaa, etta
ilmoittautuminen on sitova.

Tietoa tulevasta
Viiniklubin syksy paéatetaan torstaina 9.12. glogaegistellen.
Terveisin, Ari

Yhteystiedot:
pj Ari Lehtonen
p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033

Jasenkirje 11/2004 22.11.2004

Vuosikokous ja Beaujolais Nouveau

Tuotetta Beaujolais'ta maisteltiin vuosikokoustdepidessa Ravintola Albassa. Kokous sujui
Jouko Harjulan johdolla ripeésti, vaikkakin ravilao melu hairitsi jonkin verran. Kiitokset
Joukolle ja Beaujolais Nouveau -toimikunnalle wikn illan jarjestamisesta.

Kokous valitsi puheenjohtajaksi Tytti Laitisen seguraavat uudet jasenet johtokuntaan:
Eemeli Siitonen, Jarmo Liukkonen ja Lea Leppanehtakunnassa jatkavat Olli-Pekka
Huovari, Pirjo Oksanen-Timms ja Ulla Virta. Johtokasta "lepovuoroon” siirtyivat Anssi,
Maisa ja Tiina; kiitokset teille menneesta vuodesta

Huom. Olin viimeisten Albasta poistuvien joukogsakassalla meille kerrottiin, etté neljan
osallistujan illallismaksu puuttuu viela. Kenen dordoa kolkuttaa, hoitakoon asian
pikimmiten Alban kanssa.



Glogit

Vuosi paatetaén glogien sokkomaistiin. Maistettavalkliee kuusi glogia, ja niiden
kylkiaisiksi sopivaa pientd purtavaa.
Tilaisuus pidet&an torstaina 9.12.2004 klo 18:@M&sravintola Mirkassa (Tapionkatu 4).

limoittautumiset torstaihin 2.12. mennessa Maisaillbelimella 050 592 8269.

limoittautukaa ajoissa! lllan hinnaksi kertyy vainin 12 euroa/hldé. Muistakaa varata maksua
varten kateista ja ottaa omat lasit mukaan (6 kgd#asi)! Muistakaa, ettd ilmoittautuminen
on sitova.

Viinimatka

Vuosikokouksessa paatettiin ruveta jarjestelemédiarmatkaa Saksaan (Rheingau, Mosel).
Jotta jarjestelyissa paastaisiin hyvaan alkuunpititakaa kiinnostuksestanne Ullalla (puh.
040 505 6662). Kertokaa varsinkin matkan ajankoktaskevat toiveenne (mikéa aika kay,
mika ei).

"The History of every major Galactic Civilizatioartds to pass through three distinct and
recognizable phases, those of Survival, Inquiry @ophistication, otherwise known as the
How, Why and Where phases.

For Instance, the first phase is characterizedhbyqtiestion How can we eat? the second by
the question Why do we eat? and the third by tlestion Where shall we have lunch?"

"So long, and thanks for all the fish."
Ari

Terveisin, Ari
Yhteystiedot:

pj Ari Lehtonen
p. 040 577 9063

sihteeri Tiina Siitonen
p. 040 549 4033



