Toiminta 2005

Klubin toimikunnat ym.

Johtokunta v. 2005:

puheenjohtaja Tytti Laitinen,

varapuheenjohtaja Jarmo Liukkonen,

rahastonhoitaja Ulla Virta,

sihteeri Lea Leppéanen,

jasenet Olli-Pekka Huovari, Eemeli Siitonen ja ®i@ksanen-Timms.
Toimikuntien kokoonpanot:

Beaujolais Nouveau toimikunta: Eeva-Riitta Oksartégimo Sironen ja Tuula Markkunen
Petanque toimikunta: Markku Péyhonen ja Jorma Haoski

Viinilistatoimikunta: Maiju Huovari, Arja Jokinereka Eemeli Siitonen johtokunnasta
Osoitteenmuutokset yms tulee toimittaa sihteeeili¢_ealle.

Vuoden 2005 jasenkirjeet

Jasenkirje 1/2005: Saksan viinit

Jasenkirje 2/2005: Ruoan ja viinin liitto.

Huom. Tana vuonna Viiniklubi ei jarjestd matkaarNExpoon, mutta jos joku on
kiinnostunut lahtem&aéan Munskénkarna -porukan kamsselisatietoja voi kysella Mari
Aittoniemeltd, s-posti: mari.aittoniemi@blomsteét.n

Jasenkirje 3/2005: Jasenmaksut

Jasenkirje 4/2005: Sisilian viinit

Jasenkirje 5/2005: Parsaa Blomstedtissa

Toukokuussa kevatpaivéllinen on su 22.5.05 ravenkaarossa. Teemana on Mondavin
viinit ja viinit esittelee Kimmo Syrjanen Heinon Kusta.

Jasenkirje 6/2005: Kevatpaivallinen

Jasenkirje 7/2005: Petankki; petankin (yksinketrsdig) sa&nnot [6ytyvat kirjeen jalkeen,
samoin kisan tulokset. Saannot tarkemmat sivittig//www.petanque.fi/?page=saannot2
Jasenkirje 8/2005: Luostariviinit.

HUOM! Luostariviini-ilta ti 23.8. klo 19 (kellon &a muuttunut)!

Jasenkirje 9/2005: Jyvaskylan Viiniklubin, Juustosery:n ja Suomi-Saksa -seuran kanssa
yhteistilaisuus

Jasenkirje 10/2005: Riistaviinit

Jasenkirje 11/2005: Vuosikokous ja Beuajolais NauNe

Jasenkirje 1/2005 9.1.2005

Saksan viinit

Aloitamme taman vuoden saksalaisten viinien maistaisuudella ravintola Lyhdyssa 25.1
klo 19.00. Taustalla on syksyinen viiniretkemme & ja taman kertaiset viinit on Nikke
valinnut tata silmalla pitaen. Myoskin hanella grddlyllista tietoa yleensakin



matkakohteista. lllan hinnaksi tulee 15 euroa jkésittdd juomat, tilavuokran ja Niken
matkakulut.

Maistelemme illan aikana saksalaisten juustojea:ker
-Rheingau:

Schloss Schénborn Riesling Trocken

Hochheimer Holle Riesling Kabinett Trocken
Hattenheimer Wisserlbrunnen Riesling Spatlese

- Mosel-Saar- Ruwer:

Divinum Riesligling Trocken, Moselland

Wehlener Sonnenuhr Riesling Kabinett
Bernkasteler Graber Spatlese Riesling

kummastakin kolme laatuluokkaa. lImoittaudu viimi&é 20.1 sihteerille
lea.leppanenl@Iluukku.com

Maisan terveiset joulukuun glogi-illallasta

Lieneekd joulukiireet kaikilla, kun osallistujiaddbin vuoden 2004 viimeiseen tapaamiseen
oli vain kuusi. Nain ollessa paikaksi vaihdettiiajia kulujen sdastamiseksi. Hyvin
tiivistunnelmaiseen iltaan osallistuivat: Maiju,li®ekka, Jouko, Arja, mace ja maisa.
Glogit saatoimme seuraavaan jarjestyksen:

- 310567 X.O. Royal Glégi ; hyvin mausteinen, kdkjaen ja voimakas

- 334707 V.S.0O.P. Manteli Glogi ; tasapainoinenntalinen ja runsas

- 430917 Blossa Glogg Vinglégg ; voimakas maustejaehyvin runsas

- 335367 Mustikkaglogi ; tasapainoinen ja pehmeansteinen

- 2553 Vinetto ; piparkakkumausteinen parhaimmill&gaumana

- (Eestista) HOOgvein ; mustaherukkainen ja esaassi

Lisaksi nautimme ulkopuolella arvostelun Pottsaimadgvein ja Kalev hoogvein.

Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489

sihteeri Lea Leppanen
p. 040 577 4667



Jasenkirje 2/2005 7.2.2005

Ruoan ja viinin liitto

Jyvaskylan Viiniklubi ja ravintola Vesilinna jarjgsat yhdessa Ruoan ja viinin liitto - teema-
illan perjantaina 25.02.2005 klo 18.00 RavintolsNenassa.

Vieraaksemme saapuu Suomen Keittiomestareiden haipgero Makelda, Suomen
Keittiomestarien yhdistyksen kunniapuheenjohtajdyjamen Gastronomi Seuran
puheenjohtaja. Eero antaa meille kullanarvoisi&kejé siitd miten voimme onnistuneesti
yhdistéa ruoan ja viinin. Ohessa illan noutopdydému ja maisteluun valitut 6 viinia (& 7 cl
) Vin & Direkt'ilté. Viinien luonteet meille kuvagle kunniajasenemme Jukka Kumlin, Vin &
Direkt. Tilaisuuden jasenhinta on 35€ (norm.hind&)psisaltden ruoan, maistelun viinit ja
Eero Makelan alustuksen aiheeseen.

Menu

Yrttimarinoituja kasviksia
Savusimpukka-tomaatticoncasse taytettyja herkkiisien
Graavisiikatartar

Karpalo-tuorejuustolla taytetty& poronpaistirullaa

*k*k

Loimutettua lohta, ruohosipulihollandaisea
Kokonaisena paahdettua haranfileetd, buccanedd&tati
Uunissa haudutettua perunaa ja juureksia

*k*%

Valkosuklaa-persikkakakkua

Aurajuustoa, paahdettuja pinjansiemenia ja viikuaaneladia
Viinit tulevat Vin & Direkt'n kautta ja ovat seunz:

- Gruner Veltliner Steinsetz 2003, Weingut Sch@sbelsburg, Kamptal, Itavalta

- Southern Right Sauvignon Blanc 2003, Hamiltond@l¥ineyards, Walker Bay, Etela-
Afrikka

- Vifio Guitian Godello Fermentado en Barrica 2002 ,Tapada Guitian, Valdeorras, Espanja
- Moli Rosso, Di Majo Norante, Molise, Italia

- Miss Harry Grenache-Shiraz-Mourvedre Barossaeyal003, Hewitson, Etela-Australia

- Emilio Moro 2002, Emilio Moro, Ribera del Duergspanja

Lisaksi Vesilinnassa myydaan viineja lisda laseiftas. huutokaupaten eli jos ostajia [0ytyy
riittavasti, pullo avataan. Tilaisuutta varten opd®s Quinta de la Rosan LBV Port 1998
viinia, jota voi ostaa 3,00 €/ 4 cl ja 6,00 € I8mutoin. TAma on hieman normaaleista

porteista erottuva viini siten, etté se on taysinitdalla eli Duorossa pullotettu tuote, silla
portit yleensa sekoitetaan ja pullotetaan Oportossa



Sitovat ilmoittautumiset 21.02.2005 mennessa Ralari¥esilinnaan, puh. (014 ) 27 27 99
tai pirjo.oksanen-timms@kolumbus.fi (mainitsethlanaittautumisen yhteydessa olevasi
viiniklubin jasen).

Tervetuloa nauttimaan!

Terveisin, Tytti

Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489

sihteeri Lea Leppanen
p. 040 577 4667

Jasenkirje 3/2005 17.2.2005

Jasenmaksut

Monet ovatkin jo aktiivisesti kyselleet viiniklubjaisenmaksun suorittamisesta. Oheisessa
litteess& on merkitty jasenen kohdalle viitenummgksua varten. Toivomme, etta kaytatte
sita pankkimaksun yhteydesséa. Osa teista onkirgjksanut jasenmaksun vuoden
ensimmaisesséa maisteluillassa, joten siksi nimé&ohedalta viitenumero puuttuu.

Viiniklubin jasenmaksu on 15 EUR / talous ja tilmaro on Sampo 800018-2063058.
Toivomme, etté jasenmaksu maksetaan helmikuun lopmennessa.

Saksalaiset viinit

Lyhdysséa tammikuussa Niken johdolla pidettyyn "Sddiset viinit" maistajaisiin osallistui
33 henkilda. Kiitos Nikelle monipuolisesta ja asiartevasta esityksesta! Ainakin minua

itseani alkoi kutkuttaa ajatus osallistua ensi ggkisviinimatkalle Saksaan. Toivottavasti

moni muukin on innostunut, jotta l&htijoita olisinsaasti.

lllan aikana maistelemamme viinit saatoimme sewanyarjestykseen:

1. Hattenheimer Wisserlbrunnen Riesling Spatleseiiiyau) 93 pistetta

2. Hochheimer Hdlle Riesling Kabinett Trocken (Riggiu) 91 pistetta

3. Bernkasteler Graber Spatlese Riesling (Mosepis@tta

4. Divinum Riesligling Trocken, Moselland (Mosel) Bistetta

5. Wehlener Sonnenuhr Riesling Kabinett (Moselpi&etta

6. Schloss Schonborn Riesling Trocken (Rheingalpisietta



Jasenkyselyyn vastanneiden kesken arvottiin pllil2r Rudesheimer Berg Roseneck
Riesling Spatlese feinherb, tuottaja Hesseninomitimistama viinitila "Eberbachin luostari”.
Onnetar suosi talla kertaa Simo Pajulahtea. OhmitBimolle!

Jasenkyselyn tulokset voisi tiivistaéd seuraav&sistaajia oli yhteensa 44. Lahes 90%
vastaajista halusi maistelutilaisuuksia jarjestéttdvahintaan 7 kertaa vuodessa, ja
ruokatarjoilun jarjestamisen kannalla tilaisuukaisi 70% vastaajista. Saksaan
suunnitellulle viinimatkalle halukkaita osallistajoli tasan puolet vastanneista.
Ylivoimaisesti eniten kannatettiin ajankohdaksisiyyuta. Ravintoloiden suosiota
maisteluilloiksi kysyttaessa karkikolmikko oli 1.%#énna, 2. Figaro ja 3. Kissanviikset.
Teemoja iltoihin ehdotettiin runsaasti; samppariadhuviini, erikoisviinit (port, sherry,
madeira, jalkiruokaviinit), analysointitekniikka@hyraz-Shiraz (Australia-Rhone) jne. Kiitos
hyvistéa vinkeista!

ViiniExpo

Tana vuonna klubi ei jarjesta matkaa ViiniExpoahé sapahtuma on laajuudeltaan
edellisvuosia suppeampi ja sisddnpadsymaksu oe&mdikka olisikin asiakaskutsukortti
(pe 4.3. sisaanpaasymaksu on 60€ ja asiakaskutilaksaia vain 20€ alennuksen).
Lauantaina taas viinivalikoima on oletettavastikeionpi ja taso heikompi seka ihmispaljous
saattaa hairitd. Niinp& johtokunta on paattanyeemmin sponssata klubilaisia Vesilinnan
Ruoan ja Viinin liitto -teemailtaan.

Toivottavasti mahdollisimman moni paasee osallistamVesilinnan iltaan pe 25.2. Sitovat
iimoittautumiset 21.2. mennessa ravintola Vesili(@k4) 27 27 99 tai pirjo.oksanen-
timms@kolumbus.fi.

Ennakkotieto: Maaliskuun teemana Sisilian viinita&3.
Terveisin, Tytti
Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489

sihteeri Lea Leppanen
p. 040 577 4667

Jasenkirje 4/2005 4.3.2005

Vesilinnan Ruoan ja viinin liitto

Aluksi Pirjon terveiset loistavasti onnistuneestsMnnan illasta.
Ruoan ja viinin liitto - teemailta Vesilinna Restantissa kerdsi uskomattoman suuren
vakijoukon - viela olisi ollut viime hetken tulij@kin, mutta tilan puutteen ja lasien rajallisen



maaran takia joukko jai 118 henkiloon. Viiniklubga oli paikalla 56, Chéaine de
Raétisseureja 26, ja loput muita asiasta kiinnostane

Jukka Kumlin Vindirektilté esitteli illan viinit n@akasti ja sen jalkeen péaasi illan paaalustaja
Eero Makela kertomaan omia varsin asiantuntevanrenattitaitoisia ndkemyksiaén ruoan ja
viinin yhdistamiseen. Taas tuli piirun verran viis@aksi...!

Tunnelma oli leppoisa ja viihtyisa - ruokakin tuinteaistuvan vieraille hyvin. lllan
ylimaarainen juoma LBV Quinta de la Rosa sai t@lbifvan vastaanoton jalkiruokapdydan
antimien kanssa.

Sisilian viinit

Seuraavassa Ullan puolesta kirjoittamani viestilislaun maistelutilaisuudesta.
Maaliskuun teemana on Sisilian viinit ravintola klissa (vanhassa, Tapionkatu 4)
keskiviikkona 23.3.05 klo 18.30.

lllan hinta on 15€/hl6. HUOM! Muistathan ottaa makaviisi viinilasia ja vesilasin.

Maistelemme illan aikana seuraavat viinit sisilistien herkkujen kera:

- Valkoviinit:
Inycon Chardonnay, Inycon / IGT Sicilia, Chardonnay
Anthilia, Donnafugata / IGT Sicilia, Ansonica, Catto

- Punaviinit:

Duca di Camastra Nero d'Avola, C.V.B./ IGT, NerAwbla

Inycon Cabernet Sauvignon, Inycon / IGT Rosso dili§j Cabernet Sauvignon
Angheli, Donnafugata / IGT Sicilia, Merlot, NercAdola

Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan keskiviikkofé.3.05 sihteerille
lea.leppanenl@Iluukku.com tai 040-577 4667

Tervetuloa!

TIEDOKSI: Valkosipulikilta jarjestaa pe 1.4. klo 19 alkaemd8xhossa (Kilpisenkatu 1,
vanha poliisitalo) illallisen, johon myos viiniklilaiset ovat tervetulleita. lllallisen hinta on
23€/hl6. Viineja on tarjolla laseittain tai pullEtn. Laskutus kulutuksen mukaan (=avatut
pullot). Juomavalikoima vahvistetaan asiakkaan gamsikseen. Sodexhon maahantuomia
talon valkoviinia Laroche Cardonnay Terrret, Ransk&lon punaviinid Casa de Campo,
Chile, suositellaan.

Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan keskiviikko@3.3. Esko Manerukselle puh. 0400-
585892 tai sdhkopostilla esko.manerus@atex.fi.

Valkosipulinen illallinen on seuraavanlainen:

- Marinoituja kasviksia
Lohirullia

Marinoitua latva-artisokkaa
Fetajuustosalaattia
Viininlehtikaaryleita



Lajitelma valkosipuleita liemiss&an

- Valkosipuli-lammaspyorykoité, jogurttikastiketta

Poltettua valkosipulilohta

Mussaka

Maalaisleipaa, patonkia ja valkosipulilevitetta

Jaatelo

Jyvaskylan Viiniklubiin on liittynyt alkuvuoden agka useita uusia jasenid. Tervetuloa kaikki
uudet jasenet joukkoon mukaan!

Terveisin, Tytti
Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489 p

sihteeri Lea Leppénen
p. 040 577 4667

Jasenkirje 5/2005 5.7.2005

Parsaa Blomstedtissa

Toivotamme kevaan tervetulleeksi ja vietamme huhtikiltaa pirtean ja raikkaan Sauvignon
Blanc -rypéleen ja parsan kera. lltaa vietetdar2md. klo 18 alkaen ravintola Blomstedtissa
(Blomstedtinkatu 1, Lutakko).

lllan hinta on 23€ / hl6.

Menu:

parsakeitto, vuohenjuustocremeéa

hoyrytettya parsaa ja kylmasavulohta, keitettydaipaa, sitrushollandaise

Viinit:

Ninth Island Sauvignon Blanc, Pipers Brook VineyAailchsmania 2004

Jackson Estate Sauvignon Blanc, Jackson Estatébddaugh 2003

Petit Bourgeois Sauvignon, Henri Bourgeois / VirR#g/s du Jardin de la France 2003
Penascal Sauvignon Blanc, Bodegas Penascal / \éiteo Terra Castilla y Leon 2003
Nelson's Creek Sauvignon Blanc, Nelson's Creekat&¥VO Paarl 2004

Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan tiistaina 193 sihteerille lea.leppanenl@Iluukku.com
tai 040-577 4667.

Tervetuloal

HUOMIO!



Viiniklubin matkatoimikunta on tydskennellyt anskaasti syksyn Saksan matkan eteen.
Matka-ajankohta tulee olemaan 4.-9.9.2005 (yhteeinsidyota, su-pe). Lennot Tampereelta
Frankfurt -Hahnin kentélle Ryanairilla.

Lentolipun hinta n.75 €/ hl6 (meno-paluu + verot).

Majoitus tulee olemaan Hotell Jugend Romantic Bekssa (www.bellevue-hotel.de).
Hotelli sijaitsee Mosel-joen rannalla pienessa €ralirarbachin kylassa, Trierin ja
Koblenzin vélissa. Hotellissa on peruspalveluidsakisi kylpyla ja oma viinitupa.

Koko matkan hinta-arvio on n. 600 € (sis. lennagjoituksen aamiaisineen, jokiristeilyn
Bernkasteln-Kues, kuljetukset lentokentille ja @aikpaalld). Paikan paalla kukin maksaa
ruokailut ja mahdolliset kustannukset viinitilaké@gista ja muista lisaretkista itse.

Matkalle osallistuvien tulee maksaa klubin tilif@ampo 800018-2063058) ke 27.4.
mennessa 150 € sitova varausmaksu. Lentolipuddifaia maksetaan valittomasti taman
jalkeen. HUOM! Varausmaksua El palautetta, jos magBeruuttaa. Mikali matkan joutuu

peruuttamaan, on mahdollista, etta henkild hankkdlen matkustajan tilalleen ja maksaa
vaihdoksesta aiheutuvat kulut (60 €, Ryanair).

Ryhméan koko on max. 16 henkea. Matkatoimikuntadoivinkkeja, ehdotuksia ja toiveita
kayntikohteista seka muusta retkiohjelmasta.

Lisatietoja matkasta antavat Pirjo Oksanen-Timna® (8555 118) ja Olli-Pekka Huovari
(0400 624 387).

Lopuksi terveiset maaliskuun maisteluillasta, jom@mana oli Sisilian viinit. Kiitos Pirjolle
mielenkiintoisesta alustuksesta. Kuten eras hentdliesanoi, alustus oli lamminhenkinen.

Maistelimme viinit maukkaan ayridgissalaatin keragatoimme viinit seuraavaan
jarjestykseen:

1. 45189] Terre di Ginestra Nero d'Avola, Calatfd&T Sicilia, Nero d'Avola 2003
(9,86€),E 57 p.

2. 578787 Inycon Chardonnay, Inycon / IGT Sicithhardonnay 2002 (9,73€), 46 p.

3. 452187 Inycon Cabernet Sauvignon, Inycon / I@E<® di Sicilia, Cabernet Sauvignon
2003 (9,73€), 36p

4. 447987 Duca di Camastra Nero d'Avola, C.V.BT Iero d'Avola 2003 (7,01€), 19 p.

5. 588867 Anthilia, Donnafugata / IGT Sicilia, Amsca, Cataratto 2002 (10,07€), 19 p
Alkuperaisen suunnitelman mukaisesti Donnafugatagh&liaa ei ollut saatavissa
Jyvaskylan Alkoista vaan viini vaihdettiin Terre@inestra Nero d'Avolaan, joka arvosteltiin

illan parhaimmaksi.

Toivottavasti kaikki ovat muistaneet maksaa jasecsuasa klubin tilille!



Terveisin, Tytti
Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489 p

sihteeri Lea Leppanen
p. 040 577 4667

Jasenkirje 6/2005 6.5.2005

Kevatpaivallinen

Viiniklubin Kevéatpaivallinen nautitaan sunnuntai?2.5. klo 14 alkaen (HUOM! Kellonaika)
ravintola Figarossa (Asemakatu 4). Teemana ondtaldlaiset Mondavin viinit ja viinit
esittelee Kimmo Syrjanen Heinon Tukusta.

Kevatpaivallisen hinta on 30€ / hlg. Paivallisenthion saatu kukkarolle sopivaksi klubin
pienen sponsoroinnin avulla.

Menu

Alkuruoka

sitrusmarinoitua kananrintaa, rucola-sitrussalaaka

lamminsavustettua merilohta, balsamicolla ja ddiiyilla mehustettua porkkanasalaattia
Paaruoka

lampaankyljys, bearnaisekastiketta seka

kokonaisena paahdettua haran marmorifileetd, pumkastiketta

lisukkeena perunardsteja

Jalkiruokana passionhedelmaparfait

Viinit:

- Mondavi Ghost Oak Chardonnay

- Woodbridge Cherokee Station White

- Woodbridge Cherokee Station Red

- Woodbridge Twin Oaks Cabernet Sauvignon

- Robert Mondavi Private Selection Pinot Noir 2001

Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan maanantaind X tytti.laitinen@jsp.fi tai 040 5000



489. Jotta ravintola osaa varautua oikeaan henkdoéén, on ilmoittautuminen ajallaan
erittéin tarkeaa.

Tervetuloa!
Sauvignon Blancit

Sauvignon Blanc ja parsa houkuttelivat runsaangaukuhtikuun maisteluiltaan. Kiitos
jalleen kerran Pirjolle mielenkiintoisesta alustesis.
Viinit saatoimme seuraavaan jarjestykseen:

1. 586067 Jackson Estate Sauvignon Blanc, JackstateE Marlborough 2003 (14,10€), 117
p.

2. 008136 Ninth Island Sauvignon Blanc, Pipers Brdmeyard / Tasmania 2004 (12,75€),
111 p.

3. 570617 Petit Bourgeois Sauvignon,Henri Bourd®aisde Pays du Jardin de la France
2003 (9,73€), 81p.

4. 007903 NelsonOs Creek Sauvignon Blanc, Nels@®sk / Estate WO Paarl 2004
(8,85€), 48p.

5. 673127 Penascal Sauvignon Blanc,Bodegas Pen4scatle la Tierra Castilla y Leon
2003 (6,98€), 12p.

Viinimatkalle Saksaan on syyskuussa lahddssa lkederdeidan kesken on perustettu oma
sahkdpostirinki, joten jasenkirjeissa ei enaa tiedomatkajarjestelyista. Syksylla kuulemme
terveisia ja kokemuksia matkalaisilta.

Toivottavasti kaikki ovat muistaneet maksaa jasekgumasa klubin tilille! Jos jasenmaksua ei
ole maksanut toukokuun loppuun mennessé, niinettditasti jasenkirjeiden postitus ko.
taloudelle paattyy.

Terveisin,

Tytti
Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489

sihteeri Lea Leppénen
p. 040 577 4667



Jasenkirje 7/2005 7.6.2005

Viiniklubin kevatkausi on enaa perinteista Petarpdivaa vaille. Ohessa Macen ja Jopen
kutsu pelipaivaan.

"Amazing JVK petanque race"

Petankkiin lahtda varten kokoonnutaan Satamandi#ea$8.6 klo 12.00 mennessa.
Pakolliset varusteet: toimiva polkupyora ja pyGrgyipara, hyodylliset varusteet:
dopingpullo ja -lasi, mahdolliset lisdvarusteetamikikuulat, metrimitta, sulkelluslasit ja
suunnistusvaisto :-)

Petankkiin voi tutustua klubin websivuilta |0ytytdsaanndistaPelin ymmartaa nopeasti
paikan paallakin.

Toimikunta jarjestaa pikkupurtavaa, joten sitéd @arvn hyva olla pikkurahaa mukana.
IImoittautumiset mace@viiniklubi.tk tai tekstividki 040 573 4850 tiistaihin 14.6 mennessa.
Tervetuloa viettamaan mukava pelipaiva,

Joppe ja mace

Kevatpaivallinen

Viiniklubin Kevatpaivallinen nautittiin toukokuussavintola Figarossa. Teemana oli
kalifornialaiset Mondavin viinit ja viinit esitteKimmo Syrjanen Heinon Tukusta.

Alkupalojen kanssa nautittiin valkoviinit ja Ghd3ak suorastaan tyrmasi arvostelussa
- Mondavi Ghost Oak Chardonnay, yht. 112p.

- Woodbridge Cherokee Station White, yht. 12p.

Paaruoan kanssa nautittujen punaviinien osaltaggigakautuivat tasaisemmin

- Robert Mondavi Private Selection Pinot Noir 200#t.87p.

- Woodbridge Twin Oaks Cabernet Sauvignon, yht. 80p

- Woodbridge Cherokee Station Red, yht. 70p.

Kesatauon jalkeen seuraava maistelutilaisuus 28.8. ravintola Vesilinnassa. Teemana on
luostariviinit ja tilaisuuden alustaa pastori Jaakleinimaki.

Hyvaa kesaa,

Tyt

Yhteystiedot:



pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489 p

sihteeri Lea Leppanen
p. 040 577 4667

Petangue-pelin saannot

(tiivistelma virallisista kansainvalisista saanné)s
1. Pelia pelataan kahdella 1-3 henkisella joukKae&lullakin pelaajalla on 1- ja 2-hengen
joukkueessa 3 kuulaa ja 3-hengen joukkueessa 2&uul

2. Metallisten kuulien l&apimitta on 70,5-80 mm giqp 650-800 g. Puisen maalipallon
(snadin) halkaisija on 25-35 mm.

3. Pelialusta voi olla millainen tahansa, suositgft on melko tasainen sorakentta. Aluetta
tarvitaan n. 15x4 m2, mutta jo 10x2 m2 riitta& petseen.

4. Aloittava joukkue valitaan arvalla, minka jalkegloittaja piirtda aloituskohtaan ympyréan,
halkaisijaltaan 36-50 cm.

5. Aloittajajoukkueen joku jasen heittdd snadin0Gaipddhan ympyrasta. Snadin on jaatava
vahintaan 1 m paahan kaikenlaisista esteista, kuiasta, isosta kivesta, seindsta jne.

6. Seuraavaksi aloittajajoukkue heittda ensimmaiseiansa yrittden saada sen
mahdollisimman |ahelle snadia. Kuula saa myds ssaaiin. Heittdjan on seistava ympyran
sisélla molemmat jalat maassa, kunnes kuula onettzsiut maata.

7. Seuraavaksi heittda vastapuolen joukkueen jelagja yrittden saada oman kuulansa
snadiin nahden lahemmaksi kuin jo kentélla olevsetojoukkueen kuula. Myds kuulat
saavat osua toisiinsa, joten heittaja voi myokekd" vastapuolen kuulan kauemmaksi
snadiin ndhden. Lahimpana snadia oleva kuula jghasa.

8. Jos toisena heittéava joukkue ei saa kuulaahsariénaksi kuin aloittajajoukkueen kuula,
joukkueen joku jasen heittdd seuraavan kuulantd¥eioro siirtyy aloittajajoukkueelle vasta
sitten, kun toisena heittdva joukkue on saanut yhdaeilansa snadiin ndhden lahemmasi kuin
aloittajajoukkueen kuula tai kun toisena heittdadkkue on kayttanyt kaikki kuulansa.

Toisin sanoen heittovuorossa on aina se joukku&gjparas kuula on snadiin néhden
kauempana kuin vastapuolen paras kuula.

9. Kun molemmat joukkueet ovat heittdneet kaikkilknsa, lasketaan pisteet. Se joukkue,
jonka yksikin kuula on snadiin nahden lahempéanéa kasstapuolen paras kuula, on
kierroksen voittaja saaden niin monta pistetta lailla on kuulia l1ahempana snadia kuin
vastapuolen paras kuula.

10. Kierroksen voittajajoukkue aloittaa seuraavieenrkksen siita paikalta, mihin edellinen
kierros paattyi. Peli jatkuu niin kauan, kunnesiéoi joukkue saa 13 pistetta ja voittaa pelin.



Petankkikisa 18.6.2005

Aurinkoisen kelin helliessa kerdannyimme Satampmsta polkaisimme Lutakon Tanssisalin
parkkipaikalle pelaamaan Amazing JVK Race ensimi@&aihetta. Tehtavana oli heittaa
snadilla hyva tulos, yltaa 10 metrin paahan, mytaan yli. Talla kisalla ratkaistiin
joukkueet. Sitten joukkueet saivat Amazing kirjekniput ja varmuuden vuoksi
kaupunkikartan ja hajaantuivat pitkin Jyvaskylaérgtamaan annettua reititysta, aina
seuraavasta kohteesta selvisi mihin pitaa jatkaaulta kapakoiden kautta tai ei, kaikki
saapuivat Laajavuoreen Vuorilammen rannalle ptgdls. Kisaan valmistauduttiin
kastelemalla kurkut ja vahat vaatteet: viinia jatiai.

Amazing osuuden parhaasta suorituksesta palkitiija Pera pullolla lamminta valkoviinié.

Petankki pelattiin kahden hengen joukkueilla. Beliasavakista ja aikaa vievad. Rannasta
sai extreme-pelikentéan, heittamalla vaihtelevashimealla tai kovalla hiekalla seka jyrkkaan
rinteeseen. Puoliajalla Maisa grillasi joukkuesisafilletté ja perunasipulinyytteja salaatin
seuraksi. Tasavakisyydesta kertoo se, etta jokamadkue voitti ainakin kerran. Finaaliin
joutui juuri cupin viimeisen ottelun pelanneet Viper (Ari ja Pera) ja Forst-Worst (Maiju ja
mace). Raskaan kiertopalkinnon ja kuohuviinipulkemjasi talteen lopulta kestavyydell&an
Forst-Worst luvuin 13-5.

Vasta finaalin jalkeen tiputti vetta joukkueidend¢éessa sopivasti laavussa, siita olikin hyva
lahted polkemaan pois polyttomia polkuja ja teitkip uusia kilpailuja jo kaivaten,
siihenhan on en&é alle vuosi. Vai pidetaanko eiitéa, koska osallisujia oli kuitenkin aika
niukasti. Kaikille mukanaolleille suuri kiitos mukasta pelipaivasta!

Loppupeleja ja joukkueiden suorituksia vertaill@wsottiin Pajulassa vield pitkin yota....

Kesaterveisin,
mace

Jasenkirje 8/2005 4.8.2005

Luostariviinit

Toivottavasti jokainen on nauttinut kesasta. JakWamba laulaa "Viela on kesaa
jaljella...".

Viiniklubin syksypuolen ohjelma kaynnistyy Luostannien teemalla. N&itéa viineja
maistellaan maukkaan ruoan kera ti 23.8. klo 18lR8en Vesilinna Restaurantissa
(Ihantolantie 5) (HUOM! kellon aika muuttunut)!. édtuksen illan teemaan ja viineihin pitaa
teologi ja kirjailija Jaakko Heiniméki. Heinimakndunnettu hyvasta viinituntemuksesta ja
han on kirjoittanut mm. viinioppaan "Harrasta \éhi

Menu:
Kanttarellikeitto
Dr. Loosen Riesling 2003, Bernkastel-Kues, Mittetmlo



*k*k

Yrttimarinoitua karitsan paahtopaistia punaviiniildesessa ja linssimuhennosta

Perrin Cotes du Rhone Reserve Rouge 2001, ChageBaalcastel / Perrin, AC Cotes du
Rhone seka

Montes Alpha Syrah 2002, Montes SA, Colchagua Yalle

*kk

Roquefort-juusto ja portviinissa haudutettua viiaan
Trockenbeerenauslese Prestige 2001, Lenz Mosekid#arsee

lllan hinta viiniklubilaisille on 35€ / hld.
Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan keskiviikkoh@.8.05 Vesilinna Restaurantiin puh. 014-
272799 tai Pirjolle pirjo.oksanen-timms@kolumbusirrothan ilmoittautumisen

yhteydessa olevasi viiniklubin jasen.

Tervetuloa!

Elokuun extra!!l Pikakutsu!!!

Vierailtuaan kesalla Italiassa mm. Piemonten maa&ssa Pirjo ihastui Cascina delle Rose -
tilan Barbera- ja Barbaresco-viineihin ja aloittéaden viinien maahantuonnin Vesilinna
Restaurantiin myéhemmin syksylla. Tilan omistajéglamta on saapunut Suomeen talla
viikolla ja tiistaina 9.8. klo 18 alkaen viinikluhaisilla on ainutlaatuinen tilaisuus tulla
tastingiin Vesilinnaan ja tutustua samalla italila viininvalmistajiin. Naita viineja ei saa
Suomesta mistdan muualta!

Tastingin hinta 15€ / hlo.

Viini-tastingiin kuuluvat seuraavat punaviinit:
1. La Beatrice 2001, Monferrato Rosso DOC
2. Rio Sordo 1999, Barbaresco DOCG
3. Rio Sordo 2001, Barbaresco DOCG
4. Rio Sordo 2002, Barbaresco DOCG

Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan maanantaira@ Vesilinna Restaurantiin puh. 014-
272799 tai Pirjolle pirjo.oksanen-timms@kolumbus.fi

Alkuvuoden aikana johtokunta on havainnut, ett&kaiviiniklubilainen on ilmoittautunut
maisteluiltaan, han syysta tai toisesta jattaénatéa tai pahimmassa tapauksessa ei edes
ilmoita poisjaénnista etukateen. Poisjadanneistéutimeet kulut ovat jaaneet klubin



maksettaviksi, silla ravintolalle joudumme maksam#moittamamme henkildlukumaaran
mukaan. Tasta johtuen johtokunta on paattanytt@massaan kokouksessa, etté jos
poisjaanneista aiheutuu ylimaaraisia kuluja, naam vastaisuudessa perimaéan
asianomaisilta.

Kesakuun petankkikisan tapahtumat Mace ja Joppesowvamanneet yhteen ja tulokset
[6ytyvat klubin nettisivuilta (www.viiniklubi.tk).

Terveisin, Tytti
Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489 p

sihteeri Lea Leppénen
p. 040 577 4667

Jasenkirje 9/2005 14.9.2005

Juustoja seka viineja

Tervetuloa viettamaan syksyista iltaa yhdessa kyl@s Juustoseura ry:n ja paikallisen
Suomi-Saksa -yhdistyksen kanssa torstaina 29.9.&[®0 alkaen ravintola Lozzille
(Keskussairaalantie 4, P-rakennus). lllan aikarjateean keskisuomalaisia juustoja seka
saksalaisia viineja, jotka viinimatkalaiset ovatrieet syyskuun alussa Mosel-joen laaksoon
suuntautuneelta viinimatkalta. Viininesittelyjesdksi kuulemme illan aikana lyhyen
esityksen juustovalmistuksesta Méakiahon juustasamman, Pekka Hytosen, esittdmana seka
Vesa Koposen lukeman Joelin juustopakinan.

lllan hinta on 25€ / hl6.

Menu:
- aurajuustokeitto, sampyla

-yhdistetty juusto- ja hedelmalautanen, jossa Jadkoejuusto Humu-Pekkaa, juustoleipaa ja
kahta tilaviineilla maustettua cheddaria seka titateedelmia

Viinit ovat toistaiseksi yllatys!

Sitovat ilmoittautumiset viimeistadn maanantaina 28.05 sihteerille
lea.leppanenl@Iluukku.com tai 040-577 4667.

Tervetuloa!
Viiniklubin syksypuolen ohjelma kaynnistyi kahdeltzaisteluillalla Vesilinnassa.

Alkukuusta maisteltiin Cascina delle Rose -tilantigaa- ja Barbaresco-viineja ja
loppukuusta Luostariviineja teologi ja kirjailijadkko Heinimaen johdolla. Ensin mainitusta



illasta oli Helena Rantasuon kirjoittama artikk&liur-Jyvaskylan lehdessé ja Heiniméaen
henkilbhaastattelu ilmestyi viime sunnuntain Surtaisnomalaisessa.

Tiedoksi: Lokakuun riistaviini-ilta tiistaina 25.16avintola Mirkassa
Terveisin, Tytti
Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen
p. 040 5000 489 p

sihteeri Lea Leppanen
p. 040 577 4667

Jasenkirje 10/2005 10.10.2005

Riistaviinit

Yksi vuodelle 2005 valituista teemoista on riistaitija naitd maistelemme tiistaina 25.10.
klo 18.30 alkaen ravintola Mirkassa (Tapionkatu 4).

HUOM! Omat lasit mukaan (4 viinilasia + vesilasi)
Menu:

Hirvivihannespata, sienirisotto ja salaatti
Puolukkaleivonnainen vaniljakastikkeella
Riistaviinit Alkon valikoimasta:

Hardys Varietal Range Cabernet Sauvignon
Banrock Station Cabernet Sauvignon

Caliterra Cabernet Sauvignon

Hirvi Shiraz-Cabernet

lllan hinta on 20€ / hl6. Maksu kateisella tilaisiessa.

Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan keskiviikkoth8.10.05 sihteerille
lea.leppanenl@Iluukku.com tai 040-577 4667.

Tervetuloal

Teemailta "Saksalaisia viineja ja keskisuomalgisistoja" kerasi yhteensa 83 henkea
Lozzille pari viikkoa sitten. Mukana oli runsas o viiniklubilaisia ja juustoseuralaisia
seka pieni edustusjoukko paikallisesta Suomi-S8lssaurasta. lllassa kuulimme mm. Macen
kertomana terveiset Saksan viinimatkalta. Lahia&pkun matkakertomus valmistuu kaikilta
osin, laitetaan se klubin nettisivuille kaikkierettavaksi. Saimme erittain paljon positiivista



palautetta illasta mik& oli merkki siita, etta yist@aisuudet muiden yhdistyksien kanssa ovat
toivottuja ja piristavia.

Tiedoksi: Beaujolais Nouveau -ilta ja vuosikokoes}.11.!
Terveisin, Tytti

Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen

p. 040 5000 489 p

sihteeri Lea Leppanen
p. 040 577 4667

Jasenkirje 11/2005 1.11.2005

Hei,

Viiniklubin tAman vuoden tilaisuuksista on jalje#aaa Beaujolais Nouveau -ilta yhdistettyna
varsinaiseen vuosikokoukseen. Taman kutsun liiteenvuosikokouksen esityslista. Ohessa
Beaujolais-toimikunnan esittama kutsu.

Vuosikokous

Beaujolais Nouveau -ilta ja vuosikokous pidetaamgogaina 18.11. klo 18.30 ravintola
Laajavuoren Rantakotka-salissa (Laajavuorentie B@isuuden aluksi Jukka Kumlin pitaa
lyhyen alustuksen BeaujolaisOn - viinien &aidin iviatuksesta, jonka jélkeen virallinen
vuosikokous. Kokouksen jalkeen ruokailu.

lllan menu:

- Maalaisleipaa ja tuorejuustolevite

- Sipulikeitto

- Viinikukkoa ja Pariisin-perunat

- Omenatorttua ja kahvia

- Beaujolais Nouveau-bullo

lllan hinta on 34€ / hl6. Maksu kéateisella tai plikkrtilla tilaisuudessa. Beaujolais Nouveau
-bullo erikseen ostettuna 20€/plo. Lisaksi raviatt@rjoaa jalkiruokajuomia seuraavaan

hintaan:

Calvados Bernero 7,10 EUR / 4 cl
Courcel - konjakki 5,90 EUR / 4 cl



Amaretto -likdori 4,60 EUR / 4 cl
lllan aikana myos Niken perinteinen viinitietovisaperinteiset palkinnot. lllan aikana
ravintolasalin puolella alkaa tanssit.

Sitovat ilmoittautumiset viimeistaan torstaina 100b heimo.sironen@komas.fi tai 050-522
6968.

HUOM! Jos osallistumisen joutuu peruuttamaan all& vuorokautta ennen tilaisuutta,
veloitetaan peruuttajalta illan taysi hinta, si#éintolan laskutus perustuu ilmoitettuun
henkilomaaraan.

Tervetuloa!

T: Beaujolais-toimikunta - Eeva-Riitta, Heimo jaula

Riistaviineja hirvivihannespadan ja lisukkeiden&eautittiin ravintola Mirkassa
parinkymmenen hengen porukalla. Kumlinin Jukkantokanaan iltaan yllatysviinin
(Bierzo), joka ei ollut Cabernet Sauvignon vaan Masypaleesta. Niinpa viinit arvioitiin
sokkona ja lopputuloksena oli seuraavanlainengéyge(noin puolet porukasta tunnisti mika
viineista oli yllatysviini):

1. Hirvi Shiraz-Cabernet / 49p.

2. Petalos del Bierzo Mencia / 45p.

3. Hardys Varietal Range Cabernet Sauvignon / 38p.

4. Banrock Station Cabernet Sauvignon / 34p.

5. Caliterra Cabernet Sauvignon / 28p.

Hauska sattuma oli se, etté tilausvalikoimastasaiamme Hirvi-viinin etiketin on Mace

suunnitellut esimiehensa toimeksiantona pari vusittan ja etiketissé oleva koira on
esimiehen oma koira.

Vuosikokouksen esityslistassa on mainittu jasenwali seka vuoden viiniteon ja -sitruunan
valinta, joita voi jo etukéateen miettid. Jos otseihalukas osallistumaan ensi vuoden
johtokuntatydskentelyyn tai tiedat jonkun, jokasialla halukas, niin otan mielellani
ehdotuksia vastaan ennen kokousta.

Terveisin, Tytti

Yhteystiedot:

pj Tytti Laitinen

p. 040 5000 489 p
sihteeri Lea Leppénen
p. 040 577 4667



