Toiminta 2007

Klubin toimikunnat ym.

Johtokunta v. 2007:

puheenjohtaja Tuija Tyrvainen,

varapuheenjohtaja Leena Roisko,

rahastonhoitaja Jukka Salminen,

sihteeri Jorma 'Joppe" Hirvikoski,

jasenet Markku '‘Mace' Poyhdnen, Eeva-Riitta Oksgaémarkus Boman.
Toimikuntien kokoonpanot:

Beaujolais Nouveau toimikunta: Lea Leppanen & Kekorpimaki

Petanque toimikunta: Pentti ‘Nikke' Nikula &am; fieéPera’ Korpimaki

Viinilistatoimikunta: Eeva-Riitta Oksanen pj (jolkiennasta), Teija Luukkanen-Hirvikoski &
Jarmo Liukkonen

Osoitteenmuutokset yms tulee toimittaa sihteeelidopelle (=Jorma Hirvikoski).

Vuoden 2007 jasenkirjeet

Jasenkirje 1/2007: Punaiset vahemmistot

Jasenkirje 2/2007: Raimun Priim Vesilinnassa

Jasenkirje 3/2007: AAC - Anything and Chardonn&anha ja uusi maailma
Jasenkirje 4/2007: Tokajit

Jasenkirje 5/2007: Kevatpaivallinen

Jasenkirje 6/2007: Petankkikisa

Petankin (yksinkertaistetut) saannét 16ytyvat lkarjgalkeen, tarkemmat sivulta
http://ww8.petanque.fi/?page=saannot?

Jasenkirje 7/2007: Ei niin tunnettuja valkkareita

Jasenkirje 8/2007: Maistuuko juusto samppanjandans

Jasenkirje 9/2007: Piemonten punaiset

Jasenkirje 10/2007: Vuosikokous ja Beujolais Nouvea

Jasenkirje 11/2007: Parjaako viini oluelle Joulutissa?

Jasenkirje 1/2007 10.1.2007

Punaiset vahemmistot

Taman vuoden aloittaa tiistaina 23.1. klo 19:00dHpbAlbassa punaisten rypaleiden
vahemmistoon tutustumisella. Talléin maistellaantankuin perinteisia laajasti viljellyista
rypéleisté tehtyja viineja. Tutustuttavina ovatrsewat viinit:

- 440067 Baron Philippe de Rothschild CarmenéreRas Chile 8,99

- 432037 Drouhin Moulin-a-Vent, Ranska 12,89



- 438797 Zuccardi Q Malbec, Argentiina 16,50

- 451897 Terre di Ginestra Nero d'Avola, Italia®,9

- 005946 Zonnebloem Pinotage, Etela-Afrikka 9,48

- 459707 Beringer North Coast Zinfandel, USA 16,49

Oletuksena voidaan pitd& maistelulle hintana 13/&€il6. Tama on laskettu ettd pullo
jaetaan aina tasan kymmenen hengen kesken. Sitogtautumiset minulle
joppe@viiniklubi.tk tai puhelimeen 040-5734850 tkila/jattden viesti vastaajaan
lauantaihin 20.1. mennessa. Alba on tehnyt iltatemeoman suosituslistan, jos vaikka tekee
mieli pikkupurtavaa illan paatteeksi:

- Maa-artisokka-vuohenjuustokeittoa, talonleip&a 4

- Serranokinkkua, kirsikkatomaatti-rucolasaladti@

- Loisteella paistettua lohta ja grillattua kampasilkkaa, sahramikastiketta 14 €

- Pariloitua broilerinfileetd, savupekonikastiket@ €

- Aurajuustolla gratinoitu marmoripihvi, balsamiashiketta 16 €

- Likdorimarinoituja mansikoita, vaniljakastiketa€

- Maitosuklaamoussea, kumkvattihilloketta 4 €

Viimevuodelta kuulumisia

Vuosi paattyi perinteiseen Vuosikokous ja BeuafoMouveau tilaisuuteen ravintola
Blomstedtissa. Paikalla oli 24 henke& kokoustamasdan sadon viinia nauttien. Vaikka
meille paikalla olleille tuli yllatyksené& odotettagkaisempi valomerkki ja niin olleen
kokonaisuutena illalle tiiviimpi tahti, saatiin koks Macen vauhdikkaalla nuijimisella lapi
alle tunnin ja paastiin hyvin Beaujolais Nouveailaittamana menun pariin. Nyt
kokouksessa paatettiin jAsenmaksun suuruudeksirba éienked kohden. (Jasenmaksut voi
maksaa tassa tammikuun tilaisuudessa, mutta vastriaskut lahtee helmikuun kirjeessa.)
Nouveau yllatti monet viinimaisyydellaan, niinkimereksi viiniksi, ja istui hyvin ravintolan
suunnittelemiin annoksiin. Ehdittiinpa viela hyvinNiken perinteisen viinivisan jéalkeen
jopa péaasta osalliseksi naytelmasta. Kiitokset itainmalle, Nikelle seka ennen kaikkea
huimille nayttelijasuorituksille.

Uusi johtokunta

Vuosikokouksessa valittiin uusi puheenjohtaja jaiaygsenia johtokuntaan. Taman jalkeen
vaihtokokouksessa johtokunta jarjestyi seuraavasti:

- Puheenjohtaja Tuija Tyrvainen 040 5721562

- Varapuheenjohtaja Leena Roisko



- Sihteeri Jorma, joppe, Hirvikoski 040 5734850

- Rahastonhoitaja Jukka Salminen

- Jasenet Markku, mace, Péyhonen, Eeva-Riitta GtsgnMarkus Boman

Tulevasta toiminnasta

Alustavana tietona tdna vuonna ennen kesaéa on siailanjarjestaé seuraavat tilaisuudet

- Helmikuun pe 16. Viinintekija Raimun Prim Vesilassa alussa maistelu ja viela menu
viineineen

- Maaliskuu ke 21. "AAC - Anything and Chardonnayanha ja uusi maailma"
- Huhtikuu to 26. Tokaji

- Toukokuun la 19. Kevatpaivallinen

- Kesékuu Petankki

Maistuvaa viinivuotta 2007 toivotellen,
Jjoppe

Yhteystiedot:
pj Tuija Tyrvainen
p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 2/2007 28.1.2007

Raimun Prim Vesilinnassa

Helmikuun maistelussa paastaan taas kuulemaawinge tekijaa, silla Raimun Priim on
perjantaina 16.2. ravintola Vesilinnassa. Tilaisalkaa kello 18:00 maistelulla ja taman
jalkeen on illallinen niihin sovitettuine viineineeSitovat ilmoittautumiset suoraan
Vesilinnan perjantaihin 10.2 mennessa joko osa#en pirjo.oksanen-timms@kolumbus.fi
tai puhelimella (014) 272 799. Tassa illan mennaimeen:

lllallismenu Prim

Gratinoitua vuohenjuustoa, pecanpahkinaé ja peasiklappia salaattipedilla
Parsa-jokirapukeittoa, yrttioljya

Kuusipeurankyljyksid, hunaja-katajanmarjakastikggtpurespyttipannua
Trooppisten hedelmien Mille-feuille



Boissons

S.A. Prim Pinot Blanc 2003 Spatlese Trocken

S.A. Prum Wehlener Sonnenuhr 2004 Riesling Kabinett

S.A. Prum Bernkasteler Graben Riesling Kabinetckem 1994
S.A. Prum Wehlener Sonnenuhr 2000 Riesling Beestese: /4 cl

Taman kokonaisuuden hinta on 70 euro. Ja siists@skansin nuo maisteluviinit seké tuon
ylla mainitun menun, jossa jokaiselle ruoalle oraorini Primilta. Tallainen tilaisuus missa
yhden tuottajan viinit on valikoitu alkuruoastaéliokaan ei kovinkaan montaa kertaa tule
vastaan, joten tdma voi olla ainutkertainen tilagu

Edelliskerran kuulumiset

Vaikka osalla varmaankin oli tipaton tammikuu, ritbaan paikalle paasi 21 henke&. Naista
puolisokkona maistelluista viineista ainoastaan &gawoli selvasti eroava, muiden kanssa ol
hyvin vaikea l6ytaa selvia eroja. Monet noista tgsia oli usealle tuttuja, mutta ei
valttamatté juuri tuona mita maisteltiin tai tdypmhtaana yhden rypéleen viinin&. Tilastoksi
tuli seuraava maistelujarjestyksessa

Gamay: 446157 Morgon Bouchard Peére & Fils 100%,sRar11,87 VI/24p

Malbec: 438797 Zuccardi Q Malbec 100%, ArgentiigsbD I11/51p

Nero d'Avola: 451897 Terre di Ginestra Nero d'Avbl®%, Italia 9,96 11/59p

Carmenére: 440067 Baron Philippe de Rothschild €@aare Reserva 100%, Chile 8,99
V/46p

Pinotage: 005946 Zonnebloem Pinotage , Etela-Af&i@}d8 1\V/50p

Zinfandel: 459707 Beringer North Coast ZinfandebAJ16,49 1/69p

Jasenmaksut

Tassa on liitteena jokaisen oma henkilokohtaingeniimero, kayta sitd maksaessasi
jasenmaksun vuodelle 2007. Osa ehtikin jo maksasstutammikuun tilaisuudessa, joten voi
tulla nyt heidan kohdalta turha tieto. Viiniklugisenmaksu on 15 EUR / jasen. Tilinumero
on Sampo 800018-2063058. Toivomme, ettd jasenmakgsetaan helmikuun loppuun
mennessa, jotta tieto ehtisi ennen maaliskuunédrj@hettamista. Mikali taloudessa on
muitakin klubin toimintaan osallistuvia eika hamedlle tullut jasenkirjetta tai tuota
viitenumeroa, niin minulle voi ilmoittaa ettad sgésenrekisterin ajan tasalle.

Tulevasta toiminnasta

Alustavana tietona tana vuonna ennen kesaa on isidilfanjarjestad seuraavat tilaisuudet
Helmikuun pe 16. Viinintekija Raimun Prim Vesilirgsa alussa maistelu ja viela menu
viineineen

- Maaliskuu ke 21. "AAC - Anything and Chardonnayanha ja uusi maailma"

- Huhtikuu to 26. Tokaji

- Toukokuun la 19. Kevéatpaivallinen

- Kesakuu Petankki



joppe

Yhteystiedot:
pj Tuija Tyrvainen
p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 3/2007 6.3.2007

Valkoinen valtias Poélldwaarissa vain 30 nopeimmalle

Maaliskuussa keskiviikkona 21.3. klo 18:30 alkagiugtumme sokkona hienoihin
Chardonnayhin otsikolla "AAC - Anything and Chardeay - Vanha ja uusi maailma".
Oletettavasti saamme huomata kuinka Chardonnayudagmmettomista mineraalisista
viineista voimaisen tammisiin, lahes raskaisiimgihin. Viineja tulee esittelemé&éan aina niin
odotettu kunniajasen Jukka Kumlin. Arvio illan hasta on 15-18 euroa. Polléwaarissa on
tuolloin myds iltapalaa kaipaaville juustoa, hawtiuta kuhaa tai sienikeittoa edullisin
hinnoin. Sitovat ilmoittautumiset Macelle: mace@ikiubi.tk tai puhelimella 014- 339 3911
perjantaihin 16.3. mennessa. Tassa Jukan ja/taeMtedonanto mita luvassa:

Jyvaskylan Viiniklubi proudly presents eli saattagyrasti huulille
AAC - TAISTING

ANYTHING AND CHARDONNAY

Wanha maailma vs Uusi maailma

Arnoison eli Beaunois eli Epinette eli Petite SeiMarie eli Auvernat eli Morillon eli
Feinburgunder eli Gelber Weissbur-gunder eli Wei€devner eli Meroué eli Obaideh Eli
kaikkien ihannoima ja monien "viiniasiantuntijoidemyljeksiméa Chardonnay.

Chardonnay on tyyppi nimeltd ONOFF.

Osaavissa kasissa, huippumaaperassa Mr Elegastiatggyat maailman hienoimmat ja
tyylikkdimmat valkoviinit sek& samppanjat. Toisadfistd JeesJees hepusta kuka tahansa,
missa tahansa osaa varkata viinin, jossa tarkemtéinsas alkoholi ja roteva maku.

Tana iltana emme maista JeesJees heppua, emmekataudu ABC-tietaviksi. Olemme
AAC-ihmisia.

Tana iltana nautimme ihanan Chardonnay'n eri iltAeexi maissa.

Vive le Chardonnay!
lllan tAhdet SOKKOTAISTING!
SENSURED !

lllan vetad Jyvaskylan Viiniklubin perustaja ja o kunniajasen Jukka Kumlin.
Taysivartaloinen gastronomi Jukka edistaé laateimim keskittyneet Vindirekt Finlandin



viininmyyntia ja toimii myos itsendisena viinikoutajana kohderyhmana "kaikki
viiniperhosen lumonneet". Tervetuloa Jukka & Mace

Vesilinnan Primin tilaisuudesta

Raimund Pridmiin ja hénen viineihin tuli tutustumaam 13 klubilaista. Varmaankin sitten
montaa kiinnostaa oliko tuo hintansa arvoista ja@rkuin oikeastaan itseni puolesta kertoa
ettd eipa yhtdan kaduta osallistuminen. Harvoi sitasee maistelemaan hyvin ikaantynytta
Rieslingia. Ja kun Raimund seka Pirjo viela sovattiviineja edellisen paivan testaamisensa
jalkeen taydellisyytta hipovaan suoritukseen, @enellinen ettéa osallistuin. Harvoin on
kohdalle osunut, ainakin minun suun tuntuman mukaaim nappiin osunutta viinin ja ruoan
liittoa mita tuona iltana muutamaan kertaan sairkolesa. Vielakin hAmmastyttad kuinka
loistavaa voi olla valkoviini kuusipeuran kanssa.tleda kuinka hyvin olisi se kutsussa
mainittu istunut, mutta Primin Wehlener Sonnen@@3®Riesling Spatlesen kanssa se oli
kuin taivaassa solmittu liitto. Itse en ole aiemmim Eisweinistd innostunut, mutta nyt
ymmarran mista on kyse. Beerenauslese vaihtui Gesddimmelreich 2001 Riesling
Eisweiniksi. Ja taas makuaistit soi harmoonisissa..

Alustavasi tuleva toiminta kesaan on seuraava
- Huhtikuun to 26. Tokaji

- Toukokuun la 19. Kevatpaivallinen

- Kesékuu Petankki

joppe

Yhteystiedot:

pj Tuija Tyrvainen

p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 4/2007 11.4.2007

Viinien kuningas - kuninkaiden viini

Nain sen aikoinaan nimesi Aurinkokuningas Ludvig/X& nyth&n sitten mekin paastaan
toteamaan mita taméan toteamuksen takana piileetikduin tilaisuus on monelle ainakin
nimena niin tunnetun Tokajien viinien hartaasti ted maistelu. Tallakin kertaa jouduimme
rajoittamaan osallistujamaaraa ja mukaan mahtuu4@inopeinta, mutta talla keinoin
saimme komean sarjan eri makeuksisia viineja. Tumsie Tokajien syvimpaan olemukseen
seuraavilla viineilla:

- Alko 008406 Oremus Mandolas Tokaji Furmint Dry



- Alko 008432 Tokaji Aszu 3 Puttonyos

- Heinontukku Tokaji Oremus Aszu 4 Puttonyos

- Alko 008186 Tokaji Aszu 5 Puttonyos

- Heinontukku St Tamas 1993 1st Growth Asz( 6 Pyt
- Alko 524626 Tokaji Aszu Eszencia

Tokaji-ilta on torstaina 26.4. klo 18.30 llokivesg@skussairaalantie 2 ja illan hinta tulee

olemaan noin 20 euroa. Sitovat ilmoittautumisekkeskkoon 18.4 mennessa Eeva-Riitta

Oksaselle puhelimella 0400 638580 tai sahkopostiwa-riitta.oksanen@teliasonera.com.
Talla kertaa myos tarvitset mukaan omat lasit {@ilaisia ja vesilasi).

AAC maistelun kuulumiset

Polldwaariin chardonnayn saloihin tuli tutustumaanikymmenta henkea. Kuten arvata
saattoi klubin kunniajasen Kumlinin Jukka ei tunttpettymysta jutuillaan eikd myoskaan
Vindirekt Finlandin viinivalinnoillaan. Mukana ojiksi Chablis ja muut maisteltavat olivat
tammivanhennettuja, joten tuon l6ytaminen olisépitt olla lastenleikkid. Toisin paasi
kaymaan, mukana oli myds paaasiassa vanhoissaataissssa tammessa lyhyehkon
vanhennuksen kaynyt chileldinen Vifia Leyda, jotimodella vaikea I6ytaa tuo tammeton
yksild. lllan aikana huomattiin myds se kuinkatgyippista voi hyva chardonnay olla.
Maisteltavat viinit maistelujarjestyksessa ja niid®ama suosio oli seuraava:

- Chardonnay 2005, Falaris Hill Vineyard, Vifia Layd.eyda Valley, Chile 11,90 50p/Il

- Francis Coppola Gold Label Chardonnay 2004, Rsa@oppola, California, USA 18,30
32p/VI

- Hamilton-Russell Chardonnay 2005, Walker Bay|&#grikka 18,90 36p/IV
- Chablis 2005, Domaine William Févre 15,80 51p/I

- Macon-Chardonnay Clos de la Crochette 2004, Léxités du Comte Lafon, Bourgogne
20,90 34p/V

- Hautes-Cotes de Nuits Blanc Clos Saint-Philik@@4 25,20 42p/1li

Nuo hinnat on Vindirekt Finlandin tukkuhintoja, nuhintaluokan niista pystyy
paattelemaan. Viinit siis maisteltiin uusi-vanhaaiiraa otteluna ja tasaisesti tilat jakautuli,
vaikka Ranska voitti tuomariaanin 127 vastaan Yk&ossijasta tuli tiukka vaanto ja pisteen
marginaalillahan tuo Chablis korjasi voiton. Tuostétenkin pystyy hyvin paattelemaéan etta
ilman tammea tai hyvin minimaalisesti tammitett@itonnay on klubilaisten mieleen. Eika
sen viinin niin hinnakastakaan tarvi olla...

Alustavasi tuleva toiminta kesaan on seuraava



- Toukokuun la 19. Kevéatpaivallinen

- Kesakuu Petankki

joppe

Yhteystiedot:
pj Tuija Tyrvainen
p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 5/2007 3.5.2007

Jyvaskylan Viiniklubin kevatpaivallinen
Lutakon Leidissa
19.05.2007 18.00

Ateria Alkaa Aperitiivilla!

&

"Viidessa minuutissa viinin ja ruuan yhdistajakavec Jukka

Vifia Leyda Sauvignon Blanc Classic Reserve 2006,/A8d#0onia Valley, Chile

Savulohimousse, hunaja-dijonsinappikastiketta
Gruner Veltliner Steinsetz 2005, Weingut Schlosb&&burg, Kamptal, Itavalta
Vifia Leyda Sauvignon Blanc Classic Reserve 2006,/8d#onia Valley, Chile

Karitsan paahtopaistia, vadelma-balsamiviinietildstietta ja vuohenjuustoperunaa
Vifias de Gain 2004, Artadi, Rioja, Espanja
Les Terrasses 2004, Alvaro Palacios, Priorato, ijapa

Sitruunaruohopannacotta, paaryna-mansikkahilloketta
Muscat Vin de Glaciere 2005, Bonny Doon VineyardlifGrnia, Yhdysvallat
Dindarello Moscato 2006, Maculan, Veneto, Italia

Tahan Kumlinin Jukan ja Péyhdsen Macen jarjestarkaaatpaivalliseen mahtuu vain 30
nopeinta. Ja tama ateriakokonaisuus viineineee tuiegksamaan noin 50 euroa hengelta.
Tama on laskettu ettéd saadaan tuo maksimimaaeetiybitovat ilmoittautumiset Macelle
joko sahkdpostilla mace@viiniklubi.tk tai tyopuhaten 014- 339 3911 perjantaihin 11.5.
mennessa. Lutakon Leidin osoite on Schaumaninqiiés2A.

VIININ JA RUUAN YHDISTAMINEN
MIKSI KAIKKI El KAY KAIKILLE - unohda vakiomerkkisi !

Tama tilaisuus on osallistuva paivallistilaisuwsga Jukan johdatuksella klubilaiset
keskustelevat paivallisella aiheesta "mitéa viimidnjiksi millekin aterialle” Paivallinen el



Ateria Alkaa Aperitiivilla! & "Viidessa minuutissaiinin ja ruuan yhdistajaksi* avec Jukka
- miksi ja millainen aperitiivi kuuluvat kaikkiingavallisiin
- miksi joskus ihanan raikas suosikkiviinisi maistaivaalliselle tai pas... ?

Itse paivéllisen valkoinen, punainen ja valkoinankia ovat ne, etta kullekin ruokalajille on
valittu kaksi eri viinia.

1. viini joka toimii ao aterian kanssa erinomaisest

2. viini jonka ominaisuudet eivat sovi ateriallgga on ehka niin sanotusti yleisesti kaytetty
ja/tai muodikas, perinteinen, kallis... viini

Paivallisen aikana kerrotaan mita asioita tuleentio@a, kun viini valitaan aterialle.
Puhutaan viinin dekantoimisesta, tuulettamisestaperoinnista, tarjoilulampdtiloista viinin
virheista, viinin vihollisista, ystavista ja niimsotuista "silloista".

Samoin kaydaan mahdollisesti [api, miten itse ghngn suunnitellaan.

Tervetuloa,
Jukka & Mace

Tokajien satoa

[Imoittautumisajan puitteissa ilmoittautuneitakjan viela muutama perui viimetipassa,
saatiin Tokajin herkkuja maistelemaan vain 18 hénk&ineja valittaessa tiedettiin etta kuiva
Furmint on taysin eri tyylinen kuin muut, ja se mayi#kyi pistetiloissa. Kuitenkin haluttiin
tuoda esiin se milta rypale maistuu ilman jalohdmeloinen muiden linjasta poikkeava oli 4
puttoninen, jossa oli mukana myds Muscatia ja Zpteaypaleiden Furmintin ja Harslevelun
lisana. Ja sehan Muscat tuli selvasti tuoksussaajassa esiin omalla voimakkaalla
kukkaisuudellaan. Maistelua haittasi se etta ikdeékme toinen Aszl( Eszenciasta oli lievasti
korkkivikainen, mutta onneksi se oli jalkimméaineulp ja osui vain pieneen osaan ekasta
kaadosta. Ja heillekin pystyttiin antamaan virheégsti poydan toiselta puolen. liman tuota
Muscatin rynnimista nayttaa ettd makeus ratkaissa@jeissa klubilaisten mielesta. Vaikka
useasti kuulee etté itse unkarilaiset pitavat yteisin parhaimpana 5 puttonin Tokajia. Kun
nyt tuossa maistelussa ei hintaa oltu kerrottmgiskaan St Tamasin yli kaksinkertainen
tukkuhinta Oremuksen 4 puttoniseen tai AszU Eszamcverrattuna padssyt vaikuttamaan
alitajunnasta.

- Alko 008406 Oremus Mandolas Tokaji Furmint Dry92€ VI 2p.
- Alko 008432 Tokaji Aszu 3 Puttonyos 11,32 € V 36p
- Heinontukku Tokaji Oremus Aszu 4 Puttonyos | 70p.
- Alko 008186 Tokaji Aszu 5 Puttonyos 14,99 € \p41

- Heinontukku St Tamas 1993 1st Growth Asz( 6 Pytis |1l 48p.



- Alko 524626 Tokaji Aszu Eszencia 23,90 € Il 56p.
Kevaan paattaa Petankki lauantaina 9.6.

Petankkitoimikunnalta saatu seuraava tiedonantianRki -kisasta tuleekin talla kerralla
Hame vastaan Keski-Suomi. Nimittain Tampereen Wiubi on ottanut haasteen, joka vietiin
vuosikokouksesta, vastaan ja tulevat kisailemaséskyldan lauantaina 09.06. junalla, joka
on 10.41 asemalla. Teema juomina ovat Alsaceneebit?

joppe

Yhteystiedot:
pj Tuija Tyrvainen
p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 6/2007 3.6.2007

Ennen kesalomia viela petankki

Lauantaina 9.6 saamme vastaamme Tampereen ViimklIBbBtankkitoimikunta ei ole
tallakaan kertaa paljastanut pelipaikkaa, muttagapme matkakeskuksessa viimeistaan
10:41, jolloin VR:n aikataulun mukaan vastustagemuvat Jyvaskylaan. Perinteisesti
pyorailemme pienen matkan pelipaikalle. Petankiste kustannuksia 10 henkea kohden,
jolla katetaan lounaskulut. lImoittautumiset Pex&iéinnyyn 050-5480393 perjantaihin
mennessa. Jokainenhan varaa sitten itselleen apatgiaineet, joiden teemaksi on toivottu
Alsacea. Ja mielelladn myos petankkikuulatkin makaa

Kevatpaivallisesta

Lutakon Leidissa loistavan kevatpaivallisen nakdtiklubilaista. Kumlinin Jukan "Viidessa
minuutissa viinin ja ruuan yhdistajaksi" oli loigtaaloitus paivallisen teemaan.
Huomasimme kuinka viini reagoi eri tavalla ruokaj@s, siind on selvasti happoja tai
suolaisuutta. Jokaisen ruokalajille paremmin sdgvaalitut viinit eivat valttamatta
olleetkaan ihan niin selvasti kaikkien mielestapiin, mutta kylléakin suurimmalta osalta
olimme samaa mieltd Jukan valinnoista. Tosin jétkka ei ollut ihan sitd mita oli kutsussa
ilmoitettu ja jolle viini oli valittu. Silti senkirkanssa viinit istuivat hyvin, ja jopa niinkin
hyvin ettei suurta eroa l6ytynyt. Pienet miinukgétuon illan tarjoilusekoiluista, mutta
kokonaisuutena itse ainakin nautin kovasti. Jauiumuutkin viihtyvan ainakin sen verran
reippaat ddnensorinat saatiin aikaan...

Keréterveisin, joppe

Yhteystiedot:
pj Tuija Tyrvainen



p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Petangue-pelin saannot

(tiivistelma virallisista kansainvalisista saanné)s
1. Pelia pelataan kahdella 1-3 henkisella joukKae&lullakin pelaajalla on 1- ja 2-hengen
joukkueessa 3 kuulaa ja 3-hengen joukkueessa 2&uul

2. Metallisten kuulien l&apimitta on 70,5-80 mm giqp 650-800 g. Puisen maalipallon
(snadin) halkaisija on 25-35 mm.

3. Pelialusta voi olla millainen tahansa, suositgft on melko tasainen sorakentta. Aluetta
tarvitaan n. 15x4 m2, mutta jo 10x2 m2 riitta& petseen.

4. Aloittava joukkue valitaan arvalla, minka jalkegloittaja piirtda aloituskohtaan ympyréan,
halkaisijaltaan 36-50 cm.

5. Aloittajajoukkueen joku jasen heittaa snadindeal padhan ympyrasta. Snadin on jaatava
vahintaan 1 m paahan kaikenlaisista esteista, kuiasta, isosta kivesta, seinésta jne.

6. Seuraavaksi aloittajajoukkue heittaa ensimmaiseiansa yrittden saada sen
mahdollisimman |&helle snadia. Kuula saa myds gsaaiin. Heittdjan on seistava ympyran
sisélla molemmat jalat maassa, kunnes kuula oneitzsiut maata.

7. Seuraavaksi heittda vastapuolen joukkueen jelagja yrittden saada oman kuulansa
snadiin nahden lahemmaksi kuin jo kentélla olevsetojoukkueen kuula. Myds kuulat
saavat osua toisiinsa, joten heittaja voi myokekd" vastapuolen kuulan kauemmaksi
snadiin ndhden. Lahimpana snadia oleva kuula jghata.

8. Jos toisena heittéava joukkue ei saa kuulaahsariénaksi kuin aloittajajoukkueen kuula,
joukkueen joku jasen heittda seuraavan kuulanta¥eioro siirtyy aloittajajoukkueelle vasta
sitten, kun toisena heittdva joukkue on saanut yhdaeilansa snadiin ndhden lahemmasi kuin
aloittajajoukkueen kuula tai kun toisena heittéadkkue on kayttanyt kaikki kuulansa.

Toisin sanoen heittovuorossa on aina se joukku&gjparas kuula on snadiin néhden
kauempana kuin vastapuolen paras kuula.

9. Kun molemmat joukkueet ovat heittdneet kaikkilknsa, lasketaan pisteet. Se joukkue,
jonka yksikin kuula on snadiin nahden lahempéanéa kasstapuolen paras kuula, on
kierroksen voittaja saaden niin monta pistetta lailla on kuulia l1ahempana snadia kuin
vastapuolen paras kuula.

10. Kierroksen voittajajoukkue aloittaa seuraaviemrkksen siitd paikalta, mihin edellinen
kierros paattyi. Peli jatkuu niin kauan, kunnesiéoi joukkue saa 13 pistetta ja voittaa pelin.



Jasenkirje 7/2007 31.7.2007

Ei niin tunnettuja valkkareita

Loppuvuosi aloitetaan viela valkkareilla, joitapeintaana joka paiva tulekaan vastaan.
Torstaina 23.8. kello 18:30 alkaen Albassa tutastuyt ei yleiseen raskaaseen sarjaan, vaan
maisteltavana on se mielenkiintoinen vahemman timmsuus, joissa kuitenkin on hyvia
persoonallisia tuttavuuksia. Tai niitd valkoisigp&eita, mita useinkin kaytetaan
sekoiteviineissa. Hotelli-Ravintola Alba on taakuiuhyvin vastaan ja meille hinta-arvio on
kympin luokkaa henke& kohden, jos pullo jaetaaartasna kymmenelle hengelle. Talla
kertaa tutustutaan seuraaviin rypéleisiin ja virei(perassa Alkon hinta):

- Chening Blanc 501087 La Loire Vouvray, Loire (Rka) 8,99 €

- Gruner Veltliner 545797 Brindimayer Ried Loiser® Griiner Veltliner, Itavalta 17,30 €
- Muskadet 582527 La Sancive Muscadet Séevre eté@aur Lie, Loire (Ranska) 7,67 €

- Muscat 580207 Brown Brothers Dry Muscat, Ausa&@j99 €

- Pinot Gris 568487 Sileni Cellar Selection PineisGUusi-Seelanti 13,69 €

- Viognier 007175 Les Salices Viognier, Languedan8sillon (Ranska) 7,98 €

Liséksi ravintolan keittiolta on taas muutamia stwdsia illan teemaan, niista tarkemmin
tilaisuudessa. Sitovat ilmoittautumiset Jopelle.@#0 - 5734850, e-mail
joppe@viiniklubi.tk maanantaihin 20.8. mennessa.

Petankki voitettiin!

Tampereen viiniklubin voitontahtoinen (jo alustavasupannut) joukkue otettiin vastaan
matkakeskuksessa kuohuviinin voimin. Pienen kavplrailyn jalkeen paasimme
Puistokoulun kentélle tutustumaan pelialueeseerojén haltiat olivat suotuisia, kuten
yleensé petankin aikaan. ja ennen tosi toimiinynyista jouduimme tekemaan pienen
nestetankkauksen. Joukkueet vaikuttivat tasavalyaeiikka pienta epdvarmuutta havaittiin
Jyvaskylan viiniklubin Manselaisissa ulkojasenissditenkin paadyimme siihen etta Nikke
on vahvistamassa vierailevaa joukkuetta Kaisa ¥alt®itva Shemeikan ja Olli Muukan
kanssa. Nykaskylalaisia taas vahvisti 'Pera’, ja wahvuus tuli Tuijasta, Macesta ja
allekirjoittaneesta. Aluksi padmaarana oli ottaddtipois heti vierailijoilta ja niinhan
tehtiinkin ja paddyimme pitaméaan terassitaukoatitaiteessa. Viimeinen eré olikin sitten
tiukkaa vaantoa, mutta onnistuimme pelastamaars8ylién viiniklubin maineen 3-0
voitolla. Taman jalkeen olikin hyva siirtyd myohglie lounaalle kiertopalkinnon kera.
Syyskauden loput tilaisuudet Alustava aikatauliplopuodelle on seuraava:

- Syyskuu ti 25.9. Juustoseuran kanssa yhteinaisuils
- Lokakuu ke 24.10. Piemonten punaiset

- Marraskuu pe 23.11. Beaujolais Nouveau/vuosikskou



- Joulukuu ma 10.12. Parjadko viini oluelle Joulyghissa?

joppe
Yhteystiedot:

pj Tuija Tyrvainen
p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 8/2007 5.9.2007

Maistuuko juusto samppanjan kanssa

Nyt tdmé& seuraava Juustoseura ry:n ja Juustokedréas pidettava yhteistilaisuus on todella
mielenkiintoinen. Kuohuvaa juomaa ei kovinkaan ngale juustojen kanssa testattua. lkava
kylla meidan alustava aikataulu ei sopinut kaikdgapuolille ja ainoa kaikille yhteinen aika
saatiin sovittua torstaille 27.9. klo 19:00 alkaBaikkana on kuten viime vuonna Ravintola
Lozzi yliopiston kampuksella. Juustoiksi on talkrtaa valittuna:

- Roquefort Papillon, oikea Roquefort Ranskasta

- Parmiggiano reggiano, tayteldainen parmesaariazl

- Makiahon juustoleipd, perinteisesti Suomalainen

- Arlan uusi yrttituorejuusto, pehme&a herkkua Rista

- Valion Viola (Hovi) appelsiini-tuorejuusto, jalkiokajuusto Suomen Valiolta

Testattavana naiden juustojen kanssa on seuradnavat juomat:

- Bollinger Special Cuvée, pitkat perinteet omaaégtelainen samppanja Ranskasta

- Wolfberger Crémant d'Alsace Brut, hieno 'kermaii@iohu Ranskasta

- Freixenet Brut Nature Vintage, tayteldinen vuesift -cava Espanjasta

- Asti Cinzano, ah niin rusinaisen makea Asti #sta

Eika siina kaikki silla padsemme aloittamaan iflaimavalla Créme ninon -keitolla, johon on
lisattyna jo kuohuviinid. Ja siten istuu hienolin teemaan. Télle keitolle on valittuna oma

kuohuviini Argentiinalainen Santa Julia SparklinguB
Tama kaikki vain hintaan 25 euroa, joka keratadeigéna paikan paalla. Sitovat



ilmoittautumiset puh. 040 - 5734850, e-mail joppei@kiubi.tk torstaihin 13.9. mennessa
Jopelle.

Edelliskerran kuulumisia

Pienehkd 15 hengen seurue sai Albassa taas keroanata sen kuinka vaikea on tuntea
viineja. Ja varsinkin kun aikaisemmat mielikuvatéiole jattdneet niinkaan positiivista
mielikuvaa kyseisesta viinista. Nyt useimmat kyllasivat Muscatin, mutta siihen se sitten
jaikin. Taysi yllari tuntui olevan kaikille CheniBlanc. limeisesti mielikuvat rypaleesta oli
useimmilla aika mitdédnsanomattomat ja nyt se nliytitensa. Tosin tdssa ryhmassa La Loire
Vouvray ei ollut kuiva kuten muut. Myds makean tsiokien Muscat kerasi pisteita hyvin.
Jélleen kerran Alban keittio oli tehnyt maistelwsapivat keittion edulliset suositukset.
Kiitokset siita kuuluu hyvinkin heille. Tassa sittélan pisteet ja sijat.

61p. 1501087 La Loire Vouvray, Loire (Ranska) 809

55p. 11 580207 Brown Brothers Dry Muscat, Austrai@9 €

40p. 11 545797 Brindlmayer Ried Loiser Berg GruNeitliner, Itavalta 17,30 €
28p. IV 582527 La Sancive Muscadet Sevre et MaureLf, Loire (Ranska) 7,67 €
24p. V 568487 Sileni Cellar Selection Pinot GrisisdSeelanti 13,69 €

16p. VI 007175 Les Salices Viognier, Languedoc-Rdlosm (Ranska) 7,98 €
Vuoden loput tilaisuudet

Alustava aikataulu loppuvuodelle on seuraava (Huokakuun tilaisuudella uusi aika):
- Lokakuu to 18.10. Piemonten punaiset

- Marraskuu pe 23.11. Beaujolais Nouveau/vuosikskou

- Joulukuu ma 10.12. Parjaakeé viini oluelle Joulygissa?

joppe

Yhteystiedot:

pj Tuija Tyrvainen

p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 9/2007 7.10.2007

Tutustumme Piemonten viineihin Vesilinnassa

Jaseniston kaipaama Piemonte-ilta on Vesilinna4se02007 klo 18.30 alkaen. Saamme
kuulla Pirjo Oksanen-Timmsilté alustuksen naihimjBss-Italian herkuihin. Maisteltavana
ovat seuraavat viinit:



- Marchesi di Gresy Sauvignon Blanc 2004 ( SauvigBtanc )
- Marchesi di Gresy Dolcetto Monte Aribaldo 200Bdcetto )

- Marchesi di Gresy Villa Martis 2004 ( Barbera,dWdo )

- Barbera d'Alba 2004 Rio Sordo, Cascina delle Rd&&&rbera )
- Barbaresco 1999 Rio Sordo, Cascina delle Rosbplo )

- Barolo 1999, Cascina Cucco ( Nebbiolo )

Liséksi Vesilinnalla on tarjolla illan viineihin pivia ruokavaihtoehtoja, joista jokainen voi
itse valita paikanpaalla mita mahdollisesti haluaa:

- Salaatti hunaja-balsamico marinoiduista punalastiista, parmesanista, leipakrutongeista
seka rucolavinaigrettea ja lamminta briossia a &,50

- Vuohenjuusto-tomaattipiirasta, rucola-pinjansiesaaattia ja marinoitua punasipulia a
14,50 €

- Paahdettua sorsanrintaa, vadelma-balsamicokHatjkeomenarisottoa a 19,50 €
- Mokka-paahtovanukasta, vanilja Creme Fraiche)jiéiti ja appelsiinisiirappia a 8,50 €

Maistelun hinnaksi sovittiin 25 euroa, joten nykannata hukata tilaisuutta. Sitovat
ilmoittautumiset keskiviikko 17.10.mennessa elkkoa aiemmin suoraan Vesilinnaan. Joko
puhelimitse 014-27 27 99 tai sahkodpostitse pirjsaslen-timms@kolumbus.fi .

Juusto ja viini -illan kuulumisia

Nyt taisi olla taman vuoden ennatys mita ilmoittaeita oli klubin listalla. Meita

ilmoittautui Juusto ja viini -iltaan kaiken kaiklda 42 henked ja tilaisuuteen sitten tuli
juustoseurat mukaan lukien 81 henkeda. Pienen sekisen vuoksi (nimet olivat meidan ja
juustoseuran listalla) ja muutamien perumattomieisgaolojen, oli Lozzilta varattuna paikat
ja annokset hiukan useammalle ja niista jouduimittensjéarjestéjana maksamaankin.
Onneksi, kun illan hinta pydristettiin ylospéainesttarvinnut kolikoilla maksaa, paastiin tassa
tilaisuudessa omillemme.

Sitten itse iltaan, ymmarsin useista kommenteista maistelun olleen mielenkiintoinen ja
myds opettava. Harvemmin tulee maisteltua juudtoghuvan juoman kanssa. Sen verran
heikosti sai kannatusta mikaan juusto ja viiniybeliwa, etten tuon illan ansiosta l&htisi
pitamaan juustoiltaa pelkastaan kuohuvien juomemassa. Viinithan oli hyvia sellaisenaan,
samoin kuin juustotkin. Kummassakin ryhmassa tuldigtyvan, useammallekin
poytaseurueelle, mielenkiintoisia uusia tai unohgattuttavuuksia, jotka tulisi muistaa
tulevaisuudessa.

Vuoden loput tilaisuudet



Alustava aikataulu loppuvuodelle on seuraava:
- Marraskuu pe 16.11. Beaujolais Nouveau/vuosikskou

- Joulukuu ma 10.12. Parjadko viini oluelle Joulyghissa?

joppe

Yhteystiedot:
pj Tuija Tyrvainen
p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850

Jasenkirje 10/2007 14.10.2007

Vuosikokous ja Beaujolais Nouveau

Tama vuosi alkaa olla lopuillaan ja uuden viinihlaion tulollaan. Uuden sadon viinia
nautimme perjantaina 16.11. klo 19 Ravintola LozZxlivari kabinetissa (Keskussairaalantie
4 B rak). Kabinetti sijaitsee Lozzin ylakerrasspasteet ovat aulassa. Vuosikokouksen
lisdksi ohjelmassa on illallinen ja perinteisestilp viinia. lllan BN-pohjainen menu:

Yksi pullo vuoden 2007 Beaujolais Nouveau-viinia
Mozzarella-kirsikkatomaatti-vihersalaatti
rouhepatonki,tuorejuustolevite

Kalkkunafileepihvi, persikkakastiketta
Kasviscouscous

Kahvi ja teeta

Rommi-suklaahyydykekakkua

Hinta 30 euroa/hlo. Sitovat ilmoittautumiset viirsigian 1.11. mennessa Lea Leppéaselle,
sahkoposti: lea.leppanenl@Iluukku.com. Tilan kodttuen mukaan mahtuu vain 30
ensimmaista.

Tervetuloa

Beaujolais Nouveau toimikunta Lea & Kepa

Yhteystiedot:

pj Tuija Tyrvainen

p. 040 5721562

sihteeri Jorma Hirvikoski
p. 040 5734850



Jasenkirje 11/2007 26.11.2007

Nyt otetaan selvaa Parjaako viini oluelle joulupbydssa?

Vuosi paatetaan hiukan viiniklubin toimintaa vegytilla maistelulla. Tassa sivutaan
kuitenkin varmaan yhtéa kysytyinta asiaa mika taadéaan tulee meille viiniharrastajille
eteen. Eiko itse kunkin ystavapiirissa jokin kysy&a viinia joulupoytaan ja hakataanko
silloin otsaa kovastikin pain harmaata kivea. T@staset nyt itse ottamaan selvaa: Siis
parjaaké viini oluelle joulupbydassa?

Vuoden viimeinen maistelu on maanantaina 10. jaultk kello 19:00. Tall6in kdymme
perinteisten joulupdydan antimien eteen LounastalarMirkassa (Tapionkatu 4)
jouluviinien seka -oluiden kera. Ateria koostuursewvasta jouluruoista:

Rosolli

Sienisalaatti

Graavilohi

Silli

Keitetyt perunat

Kinkku (+sinappi)

Herneita

Imelletty perunalaatikko

Lanttulaatikko

Testattavina ovat Alkoon jouluksi tulleet molemrj@tluviinit (2) seka oluet (4):

- 408257 Christmas Tale 6,77 €, Australia

- 447047 Christmas Edition Drostdy-Hof Merlot 7@8Etela-Afrikka
- 792647 Regal Christmas 6,27 €, Belgia

- 734327 Jacobsen Golden Naked Christmas Ale 6Bin€ka

- 749957 Gouden Carolus Christmas 6,88 €, Belgia

- 759557 Corsendonk Christmas Ale 9,87 €, Belgia

lllan hinnaksi sovittiin 20 euroa ja sitovat ilm@ititumiset Jopelle: joppe@viiniklubi.tk tai
tekstarilla 040-5734850 maanantaihin 3.12 menndé&sska tilaisuus ei ole
anniskeluravintolassa joudumme tuomaan omat laskian (vahintaan tuo 6). Ja samasta
syysta voit nyt tuoda itsellesi joko viinin tai el (tai jopa molemmat), mita olet kayttanyt
aiemmin tai mika mielestasi sopii jouluruokiin. Sata paaset vertaamaan kuinka se parjaa
Alkon jouluksi tarkoitetuille viineille tai oluille

Toivon etta ilmoittaudut pikaisesti, jotta saammeahatollisimman tarkan tiedon
osallistujamaarasta ennen mahdollisesti uudellegnkuun alussa alkavaa Alkon lakkoa.

Tervetuloa
joppe

Yhteystiedot:
pj Tuija Tyrvainen
p. 040 5721562



