Toiminta 2008

Klubin toimikunnat ym.

Johtokunta v. 2008:

Markku 'Mace' Poyhénen Pj & rahastonhoitaja,
Liina Lehtonen Varapj,

Seija Maki-Kuutti 1. sihteeri (kevatkausi)
Eeva-Riitta Oksanen 2. sihteeri (syyskausi)
Toimikuntien kokoonpanot:

20-vuotisjuhlatoimikunta: Jukka Kumlin, Markku Pa@yten, Jorma Hirvikoski, Leena
Roisko

Matkatoimikunta: Tuija Tyrvainen, Jorma Hirvikoskieena Roisko

Beaujolais Nouveau-toimikunta: Tuija Tyrvainen jeijd Luukkanen-Hirvikoski
Petanque toimikunta: Pentti ‘Nikke' Nikula &am; @eéPera’ Korpimaki
Viinilistatoimikunta: Pentti Nikula ja Jorma Hirviski

Vuoden 2008 jasenkirjeet

Jasenkirje 1/2008: Chilelaiset viinit

Jasenkirje 2/2008: Millaista tietoa antavat Berdiarja Rinta-Huumon sokkotestit?
Jasenkirje 3/2008: Toscanan viinit

Jasenkirje 4/2008: Australialaisten viinien ja midlga

Jasenkirje 5/2008: Kuohujen kutsu

Jasenkirje 6/2008: Rapuviinit

Jasenkirje 7/2008: Juusto-viini-ilta

Jasenkirje 8/2008: Viiniklubin 20-vuotisjuhlaillaien

Jasenkirje 9/2008: Vuosikokous ja Beujolais Nouveau

Jasenkirje 1/2008 8.1.2007

Tervetuloa vuoden ensimmaiseen tapaamiseen chikatéviinien parissa keskiviikkona
30.01.2008 klo 18.30.

Chilelaiset viinit

Paikka: Pollévaarin kokoustila, Yliopistonkatu 23
Maisteltavat viinit:

valkoviinit:

Vina Leyda Savignon Blanc

Vina Leyda Falaris Chardonnay

punaviinit:

Vina Leyda Capernet Savignon

Rothschild Carmene're Reserva

Vina Leyda Pinot Noir Cahuil Vineyard



Maistelun hinnaksi tulee 17-18 Euroa/henk. Otathraat lasit mukaan. Jos unohdat,
Polldvaari vuokraa lasit 1 €/henk.

Ruokavaihtoehtoina:
Kylméasavustettua lohta ja jugurttimarinoitua kurkkpunajuurihilloketta ja limesiirappia
11,80 € (juomaksi sopii Vina Leyda Savignon Blanc)

Poronpaahtopaistia ja poronpotkarilletted, puolys&eviinikastiketta ja piparjuurimoussea
12,30 € (juomaksi sopii Vina Leyda Falaris Chardontai Vina Leyda Pinot Noir Cahuil
Vineyard)

Rosepaahdettua karitsansiséfiletta ja vermuttikeé, vuohenjuustoa ja vihanneksia
filokastikkeessa 22,40 € (juomaksi sopii Vina Leyipernet Savignon tai Rothschild
Carmene're Reserva)

Sitovat ilmoittautumiset Seijalle 25.01.08 mennass@luummin sahkopostilla.
Huom: Vuoden 2008 henkilékohtaisia jasenmaksujanaksaa tilaisuudessa.

Tervetuloa
Seija M-K p. 040 5860 323
seija.maki-kuutti@jkl.fi

Jasenkirje 2/2008 4.2.2007

Tilaisuus Mirkassa ti 19.2 klo 18.30 otsikolla:

Millaista tietoa antavat Berglundin ja Rinta-Huumon sokkotestit?
Maistuisivatko ndma lampaanviulun kanssa ?

Putruele Cabernet-Syrah 12,55 € CABERNET SAUVIGNGN %), SYRAH (50 %). 2004
Norton Barrel Select Cabernet Sauvignon 8,99 € CREET SAUVIGNON (100 %). 2005
Catena Malbec 16,13 € MALBEC. 2005

La Celia Merlot Reserva 9,99 € MERLOT (100 %). 2004

Chéateau Bonnet Réserve Rouge 12,98 € CABERNET S&BNIN, MERLOT. 2003
Marqués de Arienzo Reserva 14,03 TEMPRANILLO (95 GRACIANO, MAZUELO.
2002

lllan hinta 15 € .

Omat lasit mukaan.

lImoittautumiset 15.02.2008 mennessa Seijalle rsihkopostilla seija.maki-kuutti@jkL.fi, p
0405860323



Yhteenvetoa chilelaisten viinien maistelusta:

Jyvaskylan viiniklubi kokoontui taman vuoden ensi&iseen maisteluiltaan 30.01.08
Pdllovaarin kokoustilaan.

Paikalla oli yli kolmekymmenta jasenta eli kokolestihes taynna.

Aluksi Ulla Hakkinen piti alustuksen chilelaisisténeista seka illan maisteluviineista.
Samoin han kertoi ruuista, jotka sopivat ko viireih

Sitten tietenkin maisteltiin viineja ja pistettime jonkinlaiseen jarjestykseen.
Todettiin yhdessa, ettd ruuan kanssa viinien panemsjérjestys olisi ehka ollut eri.
Tassé yhteenveto viineista ennen ruokailua:

valkoviinit:

1. sija: Vina Leyda Falaris Chardonnay

2. sija Vina Leyda Savignon Blanc

punaviinit:

1. sija: Rothschild Carmene're Reserva

2. sjia: Vina Leyda Pinot Noir Cahuil Vineyard

3. sija: Vina Leyda Capernet Savignon

limoittautuneita oli 34, joista muutama jai tuletaatNyt Pollévaari suhtautui joustavasti,
eika laskuttanut poissaolevista. Toisin olisi vaiolia. Olisi suotavaa, etta jos ei paase
tulemaan, niin ilmoittaisi asiasta ajoissa.

Voi olla, ettd velotamme maisteluillasta, jos anaittautunut - ja ei tule, silla me joudumme
joskus maksamaan henkiléluvun mukaan.

Jasenkirje 3/2008 4.3.2007

Toscanan viinit

Tervetuloa maaliskuun maisteluiltaan torstaina 208 klo 18.30 Vesilinnaan aiheena
Toscanan viinit:
Maisteltavat viinit:

Rio Cassero Bianco 2006 IGT

Rio Cassero Rosso 2006 IGT

Rio Cassero Rosso di Montalcino 2004, Rosso di Kloimo DOC

Rio Cassero Brunello di Montalcino 2002, Brunelidvibntalcino DOCG
Rosso di Montalcino Banfi 2004 tai 2005

Maistelun hinta noin 17,00 € sisaltden viinilaaitintolan puolesta.

Joitain ruokasuosituksia illalle:



Alkuruoat:

Valkoviinissa valkosipulilla haudutettuja katkarggualkosipulileipda 8,30 eur
Marinoituja kasviksia, parmesanlastuja ja jugustitiketta 8,30 eur

Portviinilla ja viherpippurilla maustettua sorsaglinia, puolukkakompottia ja korvasieni-
juuressalaattia 9,90 eur

Paaruoat:

Paneroitua palsternakkapihvia, valkoviinissa hagttiuja juureksia, punajuuri-eblya ja
suppilovahverokastiketta 14,50 € Karitsan paahstjgaiMadeira-hunajakastiketta, chililla
maustettua korianteri-perunaa 17,50 eur

Jalkiruoat: Karamellisoitua uuniomenaa, jugurtttigdteloa ja karamellikastiketta 8,40 eur
lImoittautumiset joko sahkopostitse (pirjo.oksanemms@ kolumbus.fi) tai puhelimitse
(014) 27 27 99 viimeistaan 20.3.

Edellinen pruuvi

Viiniklubi kokoontui 19.2 Mirkaan maistelemaan 4antiinalaista ja kahta eurooppalaista
viinia teemalla 'Millaista tietoa antavat Berglungia Rinta-Huumon sokkotestit?' Lis&ksi
tilaisuuten saatiin viela Jari Raulon tuoma itaiaén yllatysviini. Aluksi Markus Boman piti
lyhyen alustuksen Argentiinan viinin tuotannost@@&uvulta nykypaivaan. Esilla oli myos
muutamia maisteluun liittyvia lausuntoja alan asiatijoilta. lllan yhtend teemana oli myods
pisteyttaa viinit 'Viinista viiniin'-kirjasen tapaaMaistelu tapahtui puolisokkona. Yksi
Norton Barrel Select Cabernet Sauvignon - pulldistittiin pilaantuneeksi.Lieko tasta
joukosta loytynyt yhtd&n sopivaa lammasviinia? Savassa maistelun tulos ja tahdet :

1. "Pramonte” Selezione Garda DOC Cabernet Saurigno

2. Catena Malbec 16,13 € Malbec. 2005 ***

3. Putruele Cabernet-Syrah 12,55 € Cabernet Sauvi@0 %), Syrah(50 %). 2004 ***

4. La Celia Merlot Reserva 9,99 € Merlot (100 %602 ***

5. Marqués de Arienzo Reserva 14,03 Tempranillo95Graciano, Mazuelo. 2002 ****

6. Chateau Bonnet Réserve Rouge 12,98 € Cabemeig8an, Merlot. 2003 ***

7. Norton Barrel Select Cabernet Sauvignon 8,9@lfethet Sauvignon (100 %). 2005 ***

Nahdaan maistelun merkeissa
tv Seija



Jasenkirje 4/2008 4.4.2007

Australialaisten viinien ja ruoan ilta

Huhtikuussa Viiniklubi viettaa iltaa yhdessa KeSkiomen Suomi-Australia -yhdistyksen
kanssa. Muutaman vuosi sitten vastaava tilaisuugattavan menestyksen ja uskomme nain
kayvan tallakin kertaa!

Huomaattehan, etta tilaisuus ei ole rajattu vaidistysten jasenille, joten tdma on loistava
tilaisuus kutsua mukaan klubin ulkopuolisiakin ys#é jotka ovat kiinnostuneita viettamaan
mukavaa iltaa viinin ja ruoan parissa.

Koristeltu kutsu MS-Word -muotoisetidgteené (332 Kt) ja tekstina:

Keski-Suomen Suomi-Australia -yhdistys ja Jyvaskainiklubi kutsuvat Sinut ja ystavasi
AUSTRALIALAISTEN VIINIEN JA RUOAN ILTAAN

maanantaina 21.4.2008 klo 18
Paikkana on Pub Katse, Vaindnkatu 26
Tilaisuus on 2. kerroksessa (Rock Pubissa)

Ohjelmassa
Australialaisten viinien (Altian valikoimista) magdua viiniasiantuntija Ari Nyyssdsen
johdolla

*k*k

Tarinaa aussiruoasta ja maittava buffet-illallidgela Kokkisirkus

*k*k

Seurustelua hyvassa seurassa

Hinta jaseniltéa 35 e/hl6, muilta 40 e/hlo

Sitovat ennakkoilmoittautumiset 15.4. mennessa

Pub Katseeseen: Hinni-Riikka Heiskanen, p.045-12464

Email: hinniriikka@ pubkatse.fi

TERVETULOA!

KOKKISIRKUS DOWN UNDER

- Puutarhan Vihreaa, vihrea salaatti johon keriéiikea mité puutarha tdnéan tarjoaa;
valikoima salaatteja, marinoitua sipulia, herkkogie rucolaa, yrtteja, tomaatteja, kurkkua,
jne.

- Kokkisirkuksen majoneesikastiketta, johon on ph#tu rapeaksi pekonia, raastettu
pecorino-juustoa ja murskattu pari valkosipulin tt§n

- Aussie Damper, nuotiolla paistettua vehnaleip&a talla kertaa paistetaan uunissa

- Uunissa paahdettua lohta, mehustettuna hedelitd&eardonnay'lla



- Bangers & Smash, aussien "nakit muusilla”- vevsilonistetaan talla kertaa
lammasmakkarasta

- Rissoles, pullea jauhelihapihvi maustettuna t&jlvalkosipulilla, inkivaarilla ja Weet-
Bix'eilla

- Macaroni & Cheese, makaronia ja kolmen juustamiedastiketta - lasten suosikki, mutta
maistuu aikuisillekin

- Kovassa paahteessa kypsytettyja porkkanoita,jpuna, perunoita ja bataattia maustettuna
reilusti voilla ja kanelilla

- Barbequekastiketta ja tulista pahkinakastiketta

MAISTETTAVAT VIINIT (HINNAT TUKKUHINTOJA)

- Hardys Nottage Hill Cabernet Shiraz ~9e

- The Islander Bark Hut Road (Cab-Shiraz-ViogniezDe

- Hardys Nottage Hill Sauvignon Blanc ~9e

- Hardys Nottage Hill Chardonnay ~ 9e

Edellinen pruuvi

Viiniklubi kokoontui 27.3. Vesilinnaan, jossa illdeemana oli "Toscanan viinit". Tuttujen
Chianti-viinien sijaan maistelimme Montalcion ldlei&n viineja Caparzon ja Banfin
viinitiloilta. Ennen Pirjo Oksasen vetamaa maistetuulimme yhden matkakertomuksen
Toscanaan ja sen viineihin tutustumisesta..

Valkoviineja maistelussa oli vain yksi, Caparzomamio IGT Toscana, joten silta osin
addnestysta paremmuudesta ei tarvinnut suorittasHnit sen sijaan saivat seuraavan
jarjestyksen:

1. Caparzon Brunello di Montalcino, DOCG 76 pist.

2. Caparzon Rosso di Montalcino, DOC 41 pist.

3. Banfin Rosso di Montalcino, DOC 34 pist.

4. Caprzon Rosso, IGT Toscana 7 pist.



Jasenkirje 5/2008 2.5.2008

KUOHUJEN KUTSU

Tervetuloa viiniklubin maisteluihin Hotelli Albaa20.05.08 klo 18.30 Osoite: Ahlmaninkatu
4, Jyvaskyla
Maisteltavat samppikset/kuohut ovat:

582897 Blondel Brut Carte d'Or 24,60 € samppanja

518647 Pol Roger Brut Réserve 39,80 € samppanja

570977 Brut Excellent 13,03 € kuohu Itavalta

507347 Marqués de Monistrol Reserva Brut 7,29 éhkuBspanja
008951 Torley Sec 7,56 € kuohu Unkari

Juomien osuus on n. 20 euroa

Jokainen voi tilata haluamaansa iltapalaa tai radkavintolan tarjoamista vaihtoehdoista
omakustanteisesti.

Sitovat ilmoittautumiset suoraan Albaan info@haddibla.fi tai 014-636311 keskiviikkoon
14.5. mennessa.

Tervetuloa tv Seija
Edellinen pruuvi

Aussi-ilta sujui mukavasti. Mukana oli yli kuusikynenta innokasta maistelijaa. Tosin
viiniklubilaisia oli vahanlaisesti n. 15 henk.
Ruoka oli hyvaa. Viinit maistuivat...

Jasenkirje 6/2008 5.8.2008

Hei viinin ystava!

Jyvaskylan Viiniklubi ja Palokankesk uksen viinikerjarjestavat syyskauden avajaisiksi
yhteistilaisuuden rapuviinien merkeissa Palokankksé&n toisessa kerroksessa Juhlapalvelu
Wilimanissa 20.8 kello 19.

MILLAINEN ON OIKEA VIINI RAVUILLE, se olisi kiinnostava kysymys ratkaista -
tietysti testaamalla ja aisteja tutkimalla.

Pitdakd sen olla rutikuiva?

Mineraalinen?

Teraksinen?

Yrttinen?

Herukkainen?

Mausteinen?

Parfyyminen?



Vaniljainen?

Runsaan hapokas?
Keskihapokas?

Matalahappoinen?

Saako siina olla hieman makeutta?
Selkeasti makeutta?

Ent&a tammea?

Ent& kuuluuko snapsi ravuille? Ja jos niin miksiildihen?

ayridiset ovat levinneet koko maapallolle ja ngté¢aankin eri tyyppisia viineja uudesta ja
vanhasta maailmasta (viinit taysin sokkona) vahgémmgeisia rajoja rikkoen ensin
sellaisenaan, arviot niista ja sitten rapujen kam@ssioiden kera. Mukana on kuusi
valkoviinia, omat lasit mukaan (6 viineille + vessl). Tarjolla on myds rapuja (8),
paahtoleipaa ja tillijuustolevitettd. Oma rapuveitsikaan, jos on tai haarukka. lllan hinta-
arvio 20 e, vain kateisella.

Paikalle paasee pohjoisen suunnan linja-autoillegkustasta esim. linja 25 Vapaudenkatu
(pysékki 6) 18:15 - Euromarket.

IImoittautumiset mace@Vviiniklubi.tk tai tekstari®@520 4994 15.8 mennessa. Muistathan,
ettd ilmoittautuminen on sitova.

Tervetuloa Joke ja mace

Jasenkirje 7/2008 5.8.2008

TERVETULOA JUUSTO-VIINI ILTAAN LOZZILLE 25.9.2008

Syyskuussa kokoonnumme yhteiseen tilaisuuteen Kyl#sjuustoseuran kanssa. Teemana
on portviinien ja tilsit-tyyppisten juustojen yhthisninen, joskin joku pokkeuskin teemasta

Oytyy.

Tilaisuus on Lozzilla to 25.9. klo 18.30 alkaenlaiBuuden aluksi nautimme keittoillallisen,
keittona tarjoamme tatti-maa-artisokkakeittoa. fa¢keen siirrymme maistelemaan juustoja
ja nauttimaan syksyyn hyvin sopivia viineja juustokera.

Tilaisuuden juutstot ovat: ranskalainen Port salutistoportin Kittitilsit, Tanskalainen
murukoloinen Esrom ja ranskalainen Toupin de savoie

Viineiksi on kaavailtu seuraavia viineja:

- Krohn Porto Lagrima, 14,14 e: kuparinruskea partt, joka lasketaan valkoiseksi portiksi.
Makea, sokeria 150 g/l

- Conde de Monsul Tawny port, hinta 12,48 e. Sek&@0g/I|

- Smith Woodhouse Late Bottled Vintage Port, hi24z00 e. Sokeria 100 g/l



- Commandaria St. John, vékeva viini Kyprokseltateh13.34 e, sokeria 210 g/l

lllan hinta pitden sisallaén ruuan, juustot ja ivion n. 25 €. Maksut hoidetaan tilaisuudessa
kateiselld, pankkikortti ei kay. Sitovat ilmoittamiset pe 12.09.08 mennessa Liinalle.
Mieluiten séhkopostilla: liina.lehtonen@nokia.ccampguhelimitse numeroon 040-507 7294.

Arvoisat Jyvaskylan Viiniklubi ry:n jasenet

Ennakkotietona haluamme tuoda esiin sen, ettakldBivuotista taivalta tulemme juhlimaan
perjantaina 17.10. klo 19:00 alkaen Ravintola Radiérissa. Talloin aterioimme vahan
pidemman kaavan mukaan ja muistelemme mité kaiGleszame kokeneet klubissa tahan
mennessa. Klubin henke& mukaillen tilaisuus ei dldenaan pitkien jaarittelupuheiden ilta.
Vaan enemminkin iloista puheensorinaa, jossa @&litbivottavasti useakin - iloisen
seurueen jasen haluaa jakaa muistonsa paikaltsllelij

Varaa siis kalenterista jo ennakkoon aika tahamenduippuhetkeen,

Leena, Jukka & Joppe

Jasenkirje 8/2008 28.9.2008

Hyvat Jyvaskylan Viiniklubin jasenet,

klubin vuosikokouksen valitsemalla juhlatoimikuniaadn ilo kutsua klubilaiset viettdmaan
rentoa ja laadukasta 20-juhlavuoden aloitusta.

Juhla pidetaan jo 20-vuotiaassa Ravintola PollGissar(Yliopistonkatu 23) perjantaina
17.10.2008. Tilaisuus alkaa kello 19.00. Juhlanehan 100 euroa hengelta ja siséltaéa alla
olevan aterian viineineen.

Nautinnollisen aterian ja uskomattomien viinien &ssa on juhlijoilla ilo nauttia myods
klassisesta musiikista.

Viimeinen ilmoittautumispaivamaara ravintola Polkaviin, puh (014) 333 900, on
03.10.2008 Olemme alustavasti varanneet tilaaet@risimmaiselle juhlijalle. Voimme
kuitenkin jarjestaa tarvittaessa lisapaikkoja Ré#érin toisesta salista.

Aterian ja viinien teema pohjautuu Jyvaskylan \iabin ideologiaan ja menneisiin vuosiin.
Mielestamme kohta 20-vuotias Jyvaskylan Viiniklobijo klassikko. Ja tietysti klassikon
juhla-ateria kulkee klassisen menun mukaisestaksshalusimme tuoda klubin
matkakohteet esiin aterioina. Otimme naista madlstssisia ruoka-viiniyhdistelmia.

Ja sitten tulee tarkein: Jyvaskylan viiniklubinettegiassa yksinkertainen on suurta; tama
ateria on kunnianosoitus suurille selkeille laachilké tuoksuille ja mauille.

Tervetuloa
Leena, Joppe & Jukka



Jyvaskylan Viiniklubin 20-vuotisjuhlaillallinen
Ravintola Polldwaarissa
17.10.2008

Alkumalja
Champagne Jacquesson DT 1988 12cl

Klassikot kohtaavat:
Viineja, tarinoita ja ruokia viiniklubin vierailemi sta klassisista viinimaista Unkari,
Ranska, Saksa, Espanja, Italia, Portugali

Unkari
Hanhenmaksa-mousse
Oremus Tokaj Aszu 4 puttonyos 2000 4cl

Ranska
Uppomunaa punaviinissa
Moulin a Vent 2005, Olivier Merlin, Cote du Macons&cl

Saksa
Savustettua taimenta ja kanttarellikastiketta
Fritz Haag Riesling 2006, Qba Mosel 8cl

Saksa
Kirschsorbetti

Espanja
Paahdettua lammasta ja perunapaistosta riojadaisitt
Remelluri Reserva 2003, Rioja 16cl

Portugali
Stilton & Quinta de la Rosa LBV Port 4cl

Italia
Pannacotta finlandaise
Recioto di Soave Le Colombare 2004, Leonildo Pianmp¥eneto 4cl

Edelliset tapahtumat:

Elokuiseen rapuviini-iltaan kokoontui 24 klubilagh 5 Palokankeskusksen viiniseuran
jasenta. Ravintola Wilimanni oli kattanut runsaatkauniin rapukattauksen tykotarpeineen.
Vertailu tehtiin tdyssokkona ensin ilman rapujaijten rapujen kera, valitut viinit olivat

hyvin erilaisia tarkoituksellisesti, koska haefjftikaiselle omaa rapuviinin tyyppiéa.
Kaksinkertaisella arvioinnilla saatiin hajontaaiamtiin, siis ruualla on iso osa maistelussa
viinin kanssa. Laadukkaammat viinit parjasivat maoheissa vertailuissa aika tasaisesti, mutta
edullisemmassa paassa tapahtui isompia muutoksiniultteisen keskustelun jalkeen
arvioitiin rapuviinien jarjestykseksi yhdessa sewwasti:

sellaisenaan / rapujen kanssa (suluissa pisteet)



- [I1'/ 1 (81/92) Ninth Island Sauvignon Blanc 2007

- 11/ 11 (88/91) Pacific Rim Dry Riesling 2005

- I/ 111 (92/79) Pinot Bianco Haberlehof 2005

- IV /IV (73/60) Alamos Chardonnay

- VI/V (30/54) Gazela

-V / VI (62/53) Lind Gewdrztraminer Trocken Sp&te

Syyskuun tapahtumamme juusto-viini -ilta Lozzijleka oli yhteistilaisuus Jyvaskylan
Juustoseuran ja Juustokehén kanssa, saavutti ssugsion. Yhteensa osallistujia oli vajaa
80, joista viiniklubilaisia 41. lllan ruokailun &tsi nautimme Lozzin henkilékunnan
loihtimaa makoisaa tatti-maa-artisokkakeittoa. [adheen paasimme itse asiaan eli
maistelemaan illan viineja ja juustoja, joissa légh teemana oli portit ja tilsit-juustot.
Innokas puheensorina taytti Lozzin, kun maistelimkaekin kombinaation ja arvioimme
yhdistelmien sopivuutta. Lopuksi aanestimme paragasheikoimmasta yhdistelmasta. aanet
hajosivat tehokkaasti silla kaikki yhdistelméat sdi@ania seka inhokki- etta
suosikkidanestyksessa. Suurimmaksi suosikiksi mamsikalaisjuuto Toupin de Savoie seka
Smith Woodhousen LBV Port 1995 20 danella. Heikoaksn aanestettiin valkoinen

portviini Krohn Porto Lagrima ja Juustoportitn HKiitsit 12 &4anelld. Onnistuneen illan
paatteeksi sovimme etté yhteisillat Juustoseurdnystokehan kanssa saavat jatkoa ensi
syksyna.

Jasenkirje 9/2008 28.10.2008

Heippa Viiniklubilaiset,

kaksi viikkoa sitten saimme viettaéa antoisan ikdubin alkaneen 20. toimintavuoden
kunniaksi. Paikalle saapui 34 innokasta hyvéan mijairuuan ystavaa. Yllatysvieraina
paikalla oli klubin toinen alullepanija Helena Elaeja miehensa Jorma Sinkkonen.
Polldwaari pani parastaan ja nautimme ateriakolsonaien reilussa viidessa tunnissa! Heti
alkushamppanjan jalkeen kahteen pitkd&an poytaétetsin vaen taytti innokas puheensorina.
Kuplat irroitti kielet. Viulisti/pianisti Auri Nislanen palautteli mieliin aikakausia
musiikkiesityksillaan. Valistd saimme kuulla kiudgten muisteloita menneiltéa ajoilta etta
matkoilta ja kiersi joukossa jokunen valokuvakiantimmat liki 20 vuoden takaa. Joku ei
edes uskaltanut tunnistaa vieressa istuvaa kuvajtfdtokset juhlatoimikunnalle ja
Pollwaarille mukavasta illasta.

Pienena miinuksena tuli seuraavana paivana raestakepaillys, etteivat kaikki olisi
kulkeneet kassan kautta yolla ulos, mutta sisdiagm@mstuksemme naytti kylla meille
rehellisyyden vihreda valoa, kaikki ovat ainakindaneet maksua! Nyt sitten ravintola ja
kassajarjestelman toimittaja inmettelevat tapahtantoivotaan ettéa sekin viela selviaa.



Seuraavana tapahtumana on menneen tilikauden jags#tdperinteiseen tapaan: vuosikokous
ja BN-juhla. Viimevuonna paikalle saapui ainoasta@nasenta, onko syy nuvoon vai
jaseniston laiskuuden. Nyt on tarjolla muutakimidi;-) Toivoisin nyt reilusti runsaanpaa
osanottoa vuosikokoukseen, silla siella linjatadevaa toimintaa pidemmallekin eteenpain.
Eiké tuo toimikunnan kehittama juhlakaan saat#&§akietaan kylmaksi!

Tervetuloa
johtokunnan puolesta mace

Heil
Viiniklubin vuosikokous lahestyy. Ja uusi Beaujsl&louveau -viini valmistuu!

Nautimme molemmista perjantaina 21.11.2008 alkdend %00 Viikinkiravintola Haraldissa,
Kauppakatu 33 (kaynti Asemakadun puolelta, entReatikellari). Kokoustamme klo 19-20.
KokouksenEaikana maistelemme tdman vuoden Beasijdlaiveau -viinia.

Kokouksen jalkeen ruokailemme viikinkien tyyliin:

- alkusalaattina Verajan vihrea (ryytimaan raikastkaattia, tomaattia, porkkanaa,
auringonkukansiemenid, sipulia, rapea rieskatikku)

- paaruokana Knuutin kananen (vuohenjuustolla méke\gratinoitua broilerinrintaa,
tummaa vadelmakastia, hiillosperunaa ja katajdilgstettyja
hunajaisia juureksia, kruununa chililla maustettarperia)

- kyytipojaksi kullekin 1/2-pullollista yllatysviiig
lllan hinta 35 e /hl6.

lllan ohjelmaan kuuluu myds perinteinen Niken \ailieinen tietovisa, jossa on klubin
juhlavuoden kunniaksi raataloidyt palkinnot!

Lisédpullo Beaujolais Nouveau -viinid maksaa n. B5eBroa. Mainitse ilmoittautumisesi
yhteydessa, haluatko lisapullon, silla tdma viirdle normaalisti Haraldin listalla. Sitovat
ilmoittautumiset 12.11. mennessa Tuija Tyrvaiselle
sahkdpostillaEtuija.tyrvainen@keskisuomalainemifipuhelimella 040 572 1562.

Tervetuloa!
Beaujolais Nouveau -toimikunta
Teija Luukkanen-Hirvikoski ja Tuija Tyrvainen



