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Viini2010 -messuilla ollut tuoksujen tunnistamigailu

Jyvaskylan Viiniklubi ry arpoi paapalkinnon Ravitad?6lléwaarin menun kahdelle hengelle.
Tana vuonna ei l0ytynyt yhtaan taysin oikeaa vadgauOnni suosi talla kertaa Marko
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Jasenkirje 5/2010: Viinilasien merkeissa

Jasenkirje 6/2010: Grilli kuumaksi

Jasenkirje 7/2010: Neroutta vai kuuhulluutta?

Jasenkirje 8/2010: Erotatko lampaan kanasta, artarklohesta
Jasenkirje 9/2010: Juustoseura ja Viiniklubi Lazzil
Jasenkirje 10/2010: Korkki-ilta Pollbwaarissa

Jasenkirje 11/2010: Viiniklubin vuosikokous



Jasenkirje 1/2010, 12.1.2010

Matka makujen maailmaan alkaa

Taman vuoden matka makujen maailmaan aloitetaddiviiékona 20.1. klo 18:30 Hotelli
Albassa tutustumalla viinin ja ruoan yhdistamisegilloin maistetaan nelja eri tyylista
viinia:

- 594677 Leyda Garuma Vineyard Sauvignon Blanc
- 007485 Pfaffenheim Pinot Gris

- 438707 Cycles Gladiator

- 443227 Duc de Larsan Madiran

Makulautaselle on keratty muutamia valikoituja s\, joilla saamme kokea
mielenkiintoisen ja opettavaisen retken viiniemjaan yhdistamiseen. Oletuksena voidaan
pitdd maistelulle hintana 16,00€/henkil6. Tamaamkéttu siten etté pullo jaetaan aina tasan
kymmenen hengen kesken. Sitovat ilmoittautumidei@otellialba.fi tai puh: 014 636 311
maanantaihin 18.1. mennessa. Alba tekee iltaarvartean houkuttavan suosituslistan, jos
vaikka tekee mieli purtavaa illan paatteeksi. Knutiyos ettd suosituslistalle on nostettu pari
houkuttavaa viinid ruoan painikkeeksi edulliseentdmen.

Viimevuoden glogitilaisuuden kuulumiset

Joulukuun 12.Soppapaariin saapui 15 klubilaistastutmaan gldgien ja tapas-henkisten
purtavien maailmaan. Tassa yllattavien makujenstetlissa huomattiin etta yrttioliivit tai
chili mausteiset lihapullat eivéat ole paras mahdeh yhdistelma glégien kanssa.
Tonnikalaleipaset ja suolapaahdetut mantelit istiui’ huomattavasti paremmin glégien
seuraan. Poytakeskusteluiden pohjalta naytti sittiiperinteinen Hehkuviiniglogi oli
maisteltavista eniten klubilaisten makuun. Tahsgliigi jakoi mielipiteet kahtia, osa piti ja
osa ei.

Uusi johtokunta

Vuosikokouksessa valittiin uusi puheenjohtaja jaiaygsenia johtokuntaan. Taman jalkeen
vaihtokokouksessa johtokunta jarjestyi seuraavasti:

Puheenjohtaja Joni Anttonen

Varapuheenjohtaja Timo Raty

Sihteeri Jorma, joppe, Hirvikoski 040 5734850 /geft)viiniklubi.tk
Rahastonhoitaja Tuija Tyrvainen

Jasenet Ulla Virta, Karita Saarinen & Pasi Naukiemi

Tulevasta toiminnasta

Alustavana tietona tana vuonna suunnittelimme gég seuraavien teemojen mukaiset
tilaisuudet

- Helmikuun ti 9. Viini & Suklaa Ulla Hakkisen joltla, jarjestaa joppe
- Maaliskuu Jari Lahdenoja ja Torresin viinit, gs{aa Tuija Viini 2010 messut 27.-



28.3.2010, jarjestaa Karita

- Huhtikuu ma 12. Lasien vaikutus viinin makuurjg&tda Timo

- Toukokuun loppu Grilli kuumana, jarjestaa Pasi

- Kesakuu Matka Itavaltaan jarjestelyt matkatoinmiteu

- Elokuu vk 33/34 Luomuviinit, jarjestad Joni

- Syyskuu Erotatko lampaan kanasta, enta kuharstahgirjestaa Ulla

- Lokakuu Juustoseuran kanssa yhteinen tilaiséggstaa Pasi

- Marraskuu Vuosikokous + Korkki-teema luennoitsgaChristina Suominen, jarjestaa
Karita

- Joulukuu Samppanjaa joulupdydéan kaloille Mirkagsgestaa Joni

Maistuvaa viinivuotta 2010 toivotellen,
Jjoppe

Jasenkirje 2/2010, 20.1.2010

Viini ja suklaa

Tutustumme viinin ja suklaan yhdistamiseen tiisaa®?2.2010 kello 18:30 alkaen ravintola
Pdllbwaarissa Hovimestari-sommelier Ulla Hakkis@astuksella. Maisteluviineiksi on
valikoitu seuraavat:

- Alko 579337, Gisselbrecht Gewurztraminer 2008lIy\Gisselbrecht, AC Alsace, Ranska
- Polléwaarin viinilistalta Pascual Toso Reservdida 2006, Maipce, Mendoza, Argentiina

- Alko 405157, Gnarly Head Old Vine Zin 2006, LoKglifornia, Gnarly Head Cellars, USA

- Alko 330327, Blandy's 10 Years Old Rich Malmskldeira, Madeira Wine Company,
Portugali /tai vastaava Madeira Polléwaarin vistdilta

- Pollwaarin viinilistalta Cockburn's LBV 2003,Day LBV Port, Cockburns, Portugali

- Polldwaarin viinilistalta Aranda Cream Sherry, Dérez de la Frontera, Alvaro Domecq,
Espanja

Naiden kanssa testaamme valkosuklaan, maitosukia@mman suklaan (47%, 55% & 70%)
ja konvehtien sopivuutta. Maistelun hinta on nddne2iroa ja td&han maisteluun mahtuu vain
30 nopeinta. Maisteluun on otettava ehdottomastitdasit mukaan.

Sitovat ilmoittautumiset maililla minulle (joppe@mwiklubi.tk) tai (mieluiten tekstiviesting)
numeroon 040-5734850 viimeistaan maananantaina(.Q.

Kutsu sdatomuutoksen vahvistavaan kokoukseen

Tilaisuuden aluksi piddmme nopean kokouksen, jeabaistetaan vuosikokouksessa sovitut
saantdmuutokset.



Esityslista:

1. Kokouksen avaus

2. Puheenjohtajan, sihteerin, poytakirjan tarkiste(2) ja &antenlaskijoiden (2) valinta
3. Kokouksen laillisuuden ja paatosvaltaisuuderdkgyminen

4. Esityslistan hyvaksyminen

5. Saantdmuutosten hyvaksyminen

6. Muut mahdolliset asiat

7. Kokouksen paattaminen

Kokoukseen osallistuminen ei maksa mitaan ja si@nulla, vaikka ei jaa Viini & suklaa -
maisteluun.

Tulevaa toimintaa

Alustavana tietona tana vuonna suunnittelimme géig seuraavien teemojen mukaiset
tilaisuudet

- Maaliskuu Jari Lahdenoja ja Torresin viinit, gs{aa Tuija Viini 2010 messut 27.-
28.3.2010, jarjestaa Karita

- Huhtikuu ma 12. Lasien vaikutus viinin makuurjg&taa Timo

- Toukokuun loppu Grilli kuumana, jarjestaa Pasi

- Kesakuu Matka Itavaltaan jarjestelyt matkatoinmiteu

- Elokuu vk 33/34 Luomuviinit, jarjestaa Joni

- Syyskuu Erotatko lampaan kanasta, enta kuharstahgirjestaa Ulla
- Lokakuu Juustoseuran kanssa yhteinen tilaiséggstaa Pasi

- Marraskuu Vuosikokous + Korkki-teema luennoitsgaChristina Suominen, jarjestaa
Karita

- Joulukuu Samppanjaa joulupdydén kaloille Mirkagsgestaa Joni

joppe



Jasenkirje 3/2010, 2.3.2010

Torresin viinit

Maaliskuussa tutustumme espanjalaisen viinitaladsin viineihin. Niitad meille esittelee
viinitalon edustaja Jari Lahdenoja. Tilaisuus pidet perjantaina 26.3. klo 19 Ravintola &
juhlapalvelu Mirkassa, Tapionkatu 4.

lllan viinit ovat:

- Gran Vina Sol

- Waltraud Riesling

- Fransola

- Gran Sangre de Toro

- Gran Coronas

- Mas la Plana

- + yllatysviini

Lisaksi tarjolla on pari Juustoportin juustoa. Otaat viinilasit (7) mukaan, silla Mirkassa ei
ole riittdvasti laseja. Illan hinta on n. 25-30 @irmaksu kateisella. Hinta tarkentuu
myShemmin osallistujien maaran mukaan.

lImoittautumiset 19.3. mennessa Tuija Tyrvaisediekspostilla
tuija.tyrvainen@keskisuomalainen.fi tai puhelimeéi#0 572 1562.

Tervetuloa!

Suklaa & viini -illan kuulumiset

Hakkisen Ullan opastuksella klubin 30 nopeintakekiea kuinka hankalasti suklaa istuu
viiniin. Kyllahan joistain yhdistelmista I1Sytyi mgdoimivia yhdistelmid. Jo Ullan
kertomankin mukaan paadyimme maistellen samaakdeén: Mita tummempi suklaa sita
tuhdimpi viini. Valkosuklalle kay siis jopa valkkga maitosuklaalle istuu pehmeahks

punkku. Mutta vakevsityjen viinien kanssa tummas@kiaat on omiaan.

Tuija & joppe



Jasenkirje 4/2010, 6.3.2010

Maaliskuinen tervehdys kaikille!

Vapaa-aika, Muoti ja Hyvinvointi, Kirjamessut seK#ni2010 tapahtuma 27.3.-28.3.2010
Jyvaskylan Paviljongissa lahestyy hurjaa vauhtimikiubi tarjoaa jasenilleen
asiakaskortteja tapahtumaan hintaan 5€/kpl. Askakétgja voi tiedustella minulta, Ullalta
tai Macelta. Yhteystietomme ISytyvat oheisestéelista.

Lampimasti tervetuloa!!

Karita

Jasenkirje 5/2010, 17.3.2010

Viiniklubi kokoontuu 12.4.2010 maanantaina klo I8winilasien merkeissa Ravintola
Pdllbwaarissa, illan ohjelma I6ytyy liitteena.

Tervetuloa mukaan!
Timo Raty

timoiraty@gmail.com 0400-646358

Jasenkirje 6/2010, 13.5.2010

Kesan kynnyksella pistetdan grilli kuumaksi

Maanantaina 24.5. klo 18:00 testaamme Vesilinnksska eri tyyppiset viinit istuvat
grilliruokaan. Jos tuolloin ilmojen valtiaat ovattuisat, niin vietdmme iltaa ulkoterassilla.

Suoraan grillistd saamme samalle lautaselle ukegaisiin grilli-iltaan kuuluvia makuja:
- Grillattua juustomakkaraa

- Marinoitua possunkylkea

- Kanavarrasta

- Grillitomaattia ja paahdettua munakoisoa lisukiee&asvisnyytti



Naiden kanssa paasemme testaamaan viineind

- S.A. Prim Urziger Wiirzgarten Riesling 200 Kabingtosel 39,00 €

- Cucco Chardonnay Langhe DOC, Cascina Cucco, Rieng8,00 €

- Dolcetto Monte Aribaldo 2006 DOC, Marchesi di &yePiemonte 36,00 €

- Vacqueras Red 2007, Domaine de la Charbonni&Ce/acqueras 39,00 €

- Rucahue Carménére 2005 Reserva, Vifia Rucahudj&@e Valley 42,00 €

Ruoan hinnaksi per henkil6 tulee 17 euroa. Viiroenus taas maaratyy osallistujamaarasta,
mutta jos pullo jaetaan aina 10 hengen kesken tulee

viinien hinnaksi 18,90 euroa henkea kohden. Todedisésti jako menee hiukan useamman

kesken, joten viinien osuudesta tullee edullisempi.

Sitovat ilmoittautumiset osoitteella joppe@Vviinikiuk tai (tekstaria) numeroon 040-
5734850 viimeistaan keskiviikkona 19.5.

Pasin puolesta,
joppe

Jasenkirje 7/2010, 12.8.2010

Neroutta vai kuuhulluutta?

Talla kutsulla kutsun teidat, hyvat viiniklubilats&uuman kesan jaljiltd palaamaan jalleen
viinilasin dareen. Maistamme kuudesta lasistaisid&uun asentoja, mietimme
janiksentaljoja, vuorovetta ja tuholaisia. Sitteridumme tata joko neroudeksi tai
kuuhulluudeksi, mutta tiputetaan kuitenkin ensiglikasiin. Kuudessa lasissa biodynaamiset
valkoviinit ottavat mittaa toisintaan juuri sinuemasi alla. Poistan etiketin pilaavan
vaikutuksen ja en kerro enempéaa.

lllan hinta: n.25€

lImoittautumminen: 23.8 mennessa osoitteeseemjoanttonen@jyu.fi
Paikka: Mirka

Aika: 25.8 klo 18:00

Omat lasit mukaan (6kpl).

Paikkoja on rajoitetusti.
Tervetuloa.

Hyvin ystavallisin terveisin,
Joni Anttonen



Kuulumiset viimeisista tapahtumista

Grilli kuumana -teema kerasi 34 uteliasta paiksisilinnaan miten viinit istuvat
grilliruokiin. Saan haltijat eivat kohdelleet megéopein silmin ja niin sitten tilaisuus olikin
enemmankin 'grilliruoan tapaista uunista'. ValkksteeS.A. Prim Urziger Wiirzgarten
Riesling 2006 Kabinett ei kovinkaan paljon saaruglfpaania naiden ruokien kanssa, joten
Cucco Chardonnay Langhe DOC kerasi suopeampiapitédé. Punaviineista taas
mielipiteet tuntui menevan tasaisesti hajalleen.

Itavallan viinimatkalle paatyi loppujen lopuksi kRibilaista. Matka oli taas loistava kuten
klubin matkoilla on tapana olla. Taas paastiin md#an ja kokemaan jotain uutta ja erilaista.
Vaikka monelle Itavalta yhdistyy valkoviiniin nikylla siella punaisiakin osataan tehda.
Matkalla olleilta voi kysella lisdd biodynaamisesiiain valmistamisesta, betonimunista,
terassesta, zwigeltistd, Steven Hollista, nahkalistssja Tonava kaunoisesta.

joppe

Jasenkirje 8/2010, 15.9.2010

Erotatko lampaan kanasta, enta kuhan lohesta

Nyt ei ihan noin selkeisté eroista ole kyse, kukdannumme ravintola Figaroon
maanantaina 27.9 klo 18:00 alkaen testaamaanaiaraineita ja niille sopivia viineja.

Lautaselle saamme seuraavat makuparit:

Punaviinissa ja yrteisséd haudutettua hirven enteecoGrillattua haranmarmorifileeta
Paahdettua kuhaa - Haudutettua merikrottia

Ja naiden kanssa testaan viineina punaiset:

Chateau Carsin Cuvee Noire, Bordeaux, Ranska

Vina Maipo Gran Devocio, Cabernet Sauvignon-SytadhMaule Valley, Chile

ja valkkarit

Domaine Gayda Cépages Viognier, Langhedoc-RousiRamska

AG Forty-Seven Chardonnay, Mendoza, Argentiina

Ylla oleva makulautanen seké viinit maksaa noireGa/henki. Liséksi nalkaisille on
Figaro tehnyt taté iltaa varten tarjouksen Kuorugta kanaleivasta 12 euron hintaan.

Sitovat ilmoittautumiset Jopelle (joppe@viinikiukitai tekstarilla 040-5734850) viimeistaan
torstaina 23.9.

Edellisen maistelun kuulumiset
Elokuussa viiniklubista kokoontui 27 jasenta sopikaunkierron aikaan mirkaan nauttimaan

biodynaamisia viineja. llta sujui hyvan tunnelmantlitessa, vaikkei kukaan vaihtanutkaan
hyonteismyrkkyja kanahakkiin. lllan viinit maistéht sokkona ja kaytiin poydittain pieni



kilpailu. Mika rypéale? Mikd maa? Mika vuosikerta¥oittaja joukkue kerasi kaikkiaan 2
pistettd 30sta. Kaikki viinia olivat Nicolas Jolkésialaa, kyseessa oli sama viini, 3 eri
vuosikertaa ja jokaisesta vuorokautta aiemmin gal avattu viini.

Pasin ja Jonin puolesta,
joppe

Jasenkirje 9/2010, 20.10.2010

Jyvaskylan Juustoseura ja Jyvaskylan Viiniklubi Lozilla

Perinteinen juuston ja viinin ilta pidetaan Lozzitbrstaina 28.10.2010 klo 18. alkaen. Tana
vuonna vietamme iltaa valimerellisessad hengessdengaljon otsikoissa olleiden maiden
eli Kreikan, Italian ja Ranskan viinejé ja juustojaistellen.

Ruokamatkamme suuntautuu Kreikkaan, josta meileetmaisteltavaksi feta-
pinaattipiirakkaa kreikkalaisen viinin kanssa. €éllalle olemme valinneet Italiasta ja
Ranskasta myds pitkat perinteet omaavat ja vinjuystot. Tule testaamaan kuinka nama
herkut kestavat pohjoisen ulottuvuuden rinnalla.

lllan hinta on 25 euroa ja se maksetaan tilaisuadiessa ( varaa kateisté rahaa!! ). Voit ottaa
my0ds ystavasi mukaan, vaikkei han olisikaan vidléikiubin jasen.

lImoittautumiset pe 22.10. mennessa sahkdpostikavirta@hotmail.com tai puhelimitse
040 505 6662.

Tervetuloa!

Jasenkirje 10/2010, 1.11.2010

Viiniklubin korkki-ilta Ravintola Polldwaarissa 15. 11.2010, klo 18.00

Tilaisuuden alkuun on luento (n. 40 min) jonka aihe on viinipullojen erilaiset korkit,
korkkien valmistus ja niiden vaikutus tuotteisiituennon pitdé Sami Tiitto, Poll6vaarista.

Luennon jalkeen kevyt tasting -> 4 punaviinia, jiskan lyhyt alustus.
Maistettavat viinit

- Yealands Way Pinot Noir 2008, Marlborough, Yedmkstate, Uusi-Seelanti
- Barbera d'Alba 2008, DOC Barbera d'Alba, Mocctgatalia

- Trio Reserva 2008, Maipo Valley, Concha y Torbjl€



- Alta Gama Reserva 2000, DO Cigales, Santa Ruispanja

Tilaisuuden hinta klubilaista kohti on 25,00€. Hirgisaltéa luennon ja siihen liittyvat
valmistelutydt, maistettavat viinit, parhaat maltidet lasit (Riedel) viinien maisteluun ja
yliopistonkadun puoleisen ravintolasalin yksityigk@on.

lIltaa varten on tilattavissa myds menukokonaisuumsan teeman mukaan, jonka herkuttelu
voi alkaa tastingin jalkeen. Menun hinta on 42,d86om! Annokset voi tilata myds erikseen
(hinnat alla).

Menu

Pistaasipahkingilla maustettua kyyhkyterriinia jadeira-mustaherukkakastiketta
*k*k

Karitsansiséfileeta ja grillattua vuohenjuustoagisipulihilloketta, basilikaa ja
vermuttikastiketta

*k*k

Aprikoosi-tummasuklaamoussea ja munalikoorikastikeahantelia ja amarettovaahtoa

Hinnat erikseen otettuna:
Alkuruoka 12,00€
Paaruoka 21,00€
Jalkiruoka 12,00€

Ruokien kanssa maistelluista viineista alkuruosdipii Yealands Pinot Noir seké p&aruoan
kanssa Alta Gama reserva 2000. Ravintola Polloweaautuu ruokien etukéateistilausten
mukaan lisékaatoihin halukkaille edella mainittujaeja,

Yealands Way Pinot Noir 2008, 25,00€ /plo, 4,2(/1
Alta Gama Reserva 2000, 38,00€ /plo, 6,40€ /12cl

30 ensimmaista ilmoittaunutta mahtuu tilaisuuteerka@an. lImoittautumiset tilaisuuteen
viimeistaan 5.11.2010 mennessé osoiteeseen kadarsmen@gsk.com tai puhelimitse 050
4200 503.

Tarvitsemme tiedon ruokailijoista mahdollisimmarktesti etukéteen, jotta keittid osaa
varautua oikein raaka-aineiden osalta. limoitatsianilmoittautumisesi yhteydessa mita
mahdollisesti haluat sydda.

Ystavallisin terveisin,
Karita



Jasenkirje 11/2010 18.11.2010

Hyva viiniklubi

Tervetuloa vuoden 2010 paattgjaisiin. Tana vuoraétgjaiset on tehty juustosta, lohesta,
madista, leivasta, hillosta, Mirkasta, kuplistarjesikokouksesta! Siis ilta alkaa Mirkassa
2.12 klo 18 vuosikokouksella ja jatkuu nuijan patulksella, kunnes on aika loysata remmeja
ja paastaa kuplat irti. lllan teemana erakko-ki@astaa maailman kuuluisimman kuplan. On
yleisesti tunnettua, ettd erakko omaa tietynlafsgon, joten viritd suun ylapuolella sijaitseva
kolvisi etsim&&an erakot lasistasi, silla tdssa e@adsa irti paastettdvien kuplien henkilollisyys
on Joni Anttosen tarkoin suojelema salaisuus. i&ld kuitenkaan tiputa kived sydamesi
paalle, silla epatodennakdisen tapaturman sattuegda Mace tietaa salaisuuden!

Ja lopuksi viela pahkinassa:

Paikka: Mirka

Aika: 2.12 klo 18

Teema: Sokea kuplasota + vuosikokous(mallia ravgakka

Mukaan: 6 lasia ( Kuplille sopivia)

Hinta: n.65€ sisaltden erakot ja julkkikset + Byff@ydan

Houkutin: Erakko tarkoittaa erikoisluvalla hankdtharvinaisuutta!
[Imottautuminen: Osoitteeseen joni.m.anttonen@i\d80f11.2010 mennessa.

Ole nopea, silla paikkoja riittéé vain 30 nopeimielaHuom! Kokoukseen voi osallistua,
vaikkei ehtisi mukaan tastingiin!

Hyvin ystavallisin terveisin,
Joni Anttonen

Marraskuu

Viiniklubin korkki-iltaa oli seuraamassa 29 innokag&uulijaa. Sami Tiitto heratti
alustuksellaan hyvaa keskustelua viinipullon sulisem ideologiasta. Selvastikaan ei enaa
kierrekorkkiviineja vierasteta, vaikka ei se nanah#uulosta niin hyvalta kuin perinteisen
korkkikorkin avaamisen aani. Myos korkkivioista ptin keskustelemaan samoin kuin itse
viinin varastoimisesta. Talla kertaa emme pisteyd#i viineja yhdessa vaan kukin sai luottaa
taysin omiin makuarvoihinsa.



