Toiminta 2012

Joulukuun maistelu 5.12.
Julkaistu:17.12.2017 Kirjoittanut: admin

Joulukuussa kokoonnuimme 21 jasenen ja 1 tulevsengn kanssa maistelemaan kahdelle
makulautaselle loihdittuja haastavia makuja, métjgmpana.

Yleiskokouksen veti nopeasti ja rutinoidusti PeNitula ja padsimme viinien ja makujen
ympyroihin. Ensimmaisen makulautasen kanssa stjitgg¢n hiukan makeampi S.A.Priim
Wehlener Sonnenuhr Riesling 2005 Alte Reben 12eilt Viinilla olisi potentiaalia olla
kellarissa viela 15 vuotta. Huonoksi ei jaanyt PiBlwe Riesling 2006 Kabinett Trocken,
jolla olisi viela 10vuotta aikaa kypsya.

Lihaisamman makulautasen kanssa voiton sai 17gfitscanalainen Caparzo Sangiovese
2010 IGT Rosso. Muutama klubilainen @anesti vigliephmaksi valkoviinit myos toiselle
makulautaselle.

Arpajaisista onnekkaasi 1,5 litran Palazzina Babeawn 2007 joulupdytaan sai Tolvasen
Asta. Onnea Astalle !
Hyvat Joulun toivotukset ja Rauhaisat Vuoden vahtd. Pera

Ensimmainen makulautanen:

Joululimpputoast ja smetanasillia
Kalkkuna-korvasieniterriinia, mustaherukka-appeigiastiketta
Savusiikamoussea salaattipedilla

Viinit:
Prum Blue Riesling 2006 Kabinett trocken
S.A. Prim Wehlener Sonnenuhr Riesling 2005 Altedreb

Toinen makulautanen:
Joulukinkkua, talon sinappia
Siirappimarinoituja joulujuureksia
Fenkolirisottoa
Hernevaahtokastiketta

Viinit:

Caparzo Sangiovese 2010 IGT Rosso

Marchesi di Gresy Monte Aribaldo 2009 Dolcetto DQOfilalta, jossa klubilaiset kavi kesalla
)

- mahdollisesti tarinoita lisdd Piemonten matkaAtpajaisissa mahtav 1,5L pullo ”
Palazzina” Barbaresco 2007 Montaribaldilta




Vuosikokous ja Beaujolais Nouveau

Jotain uutta, jotain perinteista ja jotain ransksi#aoli teemana pe 16.11. klubin
vuosikokouksessa, johon osallistui 28 henkeé. Resitd vuosikokousviinia edusti Beaujolais
Nouveau, tuttavallisemmin BN. Tama uuden sadon Ih&itleen beaujolaisviini tulee
markkinoille aina marraskuun 3. torstai. T&n& vwoAikoon tuli vain yksi BN-viini, silla
alueen satomaara jai epavakaiden séddolojen vumkaiista pienemmaksi. Mutta yllattaen
viinin laatu oli ihan ok, vai johtuneeko tdma pistéeBN-paastosta. Jyvaskylan viiniklubi on
pitdnyt useamman vuoden taukoa BN-viinistd, sdEsain vaiheessa tuntui siltd, etta tdmé on
nyt koettu eika viinin hinta-laatusuhde kesta pauadoa. Mutta kun uusia jasenia on tullut
toimintaan mukaan, niin paatimme elvyttaa perimieisiosikokousmenot. BN-viinin tuttua

ja turvallista luonnetta tasapainotti illan ohjelrsdla Mallas Athenen burleskiesitys oli

jotain ennenkokematonta. Niken elokuva- ja tv-aikeiviinivisa osoittautui haasteelliseksi,
mutta Liisa korjasi komeasti voiton kotiin sek&asta etté illan ranskalaishenkisimmasta
asusta! Myos joukkuekisa "Kynapullo” oli vauhdikasteurattavaa.

BN-viinin liséksi nautimme Vilhelmissa varsin ruassa juustotarjottimesta, vihersalaatista
ja burgundinpadasta, jonka valmistuksessa ei vu@0&@ BN-viinia saastelty.
Marjapiirakkajalkkari sai erityisen paljon kehugge sopi hyvin illan kokonaisuuteen.
Poytakeskusteluissa taman vuoden BN-viini todettizlko hapokkaaksi, mutta yllattavan
hyvin burgundinpadan ja juustojen kanssa sopiwgkdistelmaksi.

Jotain uutta ja jotain perinteista —teema laajeyhsrkokoukseen. Kokous sujui muuten
perinteisesti, mutta vuosikokousta jatketaan é&ldin talousasioiden osalta seuraavassa
tilaisuudessa 5.12. Ja BN-ilta 16.11. ilta padtetiysti jatkoille ravintolaan, jolla on klubin
mielesta kaupungin paras viinilista vuonna 201&e8inmat tutustuivatkin Figaron
Winebistron viinitarjontaan valomerkkiin asti.

Kiitos kaikille vuosikokoukseen osallistuneille &iNa Pekkalalle Vilhelmiin illan menusta!

terveisin BN-toimikunta
Teija Luukkanen-Hirvikoski ja Saara Tuohimaa

Il est arrivé!

uusi viini ja vanhan ajan Nouveau-ilta ovat ta&dlas! Lampimasti tervetuloa Jyvaskylan
viiniklubin vuosikokoukseen ja perinteiseen Beaai®INouveau-iltaan pe 16.11. klo 19 Cafe
& Catering Vilhelmiin (Ahjokatu 18, 2. krs, SeppélRrismaa vastapaatd). Vilhelmiin paéaset
keskustasta bussilla 25, matka kestéa n. 10 minteksikaan maksa keskustasta kuin vahan
yli kympin.

Vuosikokouksen ja ruokailun lisdksi illan ohjelmasm viinivisailua ja —kisailua sekéa
ranskalaishenkinen, upea burleskiesitys, joka otawasten klubilaisille raatéloity. lllan
hinta on 30 € ja se maksetaan kateisella tai p&okidia Vilhelmin kassalle.

lllan menu:
- pullo BN-viini& ja pienet suolapalat
- alkupaloina vihersalaattia ja patonkia



- paéaruokana BN-viinilla hdystettya Burgundinpatiésin kera
- pieni jalkiruoka

Ja lisapullot ranskalaista punaviinia 10 €! Siigweympin ja lisdpullojen ostaminen
ainoastaan kateisella.

Pukukoodina toivomme ranskalaishenkista asua tetega oman tulkinnan mukaan. Paras
asu palkitaan tavalla tai toisella! Ja timéahanlaistius, jossa moni meista on aikoinaan
liittynyt punaviinin ja iloisen seuran innoittamakilaibin jaseneksi. Joten jos ystavasikin
haluaa tulla mukaan, niin sehan sopii.

Sitovat ilmoittautumiset viim. pe 9.11. menness#aleuukkanen-Hirvikoskelle mieluiten
sahkdpostilla: teija.luukkanen-hirvikoski@jyu.fi fauh. 040 5396320.
Tervetuloa hauskaan iltaan ja arvioimaan milta t&w#den viini maistuu!

toivottavat BN-toimikunta
Saara ja Teija

Tapaksia ja viinia
Julkaistu:6.11.2012 Kirjoittanut: admin

Viiniklubi ja Juustoseuran Keski-Suomen aluesearali ilo kutsua

Jyvaskylan Viiniklubilaiset, Juustoseuran seka thkehan vaki “Tapas ja viinit” -iltaan
uuteen Trattoria Aukion ravintolaan 18.10.2012.€hhpassa oli mm. ajankohtaista juusto- ja
viiniasiaa, uuden ravintolan ja hotellin esittedymaisteltavaa punaviinia ja tapaksia, viini ja
juusto aiheinen ristikkotehtava ryhmissa seké riiean mukavaa tunnelméi

Paras viini n. 80 osallistujan mielesta oli Etelfiikalainen Fleur du Cap Pinotage 2009
Toiseksi paras viini oli Uusi-Seelannin JacksoraisPinot Noir 2010

Kolmas oli Espanjan Marques de Arienzo Reserva Taniiip 2005

Neljas ArgentiinanTrivento Reserva Malbec 2009

Viides Italian Chiaramonte Nero D’avola 2009

Kuudes Ranskan Sancerre Rouge la Bondenotte Paio2BI08

Tilaisuudessa maisteltiin eri tapaksia ja kokeiltinitka viinit sopivat eri tapaksien kanssa.
Mielipiteita tuli runsaasti. Tassa muutamia viiaitapas makupareja:

Sancerren viinille sopivia makuja olivat melonifmen kinkku, lohi, musta olivi

Jackson Estaten kanssa sopi aurajuusto ja melamigpekinkku

Marquesille sopi rapukeitto, lihapulla, manchegosjto, lohi

Chiaramonten kanssa sopi ricotta-mascarpone leipétievit, manchego-juusto

Triventon kanssa sopi lihapulla,rapukeitto

Fleur du Capin kanssa sopi meloni/parman kinkké seknchego-juusto

lllan paatteeksi oli ilo kuuluttaa viela kaikilleftda Suomessa VUODEN
VIINIRAVINTOLAN TITTELI MENI TANA VUONNA FIGARON WI NEBISTROLLE!

Terveisin Janne



Hyvaa syksyn alkua Kklubilaiset !

Aloitamme syyskauden maistelemalla punaisia. lis@mana on jalleen vertailla vanhan ja
uuden

maailman viineja. Nyt on kyseessa 3 eri rypalettdiftia ja verrokit tulevat Ranskasta,
Italiasta

ja Australiasta. Viinit ovat kaikki Alkon perusvidimassa.

Tilaisuus jarjestetaan talla kertaa Sammon kot#@mtiloissa, Sammonkatu 8 A, perjantaina
16.11.-12 klo 18.00 alkaen.
Tilaisuuden hinta on 16 euroa, sisaltaen viinpignta purtavaa.

IImoittautumiset sunnuntai-iltaan 9.9.2012 mennessitteeseen bommark@hotmail.com .
Omat lasit mukaan.

Tervetuloa avaamaan klubin syyskausi!

Markus Boman

Tervehdys jasenet !

Vaihteleva kesé alkaa hiipua ja syksy vareineemtavaluonnossa. Alustava maistelu
aikataulu syksylle ja alkavalle talvelle kaytiirplga tassa tietoa siitd. Jasenmaaramme on
kasvanut historian suurimpaan 121 maksanutta. Kgtus viiniin ja sen makuvivahteisiin
siis kiinnostaa. Kdymme syksyn aikana lapi eritatsioksuja ja makuja ja tutustumme
myoskin juustojen maailmaan. Merkitse kalentesisistavat maistelutilaisuudet ja
kannykkaann muistutukset, jotta et missaa naitdaviakmaisteluhetkid klubilaisten kanssa.

Syksyn ohjelma:

a. Syyskuu

Syyskuun maistelutilaisuuden vastuuhenkilona onkMsiBoman. Tilaisuuden teemana ovat
punaviinit ja koko vuoden teemaa mukaillen, uusarimaa vs. vanha maailma. Tilaisuus
jarjestetaan alustavan tiedon mukaan 14.9.201Rk&ain vield avoinna.

b. Lokakuu

Lokakuun maistelutilaisuuden vastuuhenkilona toihainne Aijanen. Janne jarjestaa
tilaisuuden yhdessa Jyvaskylan Juustoseuran kahitssuus jarjestetaan ravintola Trattoria

Aukiossa joko 18. tai 25.10.2012.

c. Marraskuu



Marraskuun maistelutilaisuuden vastuuhenkiloné iiolija ja Saara. Marraskuun teemana
on Beaujolais Nouveau, ja tilaisuus jarjestetd@mmollisesti marraskuun kolmantena
torstaina 16.11.2012. Samassa tilaisuudessa pidet{ds Viiniklubin vuosikokous.

d. Joulukuu

Joulukuun maistelutilaisuudesta vastaa Jarkko WeijaTeemana ovat viinit jouluruoille.
Tilaisuus jarjestetddn 5.12.2012, paikka on vigt#irma toistaiseksi. Tassa tilaisuudessa
pidetdan pienimuotoinen esittely matkatoimikunr@imesta alkukesan Piemonten matkasta.
Taman esityksen vastuu on matkatoimikunnalla

Syysterveisin
Pera pj

Viiniklubi kokoontui 25.4 Mirkaan tutustumaan
viinintekemiseen Moselissa

Julkaistu:8.5.2012| Kirjoittanut:admin
Viiniklubi kokoontui 25.4 Mirkaan tutustumaan viini ntekemiseen Moselissa

Joni piti loistavan koosteen viimekesan-syksyn t§@s viinitilalla. Esittelyssa oli Weingut
Vollenweiderin tila Traben-Trarbachista Keski-Mastl. Weingut Vollenweider on vuonna
2000 perustettu Moselin mittakaavassa keskikokotitefa sen vuosituotanto vaihtelee n.
10000-25000 pulloon vuodessa. Klubilaiset paasndistamaan yhteensa 13 viinia
kyseiselta tilalta ja yhden viinin Weingut ChristiKleinilta. Christian on nuori viinintekija
ja tydskentelee osa-aikaisesti Daniel VollenweitierChristianin oma viinitila on perustettu
vuonna 2007 ja se tuottaa vain 3000 pulloa vuoddi$aali onnistunut ja viinit saivat paljon
kiitosta. Jotain illan viineista kertoo myos saagéisenilta l1ahti Christianille 78 pullon
yhteistilaus! Mitaan illan viineista ole saatavifaomesta, valitettavasti...
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Ruoka- ja Viinimessut Jyvaskylan Paviljongissa

Julkaistu:25.4.2012 Kirjoittanut: admin

Jyvaskylan Viiniklubi oli mukana Ruoka- ja Viinimasglla Jyvaskylan Paviljongissa. Siella
saimme tuoda esille klubia ja klubin toimintaa méswijoille. Paikalla jarjestimme myo6s
arpajaiset, joiden voittajat ovat yhdistyksen etua nahtavissa. Kiitos viela kaikille arvan
ostaneille seka messuilla tyéssa olleille!

Terveisin Janne

1 kommentti



macesan0025.4.2012 klo 20.22

Hei haloo, olisin halunnut kertoo tasta loistavastika klubin historian parhaasta illasta, 25.4
Moselin viinit. Mutten mitenk&an 16yda uutta paikkkommentoita taté iltaa, tad menee
jotenkin messujen piikkiin mielestani...

No testi, mika testi, kun parempia ohjeita sivudieole!

Maaliskuun Chardonnay

Julkaistu:29.2.2012 Kirjoittanut: admin

Nyt on sitten vaaleaverikot tavattu ja koettu. &Sitkaikille mukana olleille onnistuneesta
illasta! Illan viinien alkuperdmaan tunnistamin@kisona aiheutti ainakin haasteen, johon
jokainen viinin ystava pureutui tarmolla. Makuhamwta ryhditettiin Mirkan loihtimilla
herkuilla, ranskalaisen brien ja englantilaisenddiain maistiaisilla. Vaikeutta viinien
tunnistamisessa riitti, silla onnistuneita, vankk&akemukseen perustuvia osumia oli vain
yksi. Puheenjohtajan pdyta palkittiin vaivasta mgégankuuluvasti.

Viinit jakautuivat uuden ja vanhan maailman vélibesaisesti.

Alkumaljana: Cono Sur Brut, Chile. Alko no. 548407

1. Chablis Laroche 2010, Ranska. Alko no. 518088

2. Raimat Vina 27 Chardonnay 2011, Espanja. Alka00d045

3. Twilight of the Eden Valley Chardonnay 2010,sfalia. Alko no. 559897

4. Uva Mira Single Vineyard Chardonnay 2008, Ewsféikka. Alko (tilausv.) no. 902437

5. Yarden Chardonnay 2008, Israel. Alko (tilausm) 920327

lllan suosikiksi maisteltiin Dandelion Vineyardsinorten aussi viinintekijoiden Twilight of
the Eden Valley Chardonnay 2010.




JYVASKYLAN VIINIKLUBIN KEVAAN 2012 MAISTELUTILAISUU DET
Maaliskuu:

JYVASKYLAN VIINIKLUBI RY ON MUKANA VIINI- JA RUOKAM ESSUILLA
JYVASKYLAN PAVILJONGISSA 30.3. — 1.4.2012. MEIDAN SASTOMME SIJAITSEE
RUOKAMESSUJEN PUOLELLA B-401 OSASTOLLA, JOSSA KERRIME KLUBIN
TOIMINNASTA JA SUORITAMME MESSUARVONNAN. TERVETULOAKAIKKI
TUTUSTUMAAN KLUBIIMME!

JYVASKYLAN VIINIKLUBI RY:N JARJESTAMA ARVONNAN VOIT TAJAT RUOKA-
JA VIINIMESSUILLA PAVILIONGISSA 30.3.2012 — 1.4.2@1

1. PALKINTO: VIINISIRKUS OY:N KUOHUVIINIKURSSI NELJALLE HENKILOLLE
VOITTAJA TIMO PASANEN, KONGINKANGAS

2. PALKINTO: RAVINTOLA POLLOWAARIN RUOKAMENU KAHDELLE
HENKILOLLE
VOITTAJA MARJAANA JURVAINEN-BROMS, JYVASKYLA

3. PALKINTO: HOTELLI YOPYMINEN SOKOS HOTELS PAVILIJQGISSA + RUOKA-
JA VIINIMENU HOTELLIN ITALIALAISESSA RAVINTOLASSA K AHDELLE
HENKILOLLE

VOITTAJA ANNE KEINANEN, VAAJAKOSKI

4. PALKINTO: KOLME VIINIA JA KOLME JUUSTOA RAVINTOLA FIGARON
WINEBISTROSSA KAHDELLE HENKILOLLE

VOITTAJA EIJA TUOHIMAA, JYVASKYLA

ONNEA VOITTAJILLE JA LAMMIN KIITOS ARVAN OSTANEILLE!

Huhtikuu:

Keskiviikkona 25.4. klo 18 Mirkassa maistellaan Mls viineja ja tutustutaan alueen
viinintekemiseen. Mukaan tarvitset kuusi lasia j4@€ kateista. Hinta siséltaa 12 viinia ja
juustot. limoittautuminen viimeistéaan 6.4.2012 s Joni Anttoselle sahkdpostiin
joni.m.anttonen@jyu.fi

* Viinintekija Joni Anttonen ; kuinka sita viinidikeesti tehdaan

Toukokuu:

* Kevatpaivallinen lauantaina 19.5.

Kesakuu:

* Matka Piemonteen, toimikunta: Jaana Ahtikari, ke Boman ja Mace Poyhdnen



"Barolo — viinien kuningas vai kuninkaitten viini?”

Jyvaskylan Viiniklubin 2012 viinimatkan kohteena lt@ian Piemonte, jossa voimme
yhdessa miettia vastausta otsikon kysymykseenrjarekaikkea nauttia alueen
monipuolisesta viinitarjonnasta (Barbaresco, BradBAlba, Moscato d’Asti, Spumante jne.)
Lue matkakertomus!

2 kommenttia

* Markku Péyhtnesanoo5.4.2012 klo 7.40

Hauskaa, maaliskuun tastingin tulokset julkaistbigtmikuussa? Helmikuun maistelun
tukosia odotellaan vielad huhtikuussakin? Mites aes®eni, niistakin olisi kiva saada joku
kooste?

* Roysanoo5.4.2012 klo 8.08

Tastingtulosten artikkeli on ilmeisesti kirjauturdygdivaytynyt aikaisemman infoilmoituksen
mukaan. Vika WordPressin.. Mutta otan kohteliaisnattunnustuksen ennustajan kyvyistani

@



